Tarim ve Orman Bakanligindan:

HAYVANSAL GIDALAR iCiN OZEL HiJYEN KURALLARI YONETMELIGi

BIRINCI KISIM
Genel Hiikiimler

BIRINCI BOLUM
Amac, Kapsam, Dayanak ve Tanmimlar
Amacg
MADDE 1 - (1) Bu Yo6netmeligin amaci, hayvansal gida iireten gidg isllimecisinin
.../.../20.. tarihli ve .... sayilh Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni®Yo ginde
belirtilen kurallara ek olarak uymasi gereken 6zel hijyen gerekliliklerini beli kt1
Kapsam )

MADDE 2 — (1) Bu Yonetmelik; hayvansal gidalar muameleye‘

uymasi gereken 6zel hijyen gerekliliklerini, sorumluluklarini ve yiirt
usul ve esaslar1 kapsar.

(2) Bu yonetmelik islenmis ve islenmemis hayvansal giddfar ici glilanir.

(3) Bu Yonetmelik, aksi belirtilmedikge bitkisel ve 1\ hayvansal iriinlerin her

ikisini de igeren gidalar i¢in uygulanmaz. Ancak, bu tiir€1dMNg rlanmasinda kullanilan
islenmis hayvansal {irtinler bu Yonetmelikte belirtil -

1S¥etmecilerin
ollere iligkin

re uygun olarak elde edilmis
ve muameleye tabi tutulmus olur.
(4) Bu Yonetmelik;
a) Kisisel tiiketim amaciyla birincil iirégme,
b) Kisisel tiikketim amaciyla gidanin @lazirlgnm3s1, muamele edilmesi ve depolanmasina,
¢) Kii¢iik miktarlardaki birincil @gintc etici tarafindan son tiiketiciye veya son
tiiketiciye dogrudan satis yapan yer er doeflere dogrudan arzina,

¢) Ciftlikte kesilen kanatly ve tawganigsi etlerinin, liretici tarafindan kii¢iik miktarlarda
ve ¢ig et olarak son tiiketiciye %t ticiye dogrudan satig yapan yerel perakendecilere

dogrudan arzina,

d) Kiictik miktarl an av hayvanlar1 veya yaban av hayvanm etlerini son
tiikketiciye veya soR, tii e dggfudan satis yapan yerel perakendecilere dogrudan arz eden
avcilara,

uygulanmag. \

(5) Bu YonagiheNk,*aksi belirtilmedik¢e perakendeye uygulanmaz. Ancak hayvansal
gidalarin baskg bir gMa isletmesine arzina iligkin faaliyetlerin yiiriitiilmesi halinde asagidaki
i lizere perakendeye uygulanir:
1s1m, dordiincii kisim, besinci kisim, altinct kisim, yedinci kisim, sekizinci
ks cu kisim, onuncu kistm ve on birinci kisimlarda belirtilen 6zel sicaklik
gerd efMnin uygulanmasi sartiyla hayvansal gidanin arzina iligskin faaliyetlerin sadece
kendi S@#Clerine lojistik hizmeti veren depolama ve nakliyeyi icermesi.

b) Yerel, marjinal ve smirhi faaliyetler kapsaminda bir perakende isletmeden diger
perakende isletmeye hayvansal gidanin arzi.

(6) Bu Yonetmelik, bu Yonetmeligin boliimlerinde 6zel hijyen gerekliligi getirilmeyen
hayvansal gidalara uygulanmaz.

(7) Bu Yonetmelik;

a) Hayvan refahu,

b) Hayvanlarin tanimlanmasi ve hayvansal gidalarin izlenebilirligi,




c) Nakledilebilir siingerimsi beyin hastaliklarindan korunma, kontrol ve yok edilmesi i¢in
belirlenen kurallar dahil hayvan ve halk sagligi, konusundaki mevzuat hiikiimlerine aykirilik
teskil etmeyecek sekilde uygulanir.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Yonetmelik, 13/6/2010 tarihli ve 27610 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan 5996 sayili1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun 8 inci, 9
uncu, 21 inci, 22 nci, 24 tincii, 27 nci, 29 uncu, 30 uncu, 31 inci, 32 nci ve 34 tincii maddelerine
dayanilarak hazirlanmistir.

Tammlar

MADDE 4 - (1) 5996 sayili Kanununun 3 {incii maddesinde, Gida Hijyeni
Yonetmeliginin 4 iincli maddesinde ve ../../20.. tarihli ve ..... sayili Re§m1 azete de
yayimmlanan Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetnﬁh
maddesindeki tanimlara ilave olarak ikinci fikrada yer alan tanimlar da gege

(2) Bu Yonetmelikte gegen; &

a) Araci isletmeci: Uretim alanlari, yatirma alanlari veya isletmele ;

yiiriiten, tesisi bulunan veya bulunmayan, tiiccarlar dahil olmak ﬁ

gida isletmecisini,
b) Arindirma merkezi: Canl ¢ift kabuklu yumusakcalarf, insangjilgétimine uygun hale
getirilmesi amactyla bulasiy1 azaltmak i¢in gerekli olan siire tutulduklar1 temiz deniz
suyu ile beslenen tanklara sahip tesisi, \
¢) Av hayvan1 muamele tesisi: Avlanmadan sogra a a
arzi icin hazirlandig tesisi,
¢) Biiylik yaban av hayvani: Kiiciik yaban a

olarak yasayan yaban kara memelilerini,

d) Catlak yumurta: Kabugu zarar gor uN bozulmamis yumurtay1,

e) Cift kabuklu yumusakca: Siere en Lamellibranchia smifinda yer alan
yumusakealari,

) Ciftlik av hayvani: Evcil tirndlil3 taniminda belirtilenlerin disinda kalan, ciftlikte
yetistirilen devekusugilleri ve emeMerini,

g) Cig et: Vakum angha a kontrollii ortamda ambalajlanmis et dahil sogutma,
aska herhangi bir muhafaza yontemine tabi tutulmamis

dondurma veya hizli1 don a
olan eti, °
) Cig siit: liI\haWyanlariin meme bezlerinden salgilanan, 40 °C’nin iizerinde

infh ve av etinin piyasaya

nimina girmeyen, dogada serbest

tRiye sahip herhangi bir islem gérmemis siitii,
kSleri: Toksin igeren planktonlarla beslenmenin bir sonucu olarak g¢ift

emi: Balik¢ilik iiriinlerinin; uygun durumlarda kanin akitilmasi, kafanin
arin ¢ikarilmasi, ylizgeglerin ayrilmasi gibi hazirlik islemlerinin ardindan ve

ag1 tortusu: Yag ve suyun kismi ayrimindan sonra protein igeren tortuyu,
itilmis hayvansal yag: Kemikler de dahil olmak iizere, etin islenmesinden elde edilen

insan tiiketimine uygun yagi,

k) Et: ikinci fikranin (¢), (f), (n), (u), (¢¢), (mm) ve (ss) bentlerinde belirtilen hayvanlarin
kan dahil yenilebilen kisimlarimna,

1) Et pargalama tesisi: Etin kemiklerinden ayrilmasi ve/veya par¢alanmasi amaciyla
kullanilan tesisi,

m) Et drlinleri: Etin islenmesinden veya islenmis iiriinlerin daha ileri diizeyde
islenmesiyle elde edilen ve kesit yiizeyi ¢ig etin karakteristik 6zelliklerini gostermeyen iiriinleri,

n) Evcil tirnakli hayvan: Sigir cinsi hayvani (manda, bizon dahil), koyunu, keciyi, tek
tirnakli hayvani, deveyi ve domuzu,



o) Fabrika gemisi: Balik¢ilik {irlinlerinin fileto ¢ikarma isleminin yapilmasi,
dilimlenmesi, derisinin siyrilmasi, kabugunun ayrilmasi, pisirilerek kabugundan ¢ikarilmasi,
kiyma haline getirilmesi veya islenmesi islemlerinden biri veya birkacgini takiben ambalajlama
veya paketleme ve gerektiginde sogutma veya dondurma islemlerinin yapildig1 gemiyi,

6) Hazirlanmis balik¢ilik iiriinleri: I¢ organlar ¢ikarma, kafanin ayrilmasi, dilimleme,
fileto ¢ikarma isleminin yapilmasi ve par¢alama gibi anatomik biitiinliigl etkileyen bir isleme
tabi tutulmus islenmemis balik¢ilik iirlinlerini,

p) Hazirlanmis et karisimlari: Pargalara boliinmiis et dahil olmak iizere ete, diger gida
maddeleri, lezzet vericiler ve/veya katki maddeleri ilavesiyle elde edilen, etteki kas liflerinin
yapisini ve ¢ig etin Ozelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede isleme tabi tutulan ¢ig eti,

r) ¢ organlar: Gogiis, karin ve pelvis boslugundaki organlar, soluk bq;us ve yemek
borusu ile kanatli hayvanlarda kursagi,

s) Islenmis balik¢ilik iiriinleri: Balik¢ilik iiriinlerinin islenmesinden
iirlinlerin daha ileri diizeyde islenmesinden elde edilen islenmis urunle‘n

s) Islenmis mide, mesane ve bagirsak: Elde edildikten ve temizleffld ofwa tuzlama,
1s1tma, 1s1l islem veya kurutma gibi islemlere tabi tutulan mide, mei% Arsagi,
i

t) Jelatin: Hayvanlarin kemikleri, post ve derileri, tendon v chelerinden lretilen
kolajenin kismi hidroliziyle elde edilen, jel haline gelen ve dogal, ¢oziilebilir
proteini,

u) Kanatl hayvan: Devekusugiller disinda, evcil yvag ibi
evcil hayvan olarak kabul edilmeyen kuslar da dahil lm e ¢l
hayvanlari,

i) Karkas: Hayvanin kesimi ve ardindan
islemlerin yiirtitiilmesini takiben geriye kalangovd 3

v) Kesimhane: Etleri insan tiiketimind{uygtg oldg hayvanlarin kesim ve kesimin ardindan
hayvanin tiirline gore yapilmas1 gerekli n yiirttildiigii isletmeyi,

y) Kiyma: Kiyilmig kemiksiz

z) Kolajen: Bu Yonetmeligin %

gel

iftlikte yetistirilen fakat
ikte yetistirilen kanath

line gbre yapilmasi gerekli olan

gerekliliklerine uygun olarak {iretilen hayvan
wgamentlerinden elde edilmis protein esasli {iriinii,
dan sonraki ilk 3 ila 5 gline kadar meme bezlerinden

aa) Kolostrum/Agiz

salgilanan fiziksel ve kim§a i[8gim1 normal siitten farklilik gdsteren antikor ve mineralce
zengin olan ve ¢ig glit
a

unjnler: Kolostrumun islenmesinden elde edilen friinler ile bu
d :.slenmesinden elde edilen islenmis tiriinleri,

1s1 ylizlilmiis kurbagagillerin Ranidae tiirlerinin arka kismini,
an av hayvani: Dogada serbest olarak yasayan yaban av kuslarmi ve

ekanik olarak ayrilmig balik¢ilik {riinleri: Balik¢ilik {iriinlerindeki etin, etin
yapisinda kayba ve degisiklige yol acan mekanik araclar kullanilarak ayrilmasiyla elde edilen
uriini,

ff) Mekanik olarak ayrilmis et (MAE): Kemikler ayrildiktan sonra etli kemiklerdeki veya
kanatli hayvanlarin karkaslarindaki etlerin, bu etleri meydana getiren kas liflerinin yapisinin
kaybolmasina veya degismesine sebep olan mekanik yontemler kullanilarak alinmasi ile elde
edilen triind,

gg) Sakatat: I¢ organlar ve kan dahil karkas haricindeki eti,

§¢) Salyangoz: Helix pomatialinne, Helix aspersamuller, Helix lucorum tiirlerinin karada
yasayan karindan bacaklilarin1 ve Achatinidae familyasinin tiirlerini,



hh) Sevkiyat merkezi: Insan tiiketimine uygun canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin kabulii,
uygun duruma getirilmesi, yikanmasi, temizlenmesi, derecelendirilmesi, ambalajlanmas1 ve
paketlemesi i¢in karada veya denizde kurulu tesisi,

11) S1vi yumurta: Kabugunun uzaklastirilmasindan sonra islenmemis yumurta igerigini,

i1) Soguk depolu gemi: Hazir ambalajli olmayan dondurulmus balik¢ilik iiriinlerinin
nakliyesinde ve/veya depolanmasinda kullanilan gemiyi,

jj) Siit tireten hayvancilik isletmesi: Piyasaya gida olarak arz edilecek ¢ig siit iiretimi
amaciyla bir veya daha fazla ¢iftlik hayvaninin bulunduruldugu tesisi,

kk) Siit tirtinleri: Cig siitiin islenmesinden elde edilen {iriinler ile bu iiriinlerin daha ileri
diizeyde islenmesi ile elde edilen islenmis tiriinleri,

1) Tabaklama: Bitkisel tabaklama ajanlari, krom tuzlari, aliminyum tuzlag, ddfnir tuzlari,
silisli tuzlar, aldehitler, kininler veya sentetik sertlestiriciler gibi diger mad&cleN arak
derilerin sertlestirilmesini,

mm) Tavsanimsilar: Tavsanlari, yaban tavsanlarini ve kemirgenLari
nn) Taze balik¢ilik tiriinleri: Vakum ambalajli veya kontrollii o ‘ alajlanmis
m

iirlinler dahil, sogutma haricinde baska herhangi bir muhafaza yénte ttflmamais olan,

biitiin veya hazirlanmis islenmemis balik¢ilik tirtinlerini,

00) Toplayici: Muamele ve piyasaya arz etmek amaciylfl hasa
sekilde canli ¢ift kabuklu yumusakcalari toplayan gercek ve isiyi,

00) Toptan satis yeri: Genel imkan ve bdliimleri ort 11 tinitelerin bulundugu,
gida isletmecilerine gida satiginin yapildigi isyerini,

pp) Uygun duruma getirme: A sinifi {iretim a
sevkiyat merkezlerinde canli ¢ift kabuklu yumu
once kum, camur veya bal¢1g1 uzaklagtirmak,
iyi bir duruma getirilmesini saglamak i¢in
tank ya da benzer donanimlarda depola

rr) Uretim alan1: Canli ¢ift kabyfklu calarin dogal yataklarini igeren deniz, nehir
agzi, lagiin alanlarimi veya canl ¢ift kaqukI§ yumusakcalarin yetistirilmesi ve toplanmasi i¢in
kullanilan yerleri,

ss) Yaban av hayvanig
ve yaban av hayvanlar giljj
yasasina gore yabag a
icin avlanan yaba

ss)Yaban av

ndan herhangi bir

arin rindirma merkezlerinde veya
paketleme veya ambalajlamadan
klerini gelistirmek ve canliliklarinin
ortaminda veya temiz deniz suyu igeren

tt) Yatinpa: Cahl cift kabuklu yumusakcalarin; daha iyi gelisimi veya semirtilmesi i¢in
daha uygBg aktartlmasina iligskin 6zel islemler harig, insan tiiketimine uygun hale
ggﬁiril eleriamaciyla gerekli olan siirede bulasiy1 azaltmak i¢in deniz, nehir agz1 veya lagiin

#Kilde isaretlendigi ve sadece canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin dogal olarak aritilmasi
icin kullanilan deniz, nehir agz1 veya lagiin alanini,

i) Yerel, marjinal ve sinirli faaliyet: Cografi olarak sinirlandirilmis alan igerisinde
giinliik, haftalik veya yillik olarak belirlenmis miktarlar1 asmayacak sekilde, belirlenmis tipteki
perakendeci tarafindan, belirlenmis hayvansal gidanin, belirlenmis igletme tipine arzini,

vv) Yetkili Merci: Bu Yonetmelik kapsamindaki is ve islemlerin yiiriitilmesinde
Bakanlik il Tarim ve Orman Miidiirliigiinii, il Miidiirliigiince yetki verilmesi halinde Bakanlik
Ilge Tarmm ve Orman Miidiirliigiinii, bu is ve islemlerin tetkik ve denetiminde Bakanligi,



yy) Yumurta: Kirik, kuluckalanmis veya pismis yumurtalar hari¢ olmak tizere ¢iftlik
kuslar1 tarafindan iiretilen ve direkt olarak insan tiiketimine veya yumurta {riinlerinin
hazirlanmasina uygun kabuklu yumurtay,

zz) Yumurta paketleme tesisi: Yumurtalarin kalite ve agirhk bakimindan
derecelendirildigi ve paketlemenin yapildigi tesisi,

aaa) Yumurta TUriinleri: Yumurtanin veya yumurta bilesenlerinin veya yumurta
karigimlarinin islenmesinden veya bu islenmis tirlinlerin daha ileri diizeyde islenmesinden elde
edilen islenmis iirtinleri,

ifade eder.

IKINCI KISIM
Gida Isletmecisinin Sorumluluklari ve .
Hayvansal Gidalara iliskin Genel Gereklilikler ©

. BIRINCI BOLUM R
Gida Isletmecisinin Sorumluluklari, Kayit ve

Gida isletmecisinin sorumluluklan
MADDE 5 — (1) Gida isletmecisi bu kisim dahil, {i¢iincii kist kisim, besinci
kisim, altinct kisim, yedinci kisim, sekizinci kisim, dokuzu kis uncu kisim ve on
birinci kisimlarda yer alan hayvansal gidalarin hijyenine ili N erekliliklere uyar.
i

(2) Gida isletmecisi, hayvansal gidanin ylizeyind ortadan kaldirmak i¢in,
icilebilir su veya Gida Hijyeni Yonetmeligi veya bug YO llanimina izin verilen
temiz su disinda baska bir madde kullanamaz. An®al§ bu a icin Bakanligin izin verdigi
maddeler kullanilabilir. Bu maddelerin kullani 1 mde ise kullanimina izin verilen
maddelerin yer aldigit mevzuat kapsaminda, be kullanom kosullarma uyulur. Bu
maddelerin kullanimi, bu Yonetmeligin i rine aykirilik teskil eden durumlari
diizeltmek amaciyla kullanilamaz ve bu gerekliliklerini yerine getirme hususunda

gida isletmecisinin sorumlulugunu qufada az.
Kayit ve onay _ _
MADDE 6 — (1) Hayvagsal\uda, sdece Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine

Dair Yonetmelik gereklilijgler ilayan isletmelerde hazirlanmis ve muameleye tabi

tutulmusgsa piyasaya arz e&i[Sifir.
. IKINCi BOLUM
Saghk ve Tanimlama Isareti

Saghk ve m\g jsareti

MADDE 7 ) mesi onaya tabi olan gida isletmecisi, iirettigi hayvansal giday;
011 tagihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalarin
ing Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yo6netmelik hiikiimlerine uygun olarak,
yvanlara ve tavsanimsilar disinda kalan ciftlikte yetistirilen memeli av
biiyilk yaban av hayvanlarma saglik isareti uygulanmadan piyasaya arz

) bendine gore saglik isaretinin uygulanmasinin gerekli olmadigi durumlarda 8 inci
maddede yer alan sartlara uygun tanimlama isareti uygulamadan piyasaya arz edemez.

(2) Gida isletmecisi hayvansal gidalara tanimlama igaretini, bu gidalarin 6 nc1 maddedeki
sartlar1 tagiyan isletmelerde iiretilmesi halinde uygular.

(3) Gida isletmecisi, parcalamadik¢a veya islemedik¢e veya baska tarzda iizerinde
calismadikca, Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen
Yonetmelik hiikiimlerine uygun olarak uygulanan saglik igaretini etten kaldiramaz.

(4) Saglik isareti veya tanimlama isareti uygulanmadan piyasaya arz edilmis hayvansal
gidalara, saglik isareti veya tanimlama isareti sonradan uygulanamaz.



(5) Saglik isareti veya tanimlama isareti bulunmayan hayvansal gidalar glivenilir olmayan
gida kabul edilir.

Tanimlama isaretinin uygulanmasi

MADDE 8 — (1) Gida isletmecisi, 7 nci veya 88 inci maddeleri uygulamasi gerektiginde,
ticlincli kisim, dordiincii kisim, besinci kisim, altinci kisim, yedinci kisim, sekizinci kisim,
dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on birinci kisimlardaki hiikiimlere bagli olarak hayvansal
gidalara agagidaki sartlara uygun tanimlama isaretini uygular:

a) Tanimlama isaretinin uygulanmasi asagidaki sekildedir:

1) Tanimlama isareti, gida tesisten ayrilmadan 6nce uygulanir.

2) Gida, paketinden ve/veya ambalajindan ¢ikarildiginda veya baska bir tesiste daha ileri
diizeyde islendiginde gidaya yeni bir isaret uygulamir. Yeni isarette, bugtir@islemlerin

gerceklestirildigi tesisin onay numarasi belirtilir. ¢
3) Gida isletmecisi, 5996 sayili Kanunun 29 uncu maddesinin biringi as un
olarak hayvansal gidanin alindig1 ve teslim edildigi gida isletmecisini gamrr% igtem¢ ve
prosediire sahip olmasi gerekir.

b) Tanimlama isaretinin sekli asagidaki gibidir:

1) Isaret; okunakli, silinemez, anlasilir sekilde olur ve koldyc bilir bir yerde
bulunur.
2) Isarette, tesisin yer aldig1 iilke ad1 biiyiik harflerle ya ilgili ISO standartlara
uygun olarak iki harf kodu ile gosterilecek sekilde belirti

3) Isaret, tesisin onay numarasini igerir.

4) Isaret oval sekilde olur.
c¢) Tanimlama igaretinin uygulama yonteml elirtilmistir:

1) Isaret, hayvansal gidanin piyasaya amg edi e gore dogrudan gidaya, ambalaja
veya pakete uygulanabilir. Bu isaret; gid a& ja veya pakete yapistirilmis bir etikete
basilmis olabilecegi gibi etiketin ilizerin@ada ateryalden yapilmis ¢ikarilamayacak bir
sekilde de uygulanabilir.

2) Pargalanmis et veya sakatafNjcet®n paketler s6z konusu oldugunda isaret, paket
acildiginda isaretin biitiinliigg zulacAk sekilde; paketin iizerine basilir veya pakete

yapistirilan etikete uygul paketi agma islemi paketin biitiinliigliniin ortadan

&1 durumlarda etiket ambalajin iizerine yapistirilabilir.
ine veya biliylik paketlere yerlestirilen ve baska bir tesiste

4) jli hale getirilmeksizin tagman sivi, graniil, toz halindeki hayvansal
gidalar 1T alajli hale getirilmeksizin taginan balik¢ilik tirtinleri i¢in, birinci fikranin
(h)be dipin ¢ (3) numarali alt bentlerinde belirtilen bilgileri igeren belgenin gidaya eslik
et ] da tanimlama isaretinin kullanilmasi zorunlu degildir.

ayvansal gidalar, son tiiketiciye dogrudan arzi i¢in paketlenmisse isaretin sadece o
paketitef§ ylizeyine uygulanmasi yeterlidir.

6) Isaret hayvansal gidalara dogrudan uygulandiginda, gida kodeksine uygun
renklendirici kullanilir.
UCUNCU BOLUM
Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalari ilkelerine Dayanan Prosediirler ve
Gida Zinciri Bilgisi
Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 (HACCP) ilkelerine dayanan prosediirler
ve amaclar



MADDE 9 — (1) Kesimhane isletmecisi, tehlike analizinin sonucunda belirlenen ve Gida
Hijyeni Yonetmeliginin 8 inci maddesindeki genel gereklilikler ile ikinci fikrada siralanan 6zel
gereklilikleri iceren prosediirleri olusturur.

(2) Prosediirler, kesimhaneye kabul edilen her bir hayvanin veya uygun durumlarda her
bir hayvan partisinin;

a) Uygun ve dogru bir sekilde tanimlanmasini,

b) Mense ciftlik biinyesinde yer alan gida zinciri bilgisinin eslik etmesini,

¢) Yetkili merci gerekli gordiigii durumlar harig, hayvan veya halk sagligi nedenleriyle
hareket yasagi veya diger sinirlamanin oldugu ciftlikten veya alandan gelmemesini,

¢) Temiz olmasini,

d) Kesimhane isletmecisinin degerlendirmesine gore saglikli olmasini, o

¢) Kesimhaneye geldiginde hayvan refahi agisindan uygun durumda olntasi

saglar.

(3) Ikinci fikrada siralanan herhangi bir gereklilik karsllagmad% imhane
isletmecisi resmi veteriner hekimi bilgilendirir ve uygun 6nlemleri alir.

Gida zinciri bilgisi

MADDE 10 - (1) Kesimhane isletmecisi, uygun durumlardd ke8s eye gonderilen
veya gonderilmesi planlanan av hayvanlar disindaki tiim hayvaffitar i¢ addede yer aldig1
sekilde gida zinciri bilgisini istemek, almak, kontrol etmekx lendirme sonucuna gore

g

hareket etmek zorundadir.
(2) Kesimhane isletmecisi, Gida Hijyeni YOngtme
blinyesinde tutulan kayitlar1 igeren ilgili gida z

isletmesine kabul edemez.
(3) Hayvanlar kesimhaneye gelmeden§24 s wte gida zinciri bilgileri kesimhane
isletmecisine ulagsmis olmalidir. Ancak %cu ikrada belirtilen durumlarda bu siire

aranmaz.
(4) Birinci fikrada belirtilen gidff zi si ozellikle;
a) Mengse ¢iftligin veya bolgenin saglig durumunu,
b) Hayvanlarin saghk d u,

c¢) Belirli bir donemdggha a uygulanan ve belirli bir kalint1 arinma siiresine sahip
er tedavileri, kalint1 arinma siireleri ve bunlarin uygulama

olan veteriner tibbi iirtinlefy
tarihlerini, °
¢) Etin giiveniftgighy etigleyebilen hastaliklarin olup olmadigina iliskin bilgiyi,

e
afintilarin izlenmesi ve kontrolii ¢cer¢cevesinde alinan numuneler de
nmasi amactyla etin gilivenilirligini etkileyebilecek hastaliklarin

dahil, halk
teshisi i¢i

erilerin bir hastaligin varligina isaret etmesi durumunda tiretim verilerini,

g) Mense ¢iftlige hizmet saglayan serbest veteriner hekimin adi ve adresini,

kapsar.

(5) Kesimhane isletmecisinin;

a) Daimi bir diizenleme veya bir kalite giivence programi kapsaminda O6nceden bu
bilgilere ulasabiliyorsa, dordiincii fikranin (a), (b), () ve (g) bentlerinde belirtilen bilgileri,

b) Ureticinin raporlanacak bir durum olmadigini beyan ediyorsa, dordiincii fikranin (a),
(b), (e) ve (f) bentlerinde belirtilen bilgileri,

temin etmesi gerekli degildir.



(6) Gida zinciri bilgisi i¢in mense ¢iftlik kayitlarinin tamaminin saglanmasi gerekli
degildir. Gida zinciri bilgisi, ilgili taraflarin paylasimina agik elektronik veri tabani veya tiretici
tarafindan imzali standart bir beyan seklinde verilebilir.

(7) Tlgili gida zinciri bilgisini degerlendirdikten sonra hayvanlarin kesimhaneye kabulii
icin karar veren kesimhane isletmecisi, dokuzuncu fikrada bahsedilen durumlar hari¢, hayvanin
veya partinin varigindan en az 24 saat once resmi veteriner hekimle baglant1 kurar. Kesimhane
isletmecisi hayvanin 6lim Oncesi muayenesinden once saglik durumu hakkindaki
degerlendirmelerini resmi veteriner hekime bildirir.

(8) Gida zinciri bilgisi olmaksizin kesimhaneye hayvan getirilirse, kesimhane isletmecisi
derhal resmi veteriner hekimi bilgilendirir. Resmi veteriner hekim izin verinceye kadar
hayvanin kesimi gergeklestirilmez.

(9) Yetkili merci bu Yonetmeligin amacina uygun olarak, gida z?nm inin

hayvanlarin kesimhaneye getirilmesinden 24 saatten daha az bir siirede e rla
birlikte getirilmesine izin verebilir. Ancak gida zinciri bilgisinde kesgmha 1 ciddi
olarak aksatabllecek bir husus olma51 dururnunda hayvanlarm kes1mh ‘ Imasindan

; uygun hale
ve aldig1 gida
izin vermedikce

getirebilmesi i¢in bilgilendirilir. Kesimhane isletmecisi bu bilgiyi

zinciri bilgisini resmi veteriner hekime sunar. Resmi vet@finer
hayvanlarin kesimi veya i¢ organlarinin ¢ikartilmasi islemi

(10) Kesimhane isletmecisi, evcil tek tirnakli hag eden pasaportlari/tek

imli ini i liketiming eltk KCsim i¢in amaclandigini

hayvan kimlik belgelerini resmi veteriner hekime
DORDENC
Dondurulmus Hayv daYara Iliskin Gereklilikler
Dondurulmus hayvansal gidala i dondurma tarihi
1dalar s6z konusu oldugunda gidanin tiretim

MADDE 11 - (1) Dondurulmug’ha 0
tarihi olarak;
a) Karkas, yarim karkas eyrelNkarkaslar i¢in kesim tarihi,

b) Yaban av hayvani icin avlanma tarihi,
veya avlanma tarihi,

c) Balikeilik tirtinleriyich
¢) (a), (b) vg(c er ndaki diger hayvansal gidalar i¢in uygun olacak sekilde
isleme, pargalama, eyhazirlama tarihi,

esas almir
e8st insan tiikketimi i¢cin amacglanan dondurulmus hayvansal gidanin
960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
iiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olarak etiketlenmesi veya
ede kullanilmas1 asamasina kadar, giday: arz ettigi gida isletmecisinin ve

Gida, farkli iiretim ve dondurma tarihli ham maddeleri igeren bir partiden
iiretildiginde, en eski ham maddenin iiretim tarihi ve/veya dondurma tarihi esas alinir.

(4) ikinci ve iigiincii fikralarda belirtilen bilgilerin sunulacag1 uygun formati, asagidaki
durumlarin saglanmasi halinde dondurulmus hayvansal giday:1 tedarik eden gida isletmecisi
belirleyebilir:

a) Dondurulmus hayvansal giday1 tedarik eden gida isletmecisi tarafindan, ikinci ve
iiclincii fikralarda belirtilen bilgilere acik ve net bir sekilde erisim saglanmast,

b) Gerektiginde ikinci ve tigiincii fikralarda belirtilen bilgilerin dondurulmus hayvansal
giday1 tedarik eden isletmeci tarafindan giday1 arz eden isletmeciden tekrar alinabilir olmasi.

Gida isletmeleri tarafindan tedarik edilen ¢ig etin dondurulmasi



MADDE 12 - (1) Bu yonetmelik hiikiimlerine gore piyasaya arz edilen ¢ig et,
isletmesinde hammadde olarak kullanilacak olmasi halinde tedarik eden gida isletmecisi
tarafindan asagidaki gerekliliklerin saglanmasi halinde dondurulabilir. Ancak bu sekilde
dondurulan et piyasaya ¢ig et olarak arz edilemez.

a) Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y onetmeligi geregi
“son tiiketim tarihi” uygulanan etlerde dondurma isleminin son tiiketim tarihi 6ncesinde
uygulanmasi,

b) Geciktirilmeden -18 °C veya daha diisiik sicakliklara dondurulmasi,

c) Dondurma tarihinin belgelenmesi ve etiket lizerinde veya diger yollarla bildiriminin
saglanmasi,

¢) Dondurulacak etlerin daha 6nce dondurulup ¢6ziindiiriilmiis olmamasi,

d) Dondurma islemi tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 ilk®le nan
prosediirleri kapsaminda acik¢a belirtilmis ve tanimlanmis olmalidir prgs ler
kapsaminda olusturulan ilgili belge ve kayitlar yetkili mercinin tgb i muhda
sunulmasi. K

(2) Piyasaya ¢ig et olarak arz edilmis etler sadece gida bagisi amaciyla yeniden dagitimi
yapilacak olmasi halinde asagidaki gerekliliklerin saglanmasi sartiyla perakende faaliyet
yiiriiten gida isletmecileri tarafindan dondurulabilir.

a) Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y onetmeligi geregi
“son tiiketim tarihi” uygulanan etlerde dondurma isleminin son tiiketim tarihi 6ncesinde
uygulanmasi,

b) Geciktirilmeden -18 °C veya daha diisiik sicakliklara dondurulmasi,

c) Dondurma tarihinin belgelenmesi ve etiket lizerinde veya diger yollarla bildiriminin
saglanmasi,

¢) Dondurulacak etlerin daha 6nce dondurulup ¢oziindiiriilmiis olmamasi,

d) Bulunmasi halinde, dondurma islemi ve dondurulan etlerin daha ileri asamada gida
olarak kullanim1 konusunda Bakanlik tarafindan belirlenen kosullarin yerine getirilmesi.

B¢UNCU KISIM
Icin Ozel Gereklilikler
. &" BIRINCI BOLUM
cIN[1r'hgkh Hayvanlarin Etleri icin Ozel Gereklilikler

Canh hay nx imhaneye nakli
MADDE 1 anli hayvanlar1 kesimhaneye nakleden gida igletmecisi asagidaki
gereklilik gunligu saglar;
toplama ve nakliye siiresince gereksiz strese ve aciya yol agmayacak

ik Dbelirtileri gosteren veya halk sagligi acisindan onemli olan hastalik

U
etk
halind®€simhaneye nakledilir.

ulagmis oldugu bilinen siiriilerden gelen hayvanlar, yetkili mercice izin verilmesi
Kesimhaneler icin gereklilikler

MADDE 14 - (1) Gida isletmecisi, evcil tirnakli hayvanlarin kesildigi kesimhanelerin
ingasi, yerlesimi ve ekipmanlarinin bu madde gerekliliklerine uygunlugunu saglar.

(2) Kesimhaneler;

a) Yeterli ve hijyenik barinma imkanlarina veya kolay temizlenebilen, dezenfekte
edilebilen ve iklimlendirmeye izin veren bekleme padoklarina sahip olmalidir. Barinma ve
bekleme padoklar1 hayvanlarin sulanmasi ve gerektiginde yemlenmesi i¢in ekipmanlara sahip
olur. Atik sularin drenaji gida giivenilirligini tehlikeye atmamalidir.



b) Diger hayvanlarda bulasmaya neden olmayacak sekilde hasta veya hastaliktan siipheli
hayvanlarin yonlendirilmesine ve toplanmasina imkan veren ayr1 ve kilitlenebilir imkanlara
veya iklimlendirmeye izin veren ayr1 drenaja sahip padoklara sahip olmalidir.

¢) Hayvan barinma imkanlarinin biiylikliigli hayvan refahini saglayacak sekilde olur.

¢) Barinma imkanlar1 ve bekleme padoklarinin yerlesimi, hayvan ve hayvan gruplarinin
tanimlanmasi dahil, 6liim 6ncesi muayeneye imkan verecek sekilde olur.

(3) Kesimhaneler, ete bulasmalarin 6nlenmesi amaciyla;

a) Yiritiilmekte olan islemlere uygun ve yeterli sayida odaya sahip olur.

b) Mide ve bagirsaklarin bosaltilmasi ve temizlenmesi halinde ayr1 bir odaya sahip olur.
Ancak yetkili merci kesimhane bazinda yaptigi degerlendirme sonucunda islemlerin farkli
zamanlarda yapilmasina izin vermesi halinde ayr1 oda bulunma zorunlulugu argnm

¢) Asagidaki islemlerin farkli zamanlarda veya farkli yerlerde yapilmastha I:
1) Sersemletme,
2) Kanin akitilmasi, &

3) Derinin yiiziilmesi, domuz tiirii hayvanlarda derinin yiiziilmef
killarin alinmasi, kalan killarin kazinmasi ve hafif¢ce yakilmasi,
4) I¢ organlarmn ¢ikartilmasi ve karkasin ilave muamelesi,

5) Temizlenmis mide ve bagirsaklarin muamelesi,
6) Eger kesim hattinda yapilmiyorsa 6zellikle yiizilmii muamelesi olmak iizere
diger sakatatlarin hazirlanmasi ve temizlenmesi, \
7) Sakatatlarin paketlenmesi,

8) Etlerin sevkiyati iglemleri.

d) Etin; zemin, duvar ve tiim sabit yapilarla@ga #nleyecek donanima sahip olur.

e) Kesim isleminde siirekli ilerlemeye€izin e kesim hattindaki farkli kisimlar

arasindaki capraz bulagmalar1 onleyecek g€kild® tasfylanmis kesim hattina sahip olur. Ayni
kesimhanede birden fazla kesim hattinirfggali 1 halinde, capraz bulagsmay1 6nlemek i¢in

hatlar birbirinden yeterince ayri olu
(4) Aletleri dezenfekte etmek 1c1ME2 §C’den az olmayan sicak su saglayan imkana veya

esdeger bir etkiye sahip altern sistehge sahip olur.

(5) Acik etle temasi el tarafindan kullanilan el yikama igleminin yapildigi
lavabolar, bulagmanin ya yalemek lizere tasarlanmig musluklara sahip olur.

(6) Sitiphelengle etlerin sogutularak depolanmasi ile insan tiikketimi igin
uygun olmadig1 belirlgnehetIdgn depolanmasi i¢in kilitlenebilen ayr1 ayr1 imkanlara sahip olur.

(7) Canh rif) nakliyesinde kullanilan araglarin temizlenmesi, yikanmasi ve
imkanlara sahip ayr1 bir yer bulunur. Ancak, yetkili mercice uygun
hane yakininda resmi izine sahip olan yerler bu amag i¢in kullanilabilir.

nenin bu tiir yer ve imkanlara sahip olmasina gerek yoktur.

stipheli hayvanlarin kesimi i¢in ayrilmis, kilitlenebilir imkanlara sahip olur.
1 hayvanlarin kesimi yetkili merci tarafindan bu amag i¢in izin verilmis diger
eya normal kesim siirecinin sonunda gerceklestiriliyorsa bu gereklilik aranmaz.
ibre veya sindirim kanali igerigi isletmede depolanacak ise bu amag¢ i¢in ayrilmis
0zel bir alan veya yer olur.

(10) Resmi veteriner hekim ve ekibinin kullanimina ayrilmisg, yeterli donanima sahip,
kilitlenebilir imkan veya gerektiginde odaya sahip olur.

(11) Kesimi yapilan hayvanlarin digital olarak takibinin yapilabilmesi i¢in gerekli alt

yapiya sahip olur.
(12) Canli hayvanlar, karkaslar, yan iiriinler ile personel hareketlerinin izlenmesine
yonelik olarak hayvan bekleme ve kesim yeri ile muamelenin yapildigi alanda genis agidan




gorilintii alma 6zelligine sahip goriintiileme sistemleri kurulur ve bu sistemler yetkili mercinin
erisimine acik olur.

Parc¢alama tesisleri icin gereklilikler

MADDE 15 — (1) Evcil tirnakli hayvan etlerinin muamele edildigi par¢calama tesisinde
gida isletmecisi;

a) Etlerin bulagsmasin1 onlemek iizere Ozellikle, islemlerin siirekli ilerlemesine izin
verecek veya farkli iiretim partileri arasindaki ayirimi saglayacak sekilde tesisin insasini
gercgeklestirir.

b) Acik etler ve paketlenmis etlerin depolanmasi igin ayr1 ayri odalar‘n nmasini
saglar. Ancak depolamanin, farkli zamanlarda veya paketleme materyali ve d@% inin,

bu

et i¢in bulagsma kaynag1 olmayacak sekilde yapilmasi durumunda ayr1 odalar mna
gerek yoktur. .

c¢) 17 nci maddede belirtilmis olan gerekliliklere uygunlugu saglagl
parcalama odalarina sahip olur.

¢) Acik etle temast olan personel tarafindan kullanilan el ygka inin yapildig
lavabolar, bulagmanin yayilmasin1 6nlemek iizere tasarlanmis gfisluk¥aga gahip olur.

d) Aletleri dezenfekte etmek i¢in 82 °C’den az olmay\ u saglayan imkana veya

esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sisteme sahip olur.
Kesim hijyeni
erekl

MADDE 16 — (1) Hayvanlarin kesimi asagidaky
a) Hayvanlar, kesimhaneye getirildikten
Ancak, hayvan refahin1 saglamak amaciyla gerek

verilir. x
b) Kesimhaneye kabul edilen ha % #l olarak;
1) (2) ve (3) numaral alt b W' ilen hayvanlarin disinda kalan hayvanlar,
kesimhanede kesimden Once 6lmiis 1seNgtlef{ insan tiiketimi i¢in kullanilamaz.

2) Kesimhaneye, 18 inci maddenin birinci fikrasina uygun olarak kesimhane diginda acil
kesime tabi tutulan hayvanlar, 18 inci maddenin ikinci fikrasina veya 27 nci maddeye uygun

onatilmis

ere uygun olarak yapilir:
siz yere bekletilmeden kesilir.
esimden Once bir dinlenme siiresi

=

olarak iiretim yerlerinde kesilen hayvanlar ve 29 uncu maddeye uyumlu yaban av hayvanlari

3) Kesimhane Navgelen kaza sonucu kesime tabi tutulan hayvanlarin etleri,
kesimhanede yagila ede kaza sebebiyle meydana gelen lezyonlar disinda higbir ciddi

C) gnderilen hayvanlarin menseini izleyebilmek icin, her bir hayvan veya

r bir hayvan partisi tanimlanir.

. ane isletmecisi, kesilecek her hayvanin Hayvansal Gidalarin Resmi
Koi Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yoénetmelik hiikiimleri dogrultusunda &liim
talimatlarina uyar.

e) Kesim salonuna alinan hayvanlar, gereksiz yere bekletilmeden kesilmelidir.
diger islemleri; gereksiz yere geciktirilmeden ve ete bulagmalar1 dnleyecek sekilde yapilir.
Ozellikle;
ve yemek borusunu kapsayacak sekilde yapilir. Ancak Bakanligin izin vermesi durumunda,
kanm akitilmasi sirasinda soluk borusu ve yemek borusunun biitiinliigiiniin bozulmayacagi

diginda sadece kesim amaciyla canli hayvan getirilir.
lezyon bulunmazs uketiminde kullanilabilir.
temiz olmalidir.
Oncestwafliayenesinin  uygun sartlar altinda yapilabilmesi i¢in resmi veteriner hekimin
f) Sersemletme, devaminda kanin akitilmasi, deri ylizme, i¢ organ ¢ikarma ve karkasin
1) Kesim islemi boyun bolgesindeki ana atardamar ve ana toplardamar ile soluk borusu
yontemler kullanilabilir.



2) Deri ve postlarin uzaklagtirilmasi esnasinda; deri ve postlarin dis kismu ile karkas
arasinda temas Onlenir, deri ve postlarin dis ylizeyi ile temas eden personel ve ekipman, etlere
temas ettirilmez.

3) I¢ organlarin ¢ikarilmasi sirasinda ve sonrasinda sindirim kanali igeriginin
dokiilmesinin 6nlenmesi saglanir ve kesim islemini takip eden siirecte, miimkiin olan en kisa
siirede i¢ organlarin ¢ikartilmasi iglemi tamamlanir.

4) Memelerin uzaklastirilmast islemi karkasa, siit veya kolostrumun bulagmasina neden
olmamalidir.

g) Karkaslar ve insan tiiketimi i¢in amaglanan diger kisimlar tamamen yliziilmiis
olmalidir. Ancak, domuz tiirii hayvanlarin tiim govdesi, koyun, ke¢i ve danalarin baslar ile

bas ve ayaklar bulasmaya yol agmayacak sekilde muamele edilir.
g) Domuz tiirii hayvanlar yiiziilmediklerinde killar1 derhal uza
kullanilan haglama suyundan kaynaklanan etin bulagsma riski en aza 1

sadece izin verilmis katki maddeleri kullanilir. Bu islem sonrasi i hayvanlar,
icilebilir su ile tamamen durulanir.

h) Karkaslarda, goriiniir digkisal bulas1 olmamalidir. han@inbi#y goriinlir bulasinin
olmasi durumunda, bulasmin oldugu bdlge derhal kesilere sdeger bir etkiye sahip
alternatif yollarla uzaklastirilmalidir.

1) Karkaslar ve sakatatin zemin, duvar veya cali a ari il€temas etmesi Onlenir.

1) Kesimhane isletmecisi, kesilen tiim h nlari ayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleye ik dogrultusunda o6liim sonrasi

muayenelerinin uygun sartlar altinda yapilabikgesi kili mercinin talimatlarina uyar.
j) Hayvanin 6liim sonrasi muayenesi @amaMlanfgcaya kadar kesilen hayvanin parcalart;

1) Hangi karkasa ait oldugu tanimfaga 91T

2) Oliim sonrasi muayenesi a lanlar dahil, diger karkas, sakatat veya i¢
organlarla temas ettirilmemelidir

3) Herhangi bir patolojikgleZ%on goStermedigi belirlenen penis hemen atilabilir.

k) Her iki bobrek etr tabakasindan ayrilir. S1gir, domuz ve tek tirnaklilarda
perirenal kapsiil de ¢ikarilfg.
1) Oliim sonigs1 ncPtamamlanmasindan 6nce birden fazla hayvanin kani veya
d
Xh

diger sakatatlari, eMpplaniyorsa ve sayet bu hayvanlardan en az bir tanesine ait
karkasin insan tliget1 in Jygun olmadigi belirlenirse tiim bu hayvanlara ait bir arada bulunan
kan ve sakatatlar liketimine sunulmaz.

QJiMg sonradymuayeneden sonra;

uz tlirli hayvanlar ile tek tirnakli hayvanlarin tonsilleri hijyenik bir sekilde

lketimi i¢in uygun olmayan kisimlar, tesisin temiz kisimlarindan miimkiin
uk uzaklastirilir.
astalik sliphesi olan etler veya insan tiiketimi i¢cin uygun olmadig1 belirlenen etler ve

yenmeyen yan iiriinler, insan tiiketimi i¢in uygun oldugu belirlenen etlerle temas ettirilmez.

4) ¢ organlar veya karkasta kalan i¢ organ pargalari tamamen ve miimkiin oldugunca
cabuk uzaklastirilir.

n) Kesim iglemleri ve 6liim sonrasi muayenenin tamamlanmasindan sonra et, 19 uncu
maddede belirtilmis olan gerekliliklere uygun olarak depolanir.

0) 24/12/2011 tarihli ve 28152 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Insan Tiiketimi
Amaciyla Kullanilmayan Hayvansal Yan Uriinler Y6netmeligi uyarinca mide, bagirsak, bas ve
ayaklarin hayvansal yan {irlin olarak kullanimi1 veya bertarafi amaglanmiyorsa;



1) Mideler haglanir veya temizlenir. Ancak, mideler rennet {iretimi amaciyla kullanilacak
olmalar1 halinde; gen¢ sigirlarda sadece bosaltilir, gen¢ koyun ve kecilerde midelerin
bosaltilmasi, haglanmasi veya temizlenmesi gerekli degildir.

2) Bagirsaklar bosaltilir ve temizlenir.

3) Bas ve ayaklarin derisi yiiziiliir veya haglanir ve kildan arindirilir. Ancak yetkili
mercinin izin vermesi halinde; goriintir kirliligi bulunmayan ve spesifik risk materyali
icermeyen baslar ve goriiniir kirliligi bulunmayan ayaklar, gida olarak islenmesi amaciyla,
onayl bir isletmeye nakledilebilir ve onayh isletmede derisi yiiziilebilir veya haglanabilir ve
kildan arindirilabilir.

0) Farkli hayvan tiirlerinin kesimi veya ciftlik av hayvani veya yaban av hayvanlarin
karkaslarinin muamelesi i¢in onaylanmus isletmelerde, farkli tirler {lizerjndefyiirtitilen
faaliyetlerin yerini ya da zamanim ayirmak suretiyle ¢apraz bulasmay1 énlenfek i
alinmalidir. Yaban av hayvanlar ile ¢iftlikte kesilen derisi yiiziilmemis ¢iftli
karkasinin depolanmasi ve kabulii i¢in ayr1 imkanlar saglanir. *

p) Kesimhanenin hasta ve siipheli hayvanlarin kesimi igin

imkanlara sahip olmamasi halinde hasta ve slipheli hayvanlarin kesin%

nifan imkanlar,
kesimin tamamlanmasindan hemen sonra resmi gozetim altin ir, yikanir ve

dezenfekte edilir.

Parcalama ve kemiklerin ayrilmas siiresince hij§
MADDE 17 — (1) Gida isletmecisi, evcil tirna
kemiklerinin ayrilmasi islemlerini asagidaki gerekli
a) Kesimhanelerde, evcil tirnakli hayvanlart
parcaya, yarim karkaslar ise en fazla {i¢ parcayg ay
ayrilmasi islemleri bir parcalama tesisinde M
b) Et lizerindeki caligma, bulasmayizgs irecek veya bulasmayi 6nleyecek sekilde

diizenlenir. Gida igletmecisi bunun igh 6 agidaki hususlar1 saglar:
1) Pargalanacak etler, ¢calisma od&larifa bu odalardaki islem hizina uygun olacak sekilde
ihtiya¢ duyuldukga getirilir.

2) Parcalama, kemikl
ve paketleme siiresince
asmayacak sekilde gal
olmayacak veya es

prih eflerinin pargalanmasi ve
olarak yapar:

eki karkaslar1 yarim veya ¢eyrek
" Daha ileri parcalama ve kemiklerin

1, trimleme, dilimleme, zarlarin ayrilmasi, ambalajlama
sicakliginin 3 °C’yi, diger etlerin sicakligmin 7 °C’yi
» Bu durumu saglamak iizere ortam sicakligi 12 °C’den fazla
iye sahip alternatif bir sistem kullanilacaktir.

Ber B
N rine ait etlerin parcalanmasi i¢in onaylanan tesislerde capraz
1

3) Farkli
bulagmay1 6nleme faaliyetlerin yeri veya zamani ayrilir.

C) 19 ub¢u maddenin dordiincii fikrasina uygun olarak bu fikranin (b) bendinin
(2) nu t inde belirtilen sicaklik derecesine ulagmadan 6nce et kemikten ayrilabilir

alt bendinde belirtilen sicakliga diisiiriilmeden 6nce kemiginden ayrilabilir ve
ilir. Bu durumda et, pargalama tesisine dogrudan kesimhaneden veya sogutma
odasinda bir bekleme déoneminden sonra aktarilir. Et miimkiin oldugu kadar kisa siire igerisinde
parcalanir, uygun durumlarda paketlenir ve bu fikranin (b) bendinin (2) numarali alt bendinde
belirtilen sicaklik gerekliliklerine iliskin hiikiim uygulanir.

d) 19 uncu maddenin dérdiincii fikrasinin (b) bendinde belirtilen istisna kapsaminda
nakledilen karkaslar, yarim karkaslar, ¢ceyrek karkaslar veya en fazla ii¢ parcaya ayrilmis yarim
karkaslar; bu fikranin (b) bendinin (2) numarali alt bendinde belirtilen sicaklik derecesine
ulasmadan kemiklerinden ayrilabilir ve pargalanabilir. Bu durumda et, parcalama veya
kemikten ayirma islemleri sirasinda sicakliginin siirekli diisiliriilmesini saglayan hava
sicakliklaria maruz birakilir. Parcalamay1 ve uygun durumlarda paketlemeyi takiben etin



sicakligi, bu fikranin (b) bendinde belirtilen sicakligin altinda degilse derhal bu sicakliga
sogutulur.

(2) Gida isletmecisi evcil tirnakli hayvanlardan elde edilen eti, ¢ig et olarak piyasaya arz
edecekse, bu ete su tutulmasini artirmak amaciyla herhangi bir islem uygulayamaz.

Kesimhane disinda kesim

MADDE 18 — (1) Gida isletmecisi, sadece asagidaki gerekliliklerin saglanmasi
durumunda kesimhane disinda acil kesimi yapilan evcil tirnakli hayvan etlerini insan tiiketimine
sunabilir:

a) Saglikliyken gecirdigi bir kazadan dolay1 ac1 ¢eken hayvanin, hayvan refahi sebepleri
ile kesimhaneye nakledilememesi.

b) Hayvanin 6liim dncesi muayenesinin veteriner hekim tarafindan yiiriitiilmesi.

c) Kesilen ve kam akitilan hayvan, gereksiz gecikmelerden kaginilarak hijyenik bir
sekilde kesimhaneye nakledilir. Bagka bir muamele yapilmadan mide ve bagirsaklar hayvanin
kesildigi yerde resmi veteriner hekim gozetiminde ¢ikartilabilir. Cikartilan i¢ organlar, kesilen
hayvana eslik etmeli ve bu hayvana ait oldugu tanimlanabilir olmalidir.

¢) Kesim ile kesimhaneye varis arasinda 2 saatten daha fazla zamana ihtiyag varsa,
hayvan sogutulmalidir. Iklim sartlarinin izin verdigi durumda, aktif sogutma gerekli degildir.

d) Hayvani yetistiren gida isletmecisinin bildirimi; hayvanin kimligini, hayvanlara
uygulanan ve belirli bir kalint1 arinma siiresine sahip olan veteriner tibbi {irlinleri veya diger
tedavileri, kalint1 arinma siirelerini ve bunlarin uygulama tarihlerini igerir ve kesilen hayvanin
beraberinde kesimhaneye iletilir.

e) Ek-9’ da yer alan saglik raporu kesilen hayvanin beraberinde veya baska bir yontemle
kesimhaneye iletilir.

f) Acil kesimi yapilan hayvan, yapilmasi gereken ilave testler de dahil olmak iizere
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yonetmelige gore
kesimhanede yiiriitiilen 6liim sonras1 muayeneden sonra insan tiikketimi i¢in uygun olmalidir.

g) Gida isletmecisi, 6liim sonrasi muayeneyi takiben etin kullanimina iliskin resmi
veteriner hekimin verecegi talimata uyar.

(2) Yetkili mercinin izin vermesi halinde sadece asagidaki durumlarda ve gerekliliklerin
saglanmasi kosuluyla, bizon disinda {i¢ adede kadar sigir cinsi hayvan veya alti adede kadar
domuz veya ii¢ adede kadar tek tirnakli hayvan mense g¢iftlikte ayni anda kesilebilir.

a) Hayvanlari muamele eden kisilerin hayatim1 riske atmamak ve nakil sirasinda
hayvanlarin zarar gérmesini 6nlemek i¢in hayvanlarin kesimhaneye nakledilememesi.

b) Kesimhane ile kesimi amaglanan hayvanlarin sahibi arasinda bir anlasma bulunur ve
hayvan sahibi bu anlagsmay1 yetkili mercie yazili olarak bildirir.

¢) Kesimhane veya kesimi amaglanan hayvanlarin sahibi, hayvanlarin tasarlanan kesim
giinii/tarihi ve zamanini en az {i¢ giin 6nce resmi veteriner hekime bildirir.

¢) Kesimi amaglanan hayvanlarin 6lim 6ncesi muayenesini ylriiten resmi veteriner
hekim kesim siiresince kesim yerinde bulunur.

d) Kanin akitilmasi ve kesilen hayvanlarin kesimhaneye nakli i¢in kullanilan mobil arag,
kanin akitilmasi ve hijyenik olarak muamelesine ve uygun bir sekilde bertaraf edilmesine imkan
saglar. Mobil arag yetkili merci tarafindan Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik geregi onaylanmig bir kesimhanenin parcast olmalidir. Bununla birlikte yetkili
merci kanin insan tiiketimi amaciyla kullaniminin amaglanmamasi ve kesimin hayvan ve halk
saglig gerekgeleri ile hareket yasagi veya diger kisitlamalara tabi bolgelerde veya isletmelerde
yapilmamasi halinde kanin akitilmasi isleminin mobil aracin disinda yapilmasina izin verebilir.

e) Kesilen ve kani akitilan hayvan, gereksiz gecikmelerden kagimilarak hijyenik bir
sekilde dogrudan kesimhaneye nakledilir. Bagka bir muamele yapilmadan mide ve bagirsaklar
hayvanin kesildigi yerde resmi veteriner hekim gozetiminde c¢ikartilabilir. Cikartilan ig
organlar, kesilen hayvana eslik etmeli ve bu hayvana ait oldugu tanimlanabilir olmalidir.



f) Ik hayvanin kesim zamani ile kesilen hayvanlarin kesimhaneye varis zamani arasinda
2 saatten fazla zamana ihtiyac varsa kesilen hayvanlar sogutulmalidir. Iklim kosullarinin izin
verdigi durumda aktif sogutma gerekli degildir.

g) Hayvan sahibi, kesilen hayvanlarin kesimhaneye varisinin ardindan gereksiz
gecikmelerden kaginilarak muamele edilmeleri i¢in planlanan kesimhaneye varig zamanini
kesimhaneye onceden bildirir.

&) 10 uncu madde geregi iletilmesi gereken gida zinciri bilgisine ilave olarak Ek-12’sinde
yer alan sertifika kesimhaneye kadar kesilen hayvanlara eslik eder veya baska bir formatta
onceden gonderilir.

Depolama ve nakliye

MADDE 19 - (1) Gida isletmecisi, bu maddedeki gerekliliklere uygyn dfarak evcil
tirnakli hayvanlarin etlerinin depolanmasini ve nakledilmesini saglar. ¢

(2) Etlerin sogutulmas sirasinda agagidaki gerekliliklere uyulur:

a) Sogutma islemi 6zel bir 6nlem Ongoriilmedik¢e 6lim sonrasi
hemen bagslatilir. Etin her tarafinda, sakatatlar i¢in 3 °C ve diger etl

olmayan bir sicaklig1 saglamak iizere sogutma egrisi boyunca swak
i

erfeygtakidben
"den fazla
siirtilmeli ve
bu iglemler kesimhanede gerceklestirilmelidir. Ancak, 17 nci mad 1 fikrasimin (¢)
bendine uygun olarak sogutma siiresince et parcalanabilir ve k@Migin rilabilir.

b) Sogutma siiresince, et iizerinde yogunlagmayi 6nl eterli hava sirkiilasyonu
saglanir.

(3) Et, ikinci fikrada agiklanan sicaklik derecesine I ve®depolama siiresince bu
sicaklikta kalmalidir. )

(4) Et, nakliyeden once ikinci fikrada aciklanan sicaklik derecesine ulasmali ve nakliye
siiresince bu sicaklikta kalmalidir. Bununla birlikte;

a) Ozel iiriinlerin iiretimi icin yetkili merci, asagidaki hususlarmn saglanmasi kosulu ile
etlerin ikinci fikrada agiklanan sicaklik derecesine ulagsmadan nakliyesine izin verebilir:

1) Etin bir isletmeden diger bir isletmeye nakliyesi, yetkili mercinin belirttigi kurallara
uygun olarak yapilir.

2) Et, kesimhaneden veya kesimhane ile ayn1 yerde bulunan parcalama tesisinden hemen
ayrilir ve nakliye siiresi 2 saatten fazla olmaz.

3) Bu tiir nakliye islemi sadece teknolojik nedenlerle yapilabilir.

b) Koyun, ke¢i, sigir ve domuzlarin karkaslari, yarim karkaslari, ¢ceyrek karkaslari veya
iic parcaya ayrilmig yarim karkaslarmin nakliyesi asagidaki gerekliliklerin tamaminin
karsilanmas1 kosuluyla ikinci fikrada agiklanan sicaklik derecesine ulasmadan baglayabilir:

1) Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari (HACCP) ilkelerine dayanan prosediirler
kapsaminda sicakliklar izlenir ve kaydedilir.

2) Karkaslari, yarim karkaslari, ¢eyrek karkaslari veya ii¢ pargaya ayrilmis yarim
karkaslarin nakliyesini gerceklestiren gida isletmecisi bu istisnadan yararlanmak i¢in mense
yerindeki yetkili merciden izin belgesi almis olmalidir.

3) Karkaslarin, yarim karkaslarin, ¢eyrek karkaslarin veya ii¢ parcaya ayrilmig yarim
karkaslarin nakliyesinde kullanilan nakil araglari; yetkili mercinin, (8) numarali alt bentte
belirtilen zaman ve sicaklik kosullarina uygunlugu dogrulamasini saglayan, karkaslarin maruz
kaldig1 hava sicakliklarini izleyen ve kaydeden bir cihazla donatilmis olmalidir.

4) Karkaslari, yarim karkaslarin, ¢ceyrek karkaslarin veya ii¢ parcaya ayrilmis yarim
karkaslarin nakliyesinde kullanilan nakil araclart her nakliye islemi sirasinda sadece tek bir
kesimhaneye ait etleri tagiyabilir.

5) Bu istisnaya tabi olan karkaslar, yarim karkaslar, ¢eyrek karkaslar veya ii¢ parcaya
ayrilmig yarim karkaslar ikinci fikrada agiklanan sicaklik gerekliligini karsilayan karkaslar,
yarim karkaslar, ¢eyrek karkaslar veya ii¢ parcaya ayrilmis yarim karkaslar ile ayn1 bolmede



nakledilecekse, nakil baslangicinda 15 °C’den fazla olmayan bir merkez sicakliga sahip
olmalidir.

6) Gida isletmecisi tarafindan diizenlenen bir bildirim sevkiyata eslik eder. Bu bildirim;
karkaslarin, yarim karkaslarin, ¢ceyrek karkaslarin veya {i¢ pargaya ayrilmis yarim karkaslarin
yiikklemeden Onceki sogutma siiresini, yiiklenmeye baslandigi zamani1 ve bu siradaki ylizey
sicakligini; karkaslarin, yarim karkaslarin, ¢eyrek karkaslarin veya ii¢ parcaya ayrilmis yarim
karkaslarin maruz kalabilecegi maksimum nakliye hava sicakligini, izin verilen maksimum
nakliye siiresini, istisnadan yararlanmaya izin veren yetkili mercinin adi ve izin tarihini
belirtmelidir.

7) Varis yerindeki gida isletmecisi, nakil oncesi ikinci fikrada agiklanan sicakliklara
ulagsmayan karkaslari, yarim karkaslari, ¢eyrek karkaslar1 veya {i¢ par¢aya ayrilmis yarim
karkaslar1 igsletmesine kabul edecek olmasi halinde ilk tedarik dncesi yetkili mercie bildirimde
bulunur.

8) Bu bentte verilen istisnaya tabi tutulacak olan etler Ek-7°de yer alan gerekliliklere
uygun olur.

(5) Dondurulacak etler stabilizasyon periyodunu gerektiren durumlar da dikkate alinarak
fazla geciktirilmeden dondurulmasi gerekir.

(6) Acik etler ve paketlenmis etler ayr1 ayr1 depolanir ve lediwcak depolama veya
nakliyenin, farkli zamanlarda yapilmasi veya paketleme ma e depolama veya nakliye
seklinin, et i¢in bulasma kaynagi olmayacak sekilde € g munda acik etler ve
paketlenmis etlerin ayr1 ayr1 depolanmasi ve nakledil esi 1181 afanmaz.

IKINCI

Kanath ve Tavsanimsilawgyn
Canl hayvanlarin kesimhaneye na N
MADDE 20 - (1) Canli hayvanlfu K eye nakleden gida isletmecisi, asagidaki
gerekliliklere uygunlugu saglar;
a) Hayvanlara, toplama vg nakliyge

sekilde davranilir.
b) Hastalik belirtileg veya halk sagligi agisindan 6nemli olan hastalik

n Ozel Gereklilikler

iresince gereksiz strese ve acitya yol agmayacak

alana sahip olmalidir.

b) Kesimhaneler, ete bulagsmalarin 6nlenmesi amaciyla asagidaki sartlar tagir:

1) Yiiriitiilmekte olan islemlere uygun ve yeterli sayida odaya sahip olmalidir.

2) I¢ organlarm ¢ikarilmasi ve karkasin ilave islemleri ile tavuk ayag, ibik ve kanat
ucunun muamelesi i¢in ayri1 odaya sahip olmalidir.

3) Sersemletme, devaminda kanin akitilmasi, 1slatma, tily yolma veya derinin yiiziilmesi,
i¢ organlarin ¢ikarilmasi ve etlerin sevkiyati islemlerinin farkli zamanlarda veya farkli yerlerde
yapilmasina uygun olur.

4) Etin; zemin, duvar ve tiim sabit yapilarla temasin1 6nleyecek donanima sahip olur.



5) Kesim isleminde siirekli ilerlemeye izin veren ve kesim hattindaki farkli kisimlar
arasindaki capraz bulagmalar1 onleyecek sekilde tasarlanmis kesim hattina sahip olur. Aym
kesimhanede birden fazla kesim hattinin c¢alistirilmast halinde ¢apraz bulasmay1 6nlemek i¢in
hatlar birbirinden yeterince ayri olur.

c) Aletleri dezenfekte etmek icin 82 °C’den az olmayan sicak su saglayan imkana veya
esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sisteme sahip olur.

¢) Acik etle temast olan personel tarafindan kullanilan el yikama isleminin yapildig:
lavabolar, bulagmanin yayilmasin1 6nlemek iizere tasarlanmis musluklara sahip olur.

d) Stiphelenilerek alikonulan etlerin sogutularak depolanmasi ile insan tiiketimi igin
uygun olmadig1 belirlenen etlerin depolanmasi i¢in kilitlenebilen ayr1 ayr1 imkanlara sahip olur.

e) Canh hayvanlarln nakliyesinde kullamlan kafes g1b1 nak11 ckigma armnin. ve

olan yerler sadece nakil araglar1 i¢in kullanilabilir. Bu durumda gaiec
temizligi i¢in kesimhanenin bu tiir yer ve imkanlara sahip olmasina ger

f) Resmi veteriner hekim ve ekibinin kullanimina ayrilmigg®ye
kilitlenebilir imkan veya gerektiginde odaya sahip olmalidir.

Parc¢alama tesisleri icin gereklilikler

MADDE 22 - (1) Kanath veya tavsanimsilarin etlerihy mele edildigi pargalama
tesisinin gida igletmecisi;

a) Etlerin bulagsmasin1 onlemek iizere ozellik
verecek veya farkli iiretim partileri arasindaki a
gercgeklestirir.

b) Acik etler ve paketlenmis etlerin depola
saglar. Ancak depolamanin, farkl1 zamanlaf{a v
et i¢in bulasma kaynagi olmayacak se
gerek yoktur.

¢) 24 iinclii maddede belirtilen Sege
parcalama odalarina sahip olu

¢) Acik etle temasi
lavabolar, bulagmanin ya

nanima sahip,

;1 m sdrekli ilerlemesine izin
1 sagh¥Wacak sekilde tesisin insasini

¢in ayr1 ayr1 odalarin bulunmasini
paketleme materyali ve depolama seklinin,
st durumunda ayr1 odalarin bulunmasina

iklere uygunlugu saglayacak sekilde donatilmig

ikte sersemletilen, devaminda kani akitilan ve tiiyleri yolunan kaz ya da
picin yetistirilen kazlarin ve 6rdeklerin i¢ organlarinin ¢ikarilmasi.
arinin ¢ikarilmasi isleminin geciktirilmis oldugu kanatli hayvanlarin ig

dgonBgn arilmasi.
i hijyeni
DDE 23 — (1) Kanatl ve tavsanimsilarin kesimi asagidaki gerekliliklere uygun olarak

yapilir:

a) Birinci fikranin (b) bendinde belirtilen hayvanlarin disinda kalan hayvanlar,
kesimhanede kesimden 6nce Olmiis ise etleri insan tiiketimi i¢in kullanilamaz.

b) Kesimhaneye asagidaki istisnalar disinda sadece kesim amactyla canli hayvan getirilir:

1) i¢ organlarmmn ¢ikarilmasi geciktirilmis kanathlar, foie gras iiretimi (kaz ve ordek
cigerinin yaglandirilmasina yonelik 6zel iiretim yontemi) i¢in yetistirilen kanathilar ile 25 inci
maddeye uygun olarak ¢iftlikte kesilen ve evcil olarak kabul edilmeyen ancak evcil hayvan gibi
ciftlikte yetistirilen kuslar.

2) 27 nci maddeye uygun olarak tliretim yerlerinde kesilen ¢iftlik av hayvanlari.



3) 30 uncu maddeye uygun olarak, avlanms kii¢iik yaban av hayvanlari.

c¢) Kesimhane isletmecisi, 6llim 6ncesi muayeneyi uygun sartlar altinda yiirtitmek i¢in
yetkili mercinin talimatlarina uyar.

¢) Farkli hayvan tiirlerinin veya c¢iftlikte yetistirilen deve kuslariin ve kii¢lik yaban av
hayvanlarinin kesimi i¢in onaylanan isletmelerde, her hayvan tiirii ic¢in yiiriitilen bu
faaliyetlerin yerini ya da zamanii ayirmak suretiyle ¢capraz bulagsmay1 onlemek i¢in gerekli
tedbirler alinmalidir. Ciftlikte beslenmis ve kesilmis devekuslarinin karkaslarinin kabulii ve
depolanmasi ile kiigiik yaban av hayvanlari i¢in ayr1 imkanlar bulunur.

d) Kesim salonuna getirilen hayvanlar gereksiz yere bekletilmeden kesilir.

e) Sersemletme, devaminda kanin akitilmasi, deri yiizme veya tiily yolma, i¢ organ

¢ikarma ve diger temizleme islemleri gereksiz yere geciktirilmeden ve gfe asmalari
onleyecek sekilde yapilir. Ozellikle i¢ organlarin ¢ikarilmasi sirasinda sindirim%a W inin
sacilmasini 6nlemek i¢in tedbirler alinir.

f) Kesimhane isletmecisi 6liim sonrast muayeneyi, 6zellikle kesjken n diiz&iin
sekilde muayene edilebilmesine imkéan saglayan uygun sartlar altm§ U ecin yetkili
mercinin talimatlarina uyar.

g) Oliim sonras1 muayeneden sonra;

1) Insan tiiketimi i¢in uygun olmayan kisimlar, tesisinftemiz larindan miimk{in
oldugunca cabuk uzaklastirilir.

2) Hastalik siiphesi ile ali konulan etler veya if gl icin uygun olmadigi
belirlenen etler ve yenmeyen yan iirlinler, insan tiiketgmi 18 gin dldugu belirlenen etlerle
temas ettirilmez.

3) Bobrekler hari¢ olmak iizere, i¢ orga \4 rkasta kalan i¢ organ pargalari

tamamen ve miimkiin oldugunca ¢abuk uzaklagtiril
§) Muayene ve i¢ organlarin ¢ikar M onra karkas temizlenir ve sicak iken
parcalanmayacaksa 4 °C’den fazla olm 18a miimkiin oldugunca ¢abuk sogutulur.

h) Karkaslar, daldirilarak sogugfia i efabi tutuldugunda, agsagidaki hususlar dikkate
aliir:

1) Karkas agirligi, su sigakhgi, su Wiktart ve suyun akis yonii ile sogutma siiresi gibi
parametreler dikkate alinarai®k bulagmasini1 6nlemek i¢in gerekli tedbirler alinir.

2) Ekipman, her ger&igadeNe en azindan giinde bir defa tamamen bosaltilir, temizlenir

N

ve dezenfekte edilig,

1) Hasta ve s |

lar ile hastaliklarin yok edilmesi veya kontrolii programlarinin
ilnesi gereken hayvanlar, yetkili merci tarafindan izin verilmedikce
kesimhanede kesi Nzh verilmesi durumunda kesim, resmi gozetim altinda ve bulasmay1
onleyici tggbiger alifayak yerine getirilir. Kesimhane yeniden kullanim1 6ncesinde temizlenir

ve kemiklerin ayrilmasi sirasinda ve sonrasinda hijyen
4 — (1) Gida isletmecisi, kanatli ve tavsanimsilarin etlerinin parcalanmasi ve

Pt lizerindeki calisma, bulagmay1 asgariye indirecek veya bulasmay1 dnleyecek sekilde
diizenlenmelidir. Gida isletmecisi bunun i¢in 6zellikle asagidaki hususlar1 saglar:

1) Parcalanacak etler, ¢calisma odalarina bu odalardaki islem hizina uygun olacak sekilde
ihtiya¢ duyuldukea getirilir.

2) Pargalama, kemiklerin ayrilmasi, trimleme, dilimleme, zarlarin ayrilmasi, ambalajlama
ve paketleme siiresince etlerin sicakliginin 4 °C’yi agmayacak sekilde kalmasi saglanir. Bu
durumu saglamak tizere ortam sicakligr 12 °C’den fazla olmayacak veya esdeger bir etkiye
sahip alternatif bir sistem kullanilacaktir.

3) Farkli hayvan tiirlerine ait etlerin pargcalanmasi i¢in onaylanan tesislerde ¢apraz
bulagmay1 6nlemek i¢in bu faaliyetlerin yeri veya zamani ayrilir.



b) Pargalama tesisi ile kesimhane aym1 yerde oldugu zaman et, birinci fikranin (a)
bendinin (2) numarali alt bendinde belirtilen sicakliga diisiiriilmeden once kemiginden
ayrilabilir ve pargalanabilir. Bu durumda et, par¢alama tesisine; dogrudan kesimhaneden veya
sogutma odasinda bir bekleme doneminden sonra aktarilir.

¢) Et miimkiin oldugu kadar kisa siire icerisinde pargalanir ve pargalanir par¢calanmaz
uygun oldugu durumda paketlenir ve merkez sicakligit 4 °C’den fazla olmayan sicakliga
sogutulur.

¢) Et, nakliyeden 6nce 4 °C’den fazla olmayan sicaklik derecesine ulagsmali ve nakliye
stiresince bu sicaklikta kalmalidir. Ancak, yetkili mercinin izin vermesi halinde foie gras
iiretimi icin elde edilen karacigerler asagidaki sartlar1 saglamasi halinde, 4 °C’den fazla olan
sicaklikta nakledilebilir: .

1) Etin bir isletmeden diger bir isletmeye nakliyesi, yetkili mercinin b&lirth
uygun olarak yapilir.

2) Et, kesimhaneden veya parcalama tesisinden hemen ayrilir Ve‘nak ir
fazla olamaz.

d) Dondurulmasi amaglanan et gecikmeksizin dondurulur.

e) Acik etler ve paketlenmis etler ayr1 ayri depolanir ve nakledilird\Q®ai@depolama veya
nakliyenin, farkli zamanlarda yapilmasi veya paketleme mategyali il lama veya nakliye
seklinin, et i¢in bulagsma kaynagi olmayacak sekilde yap urumunda acik etler ve
paketlenmis etlerin ayr1 ayr1 depolanmasi ve nakledilmesq anmaz.

Ciftlikte kesim

MADDE 25 — (1) Gida isletmecisi; yetkili cinin ¥hi ve asagidaki gerekliliklere
uyulmast durumunda, 23 iincii maddenin birin (b) bendinin (1) numarali alt
bendinde belirtilen kanatli hayvanlar ¢iftlikteNgese Byla®

a) Ciftlik diizenli olarak veteriner he r%"nde olmalidir.

b) Gida isletmecisi, yetkili mefgy W tarithi ve zamani konusunda Onceden

bilgilendirmelidir.
c) Ciftlik, kesilecek kanatlilarimNgrufy halinde 6liim 6ncesi muayenesi i¢in bir yerde
saht

toplanmalarimi saglayacak i malidir.

¢) Ciftlik, kanathilaringtij simi ve daha ileri muamelesi i¢in uygun tesislere sahip
ar

lara

Saatten

olmalidir.

d) Hayvan re§ah yulmalidir.

e) 10 uncu madde geregi iletilmesi gereken gida zinciri bilgisine ilave olarak Ek-11’inde
yer alan saglik raporu kesilen hayvanin beraberinde veya baska bir yontemle kesimhaneye veya
parcalama tesisine iletilir.

f) EgidNgras Wetimi icin yetistirilen kanatlilarda; i¢ organlar c¢ikarimamis ise bu

eWlmeden, gerektiginde sogutularak kesimhane veya pargalama tesisine taginir.
in gozetiminde, kesimi takiben 24 saat i¢erisinde i¢ organlar ¢ikarilmalidir.

te Uretilen ve kesimi yapilan kanathilardan i¢ organlarinin c¢ikarilmasi
gech W1 olanlar, 4 °C’den fazla olmayan sicaklikta 15 giine kadar muhafaza edilebilir.
Daha Seffa, bir kesimhane veya pargalama tesisinde, i¢ organlari ¢ikarilmalidir.

Su tutma ajanlar

MADDE 26 — (1) Gida isletmecisi kanatli etini ¢ig et olarak piyasaya arz edecekse, bu
ete su tutulmasini artirmak amaciyla herhangi bir islem uygulayamaz.

g

UCUNCU BOLUM
Ciftlik Av Hayvanlarinin Eti I¢in Ozel Gereklilikler
Ciftlik av hayvanlarinin eti
MADDE 27 — (1) Ugiincii kisim birinci boliimde yer alan gereklilikler, ¢ift tirnakli
memeli ¢iftlik av hayvanlarindan elde edilen etin {iretiminde ve piyasaya arzinda uygulanir.



(2) Ugiincii kisim ikinci boliimde yer alan gereklilikler, devekusugillerden elde edilen etin
iiretiminde ve piyasaya arzinda uygulanir. Ancak, ii¢lincii kisitm birinci boliimde yer alan
gereklilikler, yetkili mercinin izin vermesi durumunda devekusugillere de uygulanabilir. Bu
durumda hayvanin biiyiikliigiine uygun imkanlar saglanmalidir.

(3) Birinci ve ikinci fikralara istisna olarak gida isletmecisi, ¢iftlikte yetistirilen
devekusugiller ve ciftlikte yetistirilen tirnakli av hayvanlari, yetkili mercinin izni ve asagida
belirtilen sartlar1 yerine getirmesi durumunda yetistirildigi ¢iftlikte kesebilir:

a) Hayvanlarin nakliyesinde gorevli kisiler agisindan veya hayvanlarin refahini korumak
icin dogacak herhangi bir riskin olmasi.

b) Siiriiniin diizenli olarak veteriner hekim kontroliinde tutulmasi.

c¢) Hayvan sahibinin talebinin olmasi. .

¢) Hayvanlarin kesim tarihi ve zamanmin dnceden yetkili mercie bildirifne

d) Ciftligin, kesilecek hayvanlarin grup halinde 6liim 6ncesi muayengsiNgin
toplanmalarini saglayacak imkanlara sahip olmasi. L) %
a

e) Ciftligin; kesim, kanin akitilmas1 ve devekusugillerin tiiylerin? 1 saglayan

imkanlara sahip olmasi.

f) Hayvan refahi kurallarina uyulmasi.

g) Kesilen ve kan1 akitilan hayvanin gereksiz gecikmedenfRacini jyenik bir sekilde
kesimhaneye nakledilmesi; nakliyenin 2 saatten fazla x 4 durumunda, gerekirse

hayvanlarin sogutulmasi; veteriner hekim gozetimi a hallinde i¢ organlarin
uzaklastirilmasi.

§) Hayvanlar yetistiren gida isletmecisinin ha larin ligi ve hayvanlara uygulanan
veteriner tibbi iiriinler veya diger tedavilerin uy ihleri ve kalint1 arinma siirelerini
belirten bildiriminin kesimhaneye sevk sirasiga ha a eslik etmesi.

h) Oliim 6ncesi muayenenin olumlu sonucunu, dogru bir sekilde kesildigi ve kaninin
akitildigini, kesimin giin ve zamanini beyan eden resmi veteriner hekim tarafindan diizenlenen
ve imzalanan Ek-12’sinde yer alan saglik raporunun kesimhaneye nakil sirasinda kesilen
hayvanlara eslik etmesi veya baska bir formatta iletilmis olmasi.

(4) Yetkili merci, tigiincipfiRanimn (W) bendine istisna olarak; hayvanin dogru bir sekilde
kesilmesi ve kaninin akitygha esimin glin ve zamaninin onayimnin gida isletmecisi
tarafindan ti¢lincii fikranin! e gore verilen bildirimde yer almasina asagidaki durumlar
karsilamasi1 halindgyizi

a) Mense ¢i t\ eWguata uygun olarak saglik kisitlamasi olmayan bir bolgede

bulunmasi,

ecWjitin, hayvanlarin 6nlenebilir agri, stres veya aciya neden olmadan
i¢in, hayvan refah1 mevzuati hiikiimlerine aykir1 olmayacak sekilde

inligi saglamasi,

igletmecisi, istisnai durumlarda ayrica tigiincii fikradaki gerekliliklere uygun

izon da kesebilir.

DORDUNCU BOLUM

Yaban Av Hayvam Eti i¢in Ozel Gereklilikler

Saghk ve hijyen hususunda avcilarin egitimi

MADDE 28 — (1) insan tiiketimine sunulmasi amaciyla piyasaya arz edilmek {izere yaban
av hayvanlarini avlayan kisiler, bu hayvanlarin mahallinde ilk incelemesini yapmak i¢in; yaban
av hayvaninin patolojisi, iiretim ve muamele bilgisi ve avlanma sonras1 yaban av hayvani eti
konularinda yeterli bilgiye sahip olmalidir.

(2) Bir avlama takiminda en az bir kisinin birinci fikrada belirtilen bilgilere sahip olmasi
yeterli olup bu kisi bundan sonra “egitimli kisi” olarak ifade edilecektir.



(3) Av sirasinda avlanma takiminin bir iiyesi ise veya avlamanin yapildigi yerin hemen
yakininda ise saha bekg¢isi, av koruma memuru veya avi yoneten kisi egitimli kisi olabilir. Bu
durumda avci avladigl hayvani saha bekgisi, av koruma memuru veya avi yoneten kisiye sunar
ve Oldiirmeden once gozlemledigi herhangi davranis bozuklugu hakkinda bilgi verir.

(4) Avcilara verilecek egitim Bakanlik¢a kabul edilebilir seviyede olmalidir. Egitim,
asgari olarak asagidaki konular1 kapsar:

a) Yaban av hayvanlarinin normal anatomi, fizyoloji ve davranis bilgisi.

b) Etin tiiketiminden sonra insan sagligini etkileyebilen; hastaliklar, ¢cevresel bulasanlar
ve diger faktorlerin neden oldugu yaban av hayvanlarindaki davranis bozukluklari ve patolojik
degisiklikler.

¢) Yaban av hayvanlarmin oldiriildiikten sonra muamelesi, naklig i¢ {Organlarin
cikarilmasi gibi konularda hijyen kurallar1 ve uygun teknikler.

°
¢) Yaban av hayvanlarinin piyasaya arzini diizenleyen hayvan saghg %ﬁ ve
hijyen kurallari ile ilgili mevzuat ve idari tedbirler. & %
(5) Bakanlik, bu tiir egitimlerin yapilmasi i¢in avci drgiitlerini tes
Biiyiik yaban av hayvanlarinin muamelesi
MADDE 29 - (1) Oldiiriildiikten sonra, biiyiilk yaban a rinin mide ve
bagirsaklart miimkiin olan en kisa stirede uzaklastirilir ve gerelf'se ka katilir.

(2) Etin saglik riski tasiyip tasimadiginin belirlenme la govde ve ¢ikarilmig

herhangi bir i¢ organin incelenmesi, hayvan oldiirtildiikt iin olan en kisa siirede
egitimli kisi tarafindan yapilir.
fikra

(3) Biiylik yaban av hayvanin eti sadece ik belirtilen incelemeden sonra
miimkiin olan en kisa siirede av hayvant muamelQ4gst akledilmesi durumunda piyasaya
arz edilir. Dordiincii fikrada belirtilen i¢ orgaglar e eslik eder ve i¢ organlarin hangi
hayvana ait oldugu tanimlanabilir sekilde offur.

(4) Biiyiik yaban av hayvanlar 1 asagidaki gerekliliklere uygun olarak

yapilir:

a) Ikinci fikrada belirtilen i cﬁi esince hayvanda anormal bulgulara rastlanmazsa,
oldiiriilmeden 6nce anormal d goz[@mezse ve siipheli cevresel bulasma mevcut degilse,
egitimli kisi bu hususlar1 gfelt marali bir bildirimi hayvanin viicuduna ilistirir. Bu
[igu glin, zaman ve yer belirtilir. Bildirim, her bir hayvan

bildirimde ayrica hayvani
govdesini uygun big s anhgdmasi ve her bir hayvan gévdesine karsilik gelen 6ldiiriiime
giinii, zamani ve ygrigi sd¥%@an tanimlama numarasini tagimasi halinde birden fazla hayvan

govdesini kapsayabiy rumda bildirimin hayvanin gévdesine ilistirilmesine gerek yoktur.
sagi®1 tiim hayvan govdeleri sadece tek bir av hayvani muamele tesisine

domuz tiirii hayvanlar, tek tirnakli hayvanlar ve diger trichinosis’e duyarlt
az1 disleri harig bas ve diyafram govdeye eslik eder. Avcilar bununla birlikte,

) bendindeki durumlar disinda, uzun azi disleri ve boynuzlar hari¢ bag ile mide ve
bagirsaklar disinda biitiin i¢ organlar gdvdeye eslik eder. incelemeyi yapan egitimli kisi, (a)
bendinde belirtilen bildirimi yapmasina engel olan anormal bulgular, anormal davranis veya
cevreden bulasma kuskusu ile ilgili bilgileri yetkili mercie iletir.

¢) ikinci fikrada belirtilen incelemeyi yapacak egitimli kisi yok ise, uzun az1 disleri ve
boynuzlar hari¢ bag ile mide ve bagirsaklar disinda kalan i¢ organlarin tamami, 6ldiiriildiikten
sonra miimkiin olan en kisa siirede, av hayvan1t muamele tesisine nakledilmesi gereken gévdeye
eslik eder.



(5) Sogutma islemi, oldiiriilmeden sonra uygun bir siire icerisinde baslatilir ve etin her
tarafinda 7 °C’den fazla olmayan bir sicaklik saglanir. iklim sartlarmin izin vermesi durumunda
aktif sogutma gerekli degildir.

(6) Yaban av hayvanlarinin av hayvan1 muamele tesisine nakliyesinde, hayvanlarin {ist
iiste yigilmasindan kagimilir.

(7) Av hayvani muamele tesisine getirilen biiyiik yaban av hayvanlari, muayene i¢in resmi
veteriner hekime sunulur.

(8) Buna ilave olarak, derisi yiiziilmemis biiyiik yaban av hayvanlari, sadece asagida
belirtilen gerekliliklere uyulmas: sartiyla yiiziiliir ve piyasaya arz edilir;

a) Hayvan, derisi yiizilmeden once diger gidalardan ayr1 olarak depolanir, muamele edilir
ancak dondurulmaz. ¢

b) Derisi yiizildiikten sonra av hayvani muamele tesisinde Hayvansal Gldalarm Resmi
Kontrollerine iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yonetmelige uygun olarak son muayeneye tabi
tutulur.

(9) Biiyiik yaban av hayvanlarimin etlerinin pargalanmasi ve km ayrilmasi
hususlarinda, 17 nci maddede yer alan gerekliliklere uyulur.

(10) Biiyiik yaban av hayvanlarinin gévdeleri ve i¢ organlar1 av hayvani muamele tesisine
nakledilmeden dnce asagidaki gerekliliklere uyulmasi sartiyla av hayvani toplama merkezine
nakledilebilir ve burada depolanabilir.

a) Av hayvani toplama merkezinin;

1) Sadece ilk toplama merkezi olarak govdeleri kabul etmesi halinde Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda yetkili merci tarafindan kayit altina
alinmig olmalidir.

2) Diger av hayvanmi toplama merkezlerinden govdeleri kabul etmesi halinde Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda yetkili merciden onay
alimmas1 gerekmektedir.

b) Hayvanlarin i¢ organlar ¢ikarilmigsa toplama merkezine yigilarak nakliye edilmeleri
ve depolanmalar1 yasaktir.

c¢) Oldiiriilen hayvanlar toplama merkezine hijyenik bir sekilde ve gereksiz yere
bekletilmeden nakledilir.

¢) Besinci fikrada belirtilen sicaklik kosullar saglanir.

d) Depolama siiresi miimkiin oldugunca kisa tutulur.

e) Biiylik yaban av hayvanlarinin gévdeleri ve i¢ organlarina baska higbir islem yapilamaz
Ancak egitimli kisi tarafindan inceleme ve i¢ organlarin ayrilmasi ikinci, {i¢iincii ve dordiincii
fikralarda belirtilen kosullar altinda gerceklestirilebilir.

Kiic ban W hayvanlarmln muamelesi
(1) Etin saglik riski tasiyip tasitmadiginin belirlenmesi amaciyla inceleme,

W diskten sonra miimkiin olan en kisa siirede egitimli kisi tarafindan yapilir.

%) Micegdcme sirasinda anormal bulgulara rastlandiysa, hayvanin 6ldiiriilmesinden 6nce
anoa yranis gozlemlenmisse veya cevresel bulasma kuskusu varsa, egitimli kisi bu
husus[@da yetkili mercii bilgilendirir.

(3) Kiiciik yaban av hayvani eti sadece; birinci fikrada belirtilen incelemeden sonra
miimkiin olan en kisa siirede gdvdenin av hayvani muamele tesisine nakledilmesi durumunda
piyasaya arz edilir. Ancak 6zel durumlarda incelemeyi yapacak egitimli kisinin bulunmamasi
halinde, 6ldiirmeden sonra miimkiin olan en kisa slirede gévdenin av hayvant muamele tesisine
nakledilmesi durumunda piyasaya arz edilebilir.

(4) Sogutma islemi, oldiiriilmeden sonra uygun bir siire icerisinde baslatilir ve etin her
tarafinda 4 °C’den fazla olmayan bir sicaklik saglanir. iklim sartlarmin izin vermesi durumunda
aktif sogutma gerekli degildir.




(5) Yetkili merci aksine izin vermedik¢e, av hayvant muamele tesisine getirilen kiiciik
yaban av hayvanlarinin i¢ organlarinin ¢ikartilmasi gereksiz gecikmeye meydan vermeden
gerceklestirilir.

(6) Av hayvani muamele tesisine getirilen kiigiik yaban av hayvanlari, muayene i¢in resmi
veteriner hekime sunulur.

(7) Kiiciik yaban av hayvanlarinin etlerinin par¢alanmasi ve kemiklerinden ayrilmasi
hususlarinda, 24 tincli maddede yer alan gerekliliklere uyulur.

(8) Kiiclik yaban av hayvanlarinin i¢ organlar1 dahil govdeleri av hayvan1 muamele
tesisine nakledilmeden Once asagidaki gerekliliklere uyulmasi sartiyla av hayvanm toplama
merkezine nakledilebilir ve burada depolanabilir.

a) Av hayvani toplama merkezinin;

1) Sadece ilk toplama merkezi olarak gdvdeleri kabul etmesi halinde Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik kapsaminda kayit altina alinmis olmalidir.

2) Diger av hayvanmi toplama merkezlerinden govdeleri kabul etmesi halinde Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda yetkili merciden onay
alimmas1 gerekmektedir.

b) Hayvanlarin i¢ organlar ¢ikarilmigsa toplama merkezine yigilarak nakliye edilmeleri
ve depolanmalar1 yasaktir.

c¢) Oldiiriilen hayvanlar toplama merkezine hijyenik bir sekilde ve gereksiz yere
bekletilmeden nakledilir.

¢) Dordiincii fikrada belirtilen sicaklik kosullar1 saglanir.

d) Depolama siiresi miimkiin oldugunca kisa tutulur.

e) Kii¢iik yaban av hayvanlarmin gévdeleri ve i¢ organlarina baska hicbir islem yapilamaz
ancak egitimli kisi tarafindan inceleme ve i¢ organlarin ayrilmasi birinci ve ikinci fikralarda
belirtilen kosullar altinda gerceklestirilebilir.

jnef BOLUM
Kiyma, Hazirlanmis ; gslmlarl ve Mekanik Olarak Ayrilmis
Et I¢h Ozel Gereklilikler

asagidaki gereklililgler
a) Et ve iirlinle®

aketlenmis etler ve friinlerin depolanmasi i¢in ayr1 ayri odalar
depolamanin, farkli zamanlarda veya paketleme materyali ve depolama
nler i¢in bulasma kaynagi olmayacak sekilde yapilmasi durumunda ayri

ncli maddede belirtilen sicaklik gerekliliklerine uygunlugu saglayacak sekilde
donatt odalara sahip olmalidir.

¢) Acik et ve iirlinlerle temas1 olan personel tarafindan kullanilan el yikama isleminin
yapildig1 lavabolar, bulagsmanin yayillmasini O6nlemek iizere tasarlanmig musluklara sahip
olmalidir.

d) Aletleri dezenfekte etmek i¢in 82 °C’den az olmayan sicak su saglayan imkana veya
esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sisteme sahip olur.

Hammadde icin gereklilikler

MADDE 32 - (1) Kiyma, hazirlanmis et karisimlart veya MAE iireten gida isletmecisi,
kullandiklar1 hammaddelerin bu maddede yer alan gerekliliklere uygunlugunu saglamak
zorundadir;



(2) Kiyma hazirlamak i¢in kullanilan hammadde, asagidaki gereklilikleri saglar:

a) Cig et icin gerekliliklere uygun olur.

b) Kaslara yapisik yag dokusu dahil iskelet kasindan elde edilir.

¢) Kiyma iiretiminde asagidaki hammaddeler kullanilamaz:

1) Biitiin kas parcalarinin ayrilmasi islemi hari¢ parcalama sirasinda ortaya ¢ikan
kirpintilar ile trimleme artiklari,

2) MAE,

3) Kemik pargasi veya deri igeren et;

4) Masseter kaslar1 disindaki bas eti,

5) Linea albanin kas olmayan parcalarindan elde edilen et,

6) Karpal ve tarsal bolgelerden elde edilen et,

7) Kemik siyrintilarindan elde edilen et, ¢

8) Serozasi ¢ikarilmadig siirece diyafram kaslarindan elde edilen etler

(3) Asagida belirtilen hammaddeler hazirlanmis et kagmm%- imihde

Q

kullanilabilir:
a) Cig et.
b) Ikinci fikradaki gereklilikleri karsilayan et.
(4) MAE iiretiminde kullanilan hammadde asagidaki ger@lilik[Swj saglar:

1) Kanatli hayvanlarda ayaklar, boyun derisi ve gas
2) Kanatl hayvanlar disindaki hayvanlarda baf\J§m y ayaklar, kuyruk, femur, tibia,

fibula, humerus, radius ve ulna kemikleri. k\
Uretim sirasinda ve sonrasinda hijye
MADDE 33 — (1) Kiyma, hazirlanm % lar1 veya MAE iireten gida isletmecisi,
asagidaki gereklilikleri saglamak zorund@gur:
a) Etin muamele edilmesi islegfleri)
diizenlenir. Bu amagcla 6zellikle kullanfgn
1) Muamele edilecek k ayv
sakatat 3 °C’den yiiksek sicgRl az.

2) Muameleye alin leNjhtiya¢ duyuldukga, islem hizina gére hazirlama odasina
m

a) Cig et icin gerekliliklere uygun olur.
b) MAE iiretiminde asagidaki hammaddeler kullan%
ikl

y1 Onleyecek veya en aza indirecek sekilde
icin asagidaki gereklilikler saglanir:
eti 4 °C’den, diger hayvanlara ait etler 7 °C’den,

getirilir. °

b) Kiyma ve r t karisimlart asagidaki gereklilikleri saglar:

1) Dondu lmN derin dondurulmus etten kiyma veya hazirlanmis et karisimlari
hazirlanacaksa, k 1 t dondurulmadan 6nce kemiklerinden ayrilir. Ancak bu yolla elde
edilen kiymaNzeya hagirlanmis et karisimlar tiretiminde kullanilacak olan et sadece kisa bir
siire i¢i a
O iz sogutulmus etten elde edilecek kiymalar; kesim tarihinden itibaren 6 giin,
va nmis kemiksiz sigir ve dana etinden elde edilecek kiymalar kesim tarihinden
itit% lin igerisinde hazirlanir. Kanatlhh hayvan etinden elde edilecek kiymalar kesim
tarihin®ef itibaren en fazla 3 giin icerisinde hazirlanir. Bunun disinda kiyma hazirlanamaz.

3) Uretimden hemen sonra, kiyma ve hazirlanmis et karisimlari ambalajlanir veya
paketlenir. Kiyma 2 °C’den, hazirlanmis et karisimlari 4 °C’den yiiksek olmayan bir i¢ sicakliga
sogutulur veya i¢ sicakliklar1 —18 °C veya daha diisiik sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik
kosullar1 depolama ve nakliye sirasinda da siirdiiriiliir.

c¢) Kemiklerin yapisinda degisiklige yol agmayan bir teknikle tiretilen ve kalsiyum igerigi
kiymadan fazla olmayan MAE’ nin tiretiminde ve kullaniminda agagidaki gereklilikler saglanir:

1) Kemikten ayirma igsleminin kesimhane ile ayni1 alanda bulunan pargalama tesisinde
yapilmasi durumunda karkas kesim tarihinden itibaren en fazla 7 giinliikk olmali, karkasi
disaridan temin eden pargalama tesislerinde ise karkas kesim tarihinden itibaren en fazla 5




giinliik olmalidir. Kanathi hayvan karkaslar1 kesim tarihinden itibaren en fazla 3 giinliik
olmalidir.

2) Kemikten ayirma isleminden hemen sonra mekanik ayirma yapilir.

3) MAE elde edildikten hemen sonra kullanilmayacak ise, ambalajlanir veya paketlenir
ve 2 °C’den yiiksek olmayan bir i¢ sicakliga sogutulur veya i¢ sicakliklar1 —18 °C veya daha
diisiik sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik kosullar1 depolama ve nakliye boyunca siirdiiriliir.

4) MAE onay almis isletmelerde sadece 1sil islem gormiis et iirlinlerinin iiretiminde
kullanilabilir.

5) MAE’de kalsiyum igerigi en fazla % 0,1 (100 mg/100gr veya 1000 ppm) oraninda
olmalidir.

¢) Birinci fikranin (¢) bendinde belirtilenlerin disinda kalan teknikler kull@ll
MAE nin iiretimi ve kullaniminda asagidaki gereklilikler saglanir:

1) Kemikten ayirma isleminin kesimhane ile ayni alanda bulunan p
yapilmast durumunda karkas kesim tarihinden itibaren en fazla 7 Jin
disaridan temin eden parcalama tesislerinde ise karkas kesim tarihing

glinliik olmalidir. Kanatli hayvan karkaslar1 kesim tarihinden itigsreh
olmalidir.

2) Mekanik ayirma islemi, kemiklerden etin ayril
yapilmayacaksa, etli kemikler 2 °C’den yiiksek olmayan siCe
veya daha diisiik sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik kogé e

3) Dondurulmus karkaslardan elde edilen etli k ik

4) MAE elde edildikten sonra 1 saat igerisin ullan

yiiksek olmayan bir sicakliga sogutulur
5) MAE sogutulduktan sonra 24 saaf ice iretimde kullanilmayacaksa, elde
edilmesinden itibaren 12 saat igerisinde d r% e dondurma isleminde en fazla 6 saat
icerisinde —18 °C veya daha diisiik bir > dal¥gina ulagilir.

6) Dondurulmus MAE ambalgy 1 olarak depolanir ve taginir. MAE 3 aydan
fazla depolanamaz ve tasima ile dep iiresince —18 °C veya daha diisiik sicakliklarda
olmasi saglanir.

7) MAE onay almisg8le e sadece 151l islem gormiis et iirlinlerinin iiretiminde
kullanilabilir.

8) MAE’de kalst
olmalidir.

d) Etli ke

faZzla 3 giinliik

en hemen sonra

ar'dofildurulmaz.
ayacak ise, hemen 2 °C’den

gfen fazla % 0,5 (500 mg/100gr veya 5000 ppm) oraninda

jiretimi amaciyla nakledilemez ve satis1 yapilamaz.
15 et karisimlart ve MAE ¢0ziindiiriildiikten sonra tekrar

Anatlt veya tek tirnakli hayvanlardan elde edilen ve son tiiketiciye sunulmasi
amagldm#h kiyma ve hazirlanmis et karisimlariin etiketinde tiikketilmeden Once pisirilmesi
gerektigi yoniinde uyarici bilgi yer almalidir.

ALTINCI BOLUM
Et Uriinleri icin Ozel Gereklilikler
Etiiriinlerinde hammadde kullanimi
MADDE 35 - (1) Gida isletmecisi, et iiriinlerinin hazirlanmasinda asagida belirtilen
maddeleri kullanamaz:
a) Disi ve erkek hayvanlarin genital organlari.
b) Bobrekler ve mesane disinda kalan {iriner sistem organlari.



¢) Larinks kikirdagi, soluk borusu ve akcigerlerin ana bronslari.

¢) Gozler ve goz kapaklari.

d) Dis kulak yolu.

e) Boynuz dokusu.

f) Kanatli hayvanlarda; ibik ve kulaklar, gerdan ve ibik benzeri sarkik et, bas, ayak, yemek
borusu, kursak, bagirsaklar ve genital organlar.

(2) Et iirlinleri iiretiminde kullanilan kiyma ve hazirlanmis et karisimlar1 dahil tiim etler,
¢ig et icin belirlenen gerekliliklere uygun olmalidir. Ancak, besinci béliimde bulunan kiyma ve
hazirlanmis et karisimlart i¢in verilen hammadde gereklilikleri disindaki diger 0Ozel
gerekliliklere uyulmasi et tirtinleri iiretiminde zorunlu degildir.

DORDUNCU KISIM

LY
.
Canh Cift Kabuklu Yumusakcalar ve Bahkcihk Urii Q
LY
BIRINCI BOLUM
Canl Cift Kabuklu Yumusakcalar i¢in Ozel % er

Canh c¢ift kabuklu yumusakcalar
MADDE 36 — (1) Bu boliim, canli ¢ift kabuklu yumus
iliskin gereklilikler hari¢ olmak iizere canli derisi dikenlilere,%
karindan bacaklilarma da uygulanir. Uretim alanlarin
maddenin birinci fikrasinda yer alan gereklilikler, siigere
bacaklilarina ve canli derisi dikenlilere uygulanmaz.

(2) 37 nci, 38 inci, 39 uncu, 40 Inct, 41 N
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iligkin allar1 Belirleyen Yonetmelige gore
yetkili mercinin siniflandirmasini yaptig1 ifetinhalaiarindan toplanan hayvanlara uygulanur,

45 inci madde ise bu alanlar disindan to idae familyasina uygulanir.

(3) 41 inci, 42 nci, 44 tincl vgf45 deler ve 43 {incii maddenin tgiincii fikrasi,
perakende faaliyete uygulanir.

(4) Bu boliimdeki 6zel higyewgerekMlikleri;

a) Canl ¢ift kabuklu % larin sevkiyat veya arindirma merkezine ulagsmasindan

alara lanir. Arindirmaya
g@mleklilere ve canli deniz
masina iliskin 38 inci
ntheyen canli deniz karindan

#, 43 lincli ve 44 lincii maddeler,

a Hijyeni Yonetmeliginin 13 iincii, 14 iincii ve 15 inci

once gergeklestirilen isle
maddelerindeki geggkls
b) Diger isle dNge, §ida Hijyeni Yonetmeliginin besinci boliimiindeki gerekliliklere,

ilave olarak u 1
Canl cift k musakg¢alarin piyasaya arzindaki genel gereklilikler
37 —\W) Sevkiyat merkezinde, 43 iincii maddede belirtilen tanimlama isareti
cift kabuklu yumusakealar, perakende satis i¢in piyasaya arz edilemez.
mecisi, canli ¢ift kabuklu yumusakca partilerini tigiincii, dordiincii, besinci,
alt gCi fikralarda belirtilen belge gerekliliklerini karsilamast durumunda kabul eder.
B1Pg1da isletmecisi tarafindan, canli ¢ift kabuklu yumusakga partisinin tiretim alanlari,

yatirm@afanlar1 veya diger isletmeler arasinda naklinin gergeklestirilmesi halinde kayit belgesi
partiye eslik eder.

(4) Kayit belgesi asagida belirtilen bilgileri igerir:

a) Uretim alanindan génderilen canl ¢ift kabuklu yumusakcalarin kayit belgesinde;

1) Toplayicinin kimligi ve adresi,

2) Toplama tarihi,

3) Uretim alaninin kod numarast,

4) Uretim alanmin saglik durumu,

5) Kabuklu deniz hayvanlarinin cinsi ve miktari,

6) Partinin gidecegi yer,




belirtilir.

b) Yatirma alanindan gonderilen canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin kayit belgesinde;

1) (a) bendinde belirtilen bilgileri,

2) Yatirma alaniin konumu,

3) Yatirma siiresi,

belirtilir.

c) Arindirma merkezinden gonderilen canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin kayit
belgesinde;

1) (a) bendinde belirtilen bilgileri,

2) Arindirma merkezinin adresi,

3) Arindirmada kalma siiresi, .

4) Partinin arindirma merkezine girdigi ve ¢iktig1 tarihler, ¢

belirtilir.

d) Canl c¢ift kabuklu yumusake¢a partisinin araci isletmeci ;a‘afl ‘«@ rilmiesi

halinde araci isletmeci tarafindan doldurulan yeni bir kayit belgesi paftiy&ecSlikNeder. Kayit
belgesi asgari olarak (a), (b) ve (c) bentlerinde belirtilen bilgiler ile gg&g % stislart igerir:

1) Araci isletmecinin ad1 ve adresi.

2) Uygun duruma getirme veya depolama amaci ile yenid€h dal durumunda, uygun
duruma getirme veya yeniden daldirma islemlerinin baglama arihleri ile yeri.

3) Uygun duruma getirme isleminin dogal ort 1 olmasi halinde araci
isletmeci, uygun duruma getirme isleminin yapildig:1 zama ihde‘dogal ortamin, toplama
icin acik A sinifi iiretim alani olarak smiflandiriimisel@ugun grular.

4) Yeniden daldirma isleminin dogal orta s olmasi halinde araci isletmeci,
dogal ortamin, canli ¢ift kabuklu

yeniden daldirma isleminin yapildigi zama siir
yumusakealarin toplanmis oldugu tiretim a% 1f1 ile ayn1 sinif olarak siniflandirilmig
oldugunu dogrular.

ir

5) Yeniden daldirma isleminj e yapilmis olmasi halinde araci igletmeci,
yeniden yatirma islemi siirecinde bu ishgmd&gin onayli bir isletme oldugunu dogrular. Yeniden
daldirma iglemi, canli ¢ift kabykliNqumusakealarda ilave bir bulagsmaya neden olmamalidir.

6) Gruplandirma du ruplandirmasi yapilan tiirler, gruplandirma isleminin
baslama ve bitis tarihleri, ift\gbuklu yumusakecalarin toplanmis olduklari alanin durumu

&1

n1 tiirleri igermesi, ayni tarihte ve aym {liretim alanindan

ve gruplandirilan part
toplanmis olmasi.
(5) Canh ¢ \ musakca partilerini gébnderen gida isletmecisi, kayit belgesinin
n

ilgili kisimlarini ve degistirilemeyecek bi¢imde doldurur. Bu partileri alan gida
isletmecisjpise, partifgn alim tarihini kayit belgesi lizerine kaseyle veya baska bir sekilde

igletmecisi, her gonderilen veya alinan partiyle ilgili olan kayit belgesinin bir
yil siireyle muhafaza eder.

anl1 ¢ift kabuklu yumusakcalar1 toplayanlar, ayn1 zamanda sevkiyat merkezinde,
arindirt® merkezinde, yatirma alaninda veya canli ¢ift kabuklu yumusakcgalart alan igleme
tesisinde caligiyor ve bu tesisler yetkili mercice denetleniyor ise, yetkili mercinin izin vermesi
durumunda kayit belgesi aranmaz.

(8) Araci isletmeciler;

a) Tesislerinin bulunmamasi veya canl ¢ift kabuklu yumusakgalar1 gruplandirma veya
uygun duruma getirme islemlerini yapmadan sadece muamele, yikama ve oda sicakliginda
muhafazasinin gergeklestirildigi tesislerinin bulunmasi halinde Gida isletmelerinin Kayit ve
Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda kayit altina alinmis olmalidir.

b) (a) bendinde belirtilen faaliyetlere ilave olarak soguk deposunun bulunmasi veya canli
cift kabuklu yumusakgalarin gruplandirilmasi veya partilerinin boliinmesi islemlerini



gergeklestirmesi veya uygun duruma getirme veya yeniden yatirma iglemlerini yiiriitmesi
halinde Gida isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y&netmelik kapsaminda onay
almasi1 gerekmektedir.

(9) Araci isletmeciler canhi ¢ift kabuklu yumusakcalar1 A, B veya C smifi {iretim
alanlarindan veya yatirma alanlarindan veya diger araci isletmecilerden alabilir. Aract
isletmeciler canli ¢ift kabuklu yumusakgalart;

a) A smifi iiretim alanindan aldiklarin1 sevkiyat merkezlerine veya diger araci
isletmecilere,

b) B smifi iiretim alanlarindan aldiklarini sadece arindirma merkezlerine, isleme
tesislerine veya diger araci isletmecilere,

¢) C smifi liretim alanlarindan aldiklarini isleme tesislerine veya tesisi bulyna
isletmecilere, ¢

gonderebilir.

Canh cift kabuklu_'yumusakg:alarm iiretimi ve toplanmasmdghi h @ o

MADDE 38 — (1) Uretim alanlar1 i¢in gereklilikler;

a) Toplayicilar, canli ¢ift kabuklu yumusakgalar1 yetkili merci
isletmecisi ile igbirligi igerisinde Hayvansal Gidalarin Resmi
Kurallan Belirleyen Yo6netmelik kapsaminda sadece yeri ve sifffrlar
olarak siniflandirilan iiretim alanlarindan toplar.

b) Gida isletmecisi, A smifi iiretim alanlarifQar laslan canli c¢ift kabuklu
yumusakealari, 41 inci maddedeki gereklilikleri kar la ufida insan tiiketimi i¢in

baska bir muameleye tabi tutmadan piyasaya arz edchilir.

olan A, B veya C

piyasaya arz eder.
¢) Gida isletmecisi, C smifi
yumusakealari, iigiincii fikrada beligffen
sonra, insan tliketimi i¢in piyasaya arz ®ger?
d) B ve C smifiiretim al dan galen canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, arindirma veya
[in gerekliliklerini karsilamak zorundadir. Bu alanlardan

c¢) Gida isletmecisi, B smifi iiretim a toplanan canli ¢ift kabuklu
yumusakealari, yatirdiktan veya arindirma m% dirdiktan sonra insan tiiketimi i¢in
arindan toplanan canli ¢ift kabuklu

az olmamak iizere yeterli siire yatirildiktan

durumlarda kum, ga n ayni veya baska bir tesiste uzaklastirilmasindan sonra

patojen mikroorg r1 ok etmek igin isleme tabi tutulmalari gereken isletmeye
' % er asagidadir:

r patilmis kaplarda sterilizasyon.

gonderilir. Izin
n et i¢ sicakligr 90 °C’den az olmamasini saglayacak ve bu i¢ sicaklig
yacak sekilde kaynayan suda tutulmasini, yumusakgalarin, sicakligin 120

1 ve yumusakealarin et i¢ sicakliginin 90 °C’den az olmamasini saglayacak ve
bu i¢ 1181 en az 90 saniye koruyacak sekilde, kapali bir alanda basing altinda buharla
pisirilmesini igeren 1s1l islemler. (Bu islem i¢in gegerliligi dogrulanmis bir yontem kullanilmali,
tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 (HACCP) ilkelerine dayali prosediirler 1sinin esit
dagilimin1 dogrulamak i¢in uygulanmalidir.)

e) Gida isletmecisi, yetkili merciin siniflandirmadig1 veya saglik nedenleri ile uygun
olmayan alanlardan canli ¢ift kabuklu yumusakgalari toplayamaz ve iiretemez. Gida isletmecisi,
iiretim ve toplama alanlarinin uygunlugu ile ilgili kendi kontrol sonuglarini ve yetkili merciden
elde edilen bilgiyi dikkate alir. Toplanan partilere uygulanacak iglemi belirlemek i¢in, cevre ve
hava kosullar1 hakkindaki bilgi basta olmak {izere tiim bilgiler kullanilir.



f) B veya C sinifi iiretim alanlarindan alinan ve arindirma veya yatirmaya gonderilmeyen
canl ¢ift kabuklu yumusakcalar, (d) bendinde belirtilen islemler yapilarak 41 inci maddede
belirtilen saglik standartlarini karsilamak kaydiyla piyasaya arz edilir.

(2) Toplama ve toplamayi izleyen islemler icin gereklilikler:

a) Canli ¢ift kabuklu yumusakcalar1 toplayan veya toplamadan hemen sonra yapilan
islemleri yliriiten gida isletmecisi, asagidaki gerekliliklere uyar:

1) Toplama teknikleri ve takip eden islemler, canli ¢ift kabuklu yumusakc¢alarin
kabuklarinda veya dokularinda ilave bulagsmaya veya asir1 hasara veya arindirma, isleme veya
yatirma i¢in ¢ift kabuklu yumusakcalarin uygunlugunu o©nemli derecede -etkileyen
degisikliklere yol acamaz.

2) Gida isletmecisi ozellikle, canli ¢ift kabuklu yumusakealar1 ezilmg, a
sarsintiya kars1 yeterince korunmasini; canli ¢ift kabuklu yumusakcalarm %sir
maruz kalmamasini; ilave bulasiya yol acacak suya tekrar daldirilmamasigy Wygu
getirilmesi dogal alanlarda yiiriitiiliiyor ise sadece yetkili mercinin A sl ra
alanlarm kullanilmasini saglar.
3) Canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin taginmasinda; yeterli drepge

iretim alanlar1 arasinda
zaklik belirler. Bu alanlarin
in olarak belirlenir.

lverigli kosullar1 6zellikle asagida

bulagmanin yayilmasini en aza indirmek amaciyla
siirlar1 samandiralar, direkler veya diger sabit ar

b) Gida isletmecisi yatirma ve arindirga i
belirtildigi sekilde saglar: N

1) Canli ¢ift kabuklu yumusakcal sleminde dogal sulara birakildiktan sonra

stizerek besleme faaliyetini siirdii ne n teknikleri kullanir.
2) Canl ¢ift kabuklu yumugakcalagi, dndirmay engellemeyecek bir yogunlukta yatirir.
3) Yetkili mercice yati 1840 dahaNkisa bir siire belirlenmedigi takdirde, su sicakligina

bagli olarak ve yaptigi risk anarak, canl ¢ift kabuklu yumusakcalari en az 2 aylik

kullarfan yatirma alanlar1 ve yatirma sonrasi partinin varis yerine ait kayitlari
i rolii i¢in saklar.
arindirma merkezleri icin yapisal gereklilikler

en su baskinina maruz kalmayacak sekilde belirlenir.
anklar ve su depolama konteynerleri asagidaki gereklilikleri karsilar:

a) I¢ yiizeyler piiriizsiiz, dayanikli, sizmaya izin vermeyen ve kolay temizlenebilir yapida
olmalidir.

b) Suyun tam tahliyesine izin verecek yapida olmalidir.

c¢) Suyu getiren sistem, saglanan suda bulagmaya neden olmamalidir.

(3) Arindirma merkezlerindeki arindirma tanklari, {iriinlerin hacmi ve tipine uygun
olmalidir.

Arindirma ve sevkiyat merkezleri icin hijyen gereklilikleri

MADDE 40 - (1) Canl ¢ift kabuklu yumusakcalar1 aritan gida isletmecisi, asagidaki
gerekliliklere uyar:



a) Arindirma baslamadan 6nce, canli ¢ift kabuklu yumusakgalar camur ve birikmis kirleri
uzaklastirilmig ve gerektiginde temiz su kullanilarak yikanmis olmalidir.

b) Arindirma sisteminin ¢alismasi canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin siizerek beslenme
aktivitesini ve canliligini siirdiirecek sekilde, tahliye edilen atik suyun tasidigi mikrobiyel
bulasiy1 yok etmeye, tekrar bulasik hale gelmemesine ve arindirma sonrasinda {iriiniin piyasada
yer almadan once paketleme, depolama ve nakliye i¢in uygun bir durumda canli kalabilmesine
izin vermelidir.

c) Arindirilacak canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin miktari, armmdirma merkezinin
kapasitesini asamaz. Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, 41 inci maddede belirtilen saglik
standartlarina uygunlugu ve Gida Hijyeni Yonetmeliginin gerekliliklerini karsilamak {izere
mikrobiyolojik kriterleri saglayacak sekilde yeterli stirede kesintisiz olarak armgiri|ff.

duydugu siire esas alinir. LY

d) Arindirma sisteminde canli ¢ift kabuklu yumusakc¢alarin koﬁt%l

temiz deniz suyunun akmasina izin verecek sekilde olmalidir. Ka I ¢ift kabuklu
yumusakcalarin yogunlugu, arindirma siiresince kabuklarin agilmasigi emelidir.
, balik veya diger

musakgalar1 igeren her

(2) Sevkiyat merkezlerini isleten gida isletm®g¥si §fcdaki gerekliliklere uygunlugu
saglar:

a) Canl ¢ift kabuklu yumusakcalara @zelliklg?wgyYgun duruma getirme, kalibrasyon,
ambalajlama ve paketleme gibi islemler, % stya neden olamaz ve yumusakcalarin
canliligini olumsuz yonde etkileyemez.

b) Sevkiyattan dnce, canli ¢ift Jbu sakcalarin kabuklari temiz su ile yikanir.

c¢) Canli ¢ift kabuklu yumugakcalag safece asagidaki alanlardan gelmelidir:

1) A sinifi iiretim alani.

2) Yatirma alani.

3) Arindirma merke®i.

4) Diger sevigya

¢) (a) ve (b) ¢
de uygulanir. Bugtii
gelmelidir.

ez
deNgelirtilen gereklilikler, gemilerde yer alan sevkiyat merkezlerine
edlere iirlin, A smifi bir iiretim alanindan veya bir yatirma alanindan

N

u yumusakealar icin saghk standartlar
(1) Gida isletmecisi, insan tiiketimi i¢in piyasaya arz edilen canli ¢ift
calarm Gida Hijyeni Yonetmeliginin gerekliliklerini karsilamak {izere
iterlere ve agagida belirtilen standartlara uygun olmasini saglar:
affl1 ¢ift kabuklu yumusakgalarin kabuklar1 kirden ari olmali, darbelere kars1 yeterli
direnc®slabuklar arasi s1vi miktarinin normal olmasi da dahil olmak tizere tazelik ve canlilik
ile ilgili duyusal 6zelliklere sahip olmalidir.
b) Tim viicutta veya yenilebilen kistmda toplam hesaplanan deniz biyotoksinlerinin
miktar1 asagidaki limitleri gegemez:
1) Felg edici kabuklu zehiri (PSP) icin, saksitoksin dihidrokloriir esdegeri olarak 800
ng/kg.
2) Unutkanliga neden olan kabuklu zehri (ASP) i¢in, domoik asit olarak 20 mg/kg.
3) Okadaik asit ve dinophysis toksinleri toplami i¢in, okadaik asit esdegeri olarak 160 ug
/kg
4) Yesso toksinler i¢in, yesso toksin esdegeri olarak 3,75 mg/kg.




5) Azaspir asitler i¢in, azaspir asit esdegeri olarak 160 pg /kg.

c¢) Deniz biyotoksinleri i¢in tanimlanan test yontemleri Bakanlik¢a belirlenir.

¢) Bakanlik, ilgili referans laboratuvarlar1 ile isbirligi yaparak canli ¢ift kabuklu
yumusakgalar i¢in asagidaki hususlari belirleyebilir:

1) Diger deniz biyotoksinleri i¢in limitleri ve analiz yontemleri,

2) Viriis test usulleri ve virolojik standartlari,

3) Saglik standartlarina uyumun kontrolii i¢in bagvurulacak, numune alma planlart ve
yontemleri ile analitik toleranslari.

Canl cift kabuklu yumusak¢alarin ambalajlanmasi ve paketlenmesi

MADDE 42 — (1) Istiridyeler, konkav kabuklar1 asagiya gelecek bigimde ambalajlanir
veya paketlenir.

(2) Sevkiyat merkezinden ayrilan veya diger bir sevkiyat merkezine geR:n
kabuklu yumusakgalarin paketleri kapali olmalidir. Dogrudan perakende sat
cift kabuklu yumusakcalarin paketleri, son tiiketiciye arzina kadar kap@h ol

Tanmmlama isareti ve etiketleme

MADDE 43 — (1) Tanimlama isaretini de kapsayan etiket suy %o alidir.

(2) 8 inci maddedeki tanimlama isaretleri i¢in belirtilen g&e a ilave olarak,
asagidaki bilgiler etiket {izerinde yer alir:

a) Cift kabuklu yumusakgalarin ticari ve bilimsel tiir a
b) Giinii ve ay1 iceren paketleme tarihi. \

c) Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve ‘§iikety ilgilendirme Yonetmeligi
hiikiimleri kapsaminda yer alan tavsiye edilen tim tA#hi yerine ‘“satildiklarinda bu
hayvanlar canli olmalidir” ibaresi.

(3) Perakendeci, canli ¢ift kabuklu m ambalajin1 agtiktan sonra son
tiiketiciye hazir ambalajli hale getlrllmeks n sags1 rumunda, ambalaja iliskin olan etiketi,

en az 60 giin siireyle muhafaza eder.
Diger gereklilikler
MADDE 44 — (1) Canh cift ulu yumusakgalarln depolanmasi1 ve nakliyesi ile
abuk

ugrasan gida isletmecisi, canli yumusakealar1 gida giivenilirligini veya canliligin
olumsuz yonde etkilemeyeng®ir ta muhafaza eder.
(2) Canli ¢ift kabu mbgakcalar, perakende satis icin paketlendikten ve sevkiyat

merkezinden ayrildskt ar suya batirilmaz veya iizerlerine su piiskiirtiilmez.
Siiflandirilgi$y iikgtin® alanlar1 disindan toplanan pectinidae ve suyu siizerek
beslenmeyen dénjz n bacaklilar1 ve derisi dikenlileri i¢in 0zel gereklilikler

MADDE 45% (I'NSiniflandirilmis iiretim alanlar1 disindan pectinidae ve suyu siizerek

beslenmey®n Qgniz kdrindan bacaklilar1 ve derisi dikenlileri toplayan veya bunlari muamele
magfi, asagidaki gerekliliklere uyar:

ctimjgle ve suyu siizerek beslenmeyen deniz karindan bacaklilart ve derisi dikenliler;

in ikinci fikrasina uygun olarak toplanmadik¢a ve muamele edilmedikce ve 41

isletmecisi tarafindan otokontrol sistemleri ile ispat edilmedikg¢e piyasaya arz edilemez.

b) (a) bendine ilave olarak Bakanligin resmi izleme programlarmin av alanlarinin
siniflandirilmasina veri saglamasi halinde, uygun durumlarda gida isletmecileri ile igbirligi
icerisinde 38 inci maddenin birinci fikrasinda yer alan gereklilikler, pectinidae’lerle de
kiyaslanarak uygulanir.

¢) Pectinidae ve suyu siizerek beslenmeyen deniz karindan bacaklilar1 ve derisi dikenliler,
sadece balik halleri, sevkiyat merkezi veya isleme tesisi aracilig1 ile insan tiiketimi i¢in piyasaya
arz edilebilir. Balik halleri, sevkiyat merkezi veya isleme tesisi isletmecileri, pectinidae ve/veya
deniz karindan bacaklilar1 ve/veya derisi dikenlileri muamele etmeleri halinde, yetkili mercii



bilgilendirir ve eger bu isletme sevkiyat merkezi ise 39 uncu ve 40 inct maddelerdeki
gerekliliklere uyar.

¢) Pectinidae ve suyu siizerek beslenmeyen deniz karindan bacaklilar1 ve derisi dikenlileri
muamele eden gida isletmecisi asagidaki gerekliliklere uyar:

1) Uygulanabilir oldugunda, 37 nci maddenin ii¢lincii, dordiincii, besinci, altinci ve
yedinci fikralarindaki belge gerekliliklerine uymalidir. Bu durumda kayit belgesi, canli
pectinidae ve/veya canli deniz karindan bacaklilar1 ve/veya canli derisi dikenlilerin toplandig1
yerin koordinatlarinin tanimlanmasinda kullanilan sistem belirtilerek alanin konumu agik
olarak belirtmelidir.

2) Perakende satis icin sevk edilen, canli pectinidae ve canli deniz karindan bacaklilar
ve canli derisi dikenlilerin, tiim paketlerinin kapatilmasina iliskin 42 nci ngadd€nin 1k1n01
fikrasinda ve tanimlama isareti ve etiketlemeye iliskin 43 {incii maddede belirti%n
uymalidir.

Kayit belgesi R

MADDE 46 — (1) Canli ¢ift kabuklu yumusakcalar, canh l
gomlekliler ve canli deniz karindan bacaklilarina eslik edecek ola est Ek-8’de yer
alan 6rnege uygun olur.

) iKiNci BO{ITM

Balik¢ilik Uriinleri I¢in Ozel G\
Genel hiikiimler
MADDE 47 — (1) Bu boliim; canli olarak piyasa w n Cift Kabuklu yumusakcalara,
derisi dikenlilere, gdmleklilere ve deniz karindan ba MNfygulanmaz. Bu boliim, 48 inci
ve 49 uncu maddeler hari¢ olmak tizere dordun 1S winci boliime uyumlu olarak elde
edilen ve piyasada canli olarak yer almayac lu yumusakgalar, derisi dikenliler,
gomlekliler ve deniz karindan bacaklilarmauyg u boliim; mevzuata uygun sekilde gida

katk1 maddesi ilave edilen taze balikg ¢ ¢oOziindirilmiis islenmemis balik¢ilik

iriinlerine de uygulanir.
(2) 50 nci maddenin birinci u(;un | vaxdordiincii fikralari, 51 inci maddenin birinci fikrasi
ve 52 nci madde perakende fagli e uydulanir

(3) Bu boliim;
a) Birincil iiretim 1 Mgaliyetlerin yiritildiigii gemiler dahil tesisler i¢in, Gida
Hijyeni Y 6netmeligint LinCH,#P4 tincli ve 15 inci maddelerinde yer alan hiikiimlere ilave

olarak uygulanir.

\te isler dahil diger tesisler i¢cin, Gida Hijyeni Yonetmeliginin besinci
ulNjmlere ilave olarak uygulanir.

Oonetmeliginin 24 {incii maddesinde yer alan hiikiimlere ilave olarak su
tedarik i8¢ nir. Ayrica temiz deniz suyu, balik¢ilik iriinlerinin yikanmasinda ve
i ikcilik dirtinlerinin sogutulmasinda kullanilan buz iiretiminde ve kabuklular

endinde belirtilen hiikiimlere istisna olarak, Gida Hijyeni Yonetmeliginin 14 {incii
madd ticiik Olcekli kiyr balik¢iligi ve av siiresi 24 saatten az olan kiyr balik¢iligi
faaliyetlerine uygulanmaz.

(4) Balikeilik tiriinleri ile ilgili olarak;

a) Birincil iiretim, canli balik¢ilik iirlinlerinin piyasaya arz edilmesi amaciyla, ciftlikte
yetistirilmesini, avlanmasini ve toplanmasini kapsar.

b) Ilgili faaliyetler, avlamada kullanilan balik¢1 gemisinde vyiiriitiilmek sart1 ile kesim,
kanimi akitma, kafay1 ayirma, i¢ organlari ¢ikarma, yiizgeclerini ¢ikarma, sogukta muhafaza ve
paketleme islemlerinden herhangi birisinin yapilmasini kapsar. Ayrica bu faaliyetler asagidaki
faaliyetleri de kapsar:



1) Karadaki balik ¢iftliklerinde, canli balik¢ilik tirtinleri de dahil iiriinlerin yapis1 temelde
degistirilmeden balik¢ilik {irtinlerinin nakliyesi ve depolanmasini.

2) Deniz ve tatli sudaki iiretim yerinden ilk varis tesisine canli balik¢ilik tirtinleri de dahil
yapist temelde degistirilmemis balik¢ilik Giriinlerinin nakliyesini.

Gemiler icin gereklilikler

MADDE 48 — (1) Gida isletmecisi, balik¢ilik iiriinlerinin dogal ortamlarindan avlanmasi
icin veya avlandiklarindan sonra muamele edilmesi veya islenmeleri i¢in kullanilan gemiler ile
sogutucu gemilerin yapisal ve donanim gereklilikleri i¢in (a) bendinde belirtilen gerekliliklere
uygun olmasini ve gemide yiiriitiilen faaliyetlerin (b) bendine uygun olarak gerceklestirilmesini
saglar.

a) Biitlin gemiler i¢in gereklilikler:

1) Bu Yonetmelik kapsamindaki gemiler, sintine suyu, kisisel kullanl?n . an,
yakit, yag, makine yagi veya diger zararli maddelerin, iirlinlere bulasma en ak
sekilde tasarlanir ve insa edilir. &

2) Balikeilik iiriinlerinin temas edecegi ylizeyler, piiriizsiiz,
asinmalara dayanikli, toksik olmayan uygun malzemeden yapilir.
3) Gemilerde balikgilik {iriinlerinde kullanilan ekipman ve ma

nesi  kolay,

emizlenmesi ve

bulunmasi durumunda;
su girisi, tedarik edilen suyun bulagmasini nleyecek sek C wrilir.

donatilmis gemiler i¢in gereklilikler:

1) Balikgilik iirlinlerini 24 saatten fazla sifg% ulfafaza edecek gemilerde, 54 tincii
maddede belirtilen sicakliklarda balik¢ilik Jirtigleri uhafazasi i¢in depolar, tanklar veya
konteynerler bulunur.

2) Muhafaza depolarinin, muhafa len'Yalik¢ilik iirlinlerinin bulagmasini 6nleyecek
sekilde, makine boliimlerinden v Ui
Balikg¢ilik iirtinlerinin muhafazagi icinNgulanilan depolar ve konteynerlerin yeterli hijyen
kosullar1 altinda korunmalari al1 e gerekli durumlarda buzun erimesi sonucu olusan
suyun iiriinlerle temasin1 en@elle apida olmalidir.

3) Balikc¢ilik triinlefgnidSogMulmasi islemini, temiz deniz suyu ile saglayacak balik¢i
gemilerindeki tanl® r\ laNt her yerinin ayni sicaklikta olmasini saglayacak diizenek
M |

bulunur. Bu diize temiz deniz suyu karisiminin yliklenmesinden sonra 6 saatte
3°C’den fazla saatte de 0°C’den fazla olmayan sicakliklara sogutulmasini,
sicakliklart

gt siiresi ile dondurmak igin yeterli kapasitede dondurma ekipmanina sahip olur.
Dondurucu gemilerin muhafaza odalarinda, kolay okunabilir bir yerde sicaklik kayit
cihaz1 btlunur. Sicaklik sensorii, muhafaza odasindaki en yliksek sicakliga sahip olan bolgeye
yerlestirilir.

3) Dondurucu gemiler, birinci fikranin (b) bendinin (2) numarali alt bendindeki
gereklilikleri karsilar.

¢) Fabrika gemileri i¢in gereklilikler:

1) Gemide avlanan her partinin ayr1 olarak ¢ekilebilecegi yeterli kabul alan1 bulunur. Bu
alan temizlenmesi kolay ve iriinleri glinesten veya diger dis faktdrlerden ve herhangi bir
bulagsma kaynagindan koruyacak sekilde olmalidir.

2) Islenecek iiriinlerin, kabul alanindan isleme alanina hijyen kurallarina uygun naklini
saglayacak bir sistem bulunur.



3) Isleme alanlari, iiriinlerin hijyenik bir sekilde hazirlanmasini ve islenmesini saglayacak
yeterli biiyiikliikte olmalidir. Alan ve kullanilan ekipman, temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi
kolay, iirlinlerde herhangi bir bulasmaya neden olmayacak sekilde tasarlanmali ve
diizenlenmelidir.

4) Son iiriinlerinin muhafazasi i¢in kolay temizlenebilir ve yeterli biiyiikliikkte depolama
alanlar1 bulunur. Eger gemide atik isleme {initesi varsa atiklarin depolanmasi i¢in ayr1 bir depo
bulunmalidir.

5) Ambalajlama ve paketleme materyalleri i¢in iirlin hazirlama ve isleme alanlarindan
ayr1 depolama alanlar1 bulunur.

6) Insan tiiketimine uygun olmayan balikg¢ilik iiriinleri ve atiklar i¢in 6zel ekipman veya
kosullar gerektiginde bu amag i¢in tahsis edilen su gegirmez tanklar bulungr.
agisindan atiklar gemide depolanacak ve isleme tabi tutulacaksa, bu amag ®in
tahsis edilir. Insan tiiketimine uygun olmayan atiklar denize verilmek istenj i
tarihli ve 25752 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan 2872 sayili gevr
mevzuata uygun olarak bertaraf edilir.

7) Su girisi, tedarik edilen suyun bulagsmasini1 6nleyecek sekﬂ% rilir.

8) Balik¢ilik iirlinlerine temas edecek personelin el temizZ¥gi enfeksiyonuna
yonelik yeterli sayida ve bulasmay1 onleyecek sekilde tasarlaniffffs mu e el dezenfeksiyon
sistemi bulunur.

9) Sadece, gemi lizerinde kabuklularin ve yumus iglrilmesi, sogutulmasi ve
ambalajlanmasi islemlerini yapan fabrika gemileri, (1)§(2), ),(5)5(6), (7) ve (8) numarali
alt bentlerinde belirtilen gereklilikleri karsilamak zo

10) Balikgilik tiriinlerini donduracak fabrik:
bentlerinde belirtilen gereklilikleri karsilayan ®kip ip olmalidur.

(2) Gida isletmecisi, gemide Ut aliyetleri asagida belirtilen hijyen
gerekliliklerine uygun olarak gerceklestigs

a) Balik¢ilik tirtinlerinin depgfan ayrilan depolama boliimleri, kullanilmasi
halinde bakiml1 ve temiz tutulur, 6zellikle yakit ve sintine suyu ile bulagsmasi engellenir.

b) Balik¢ilik iiriinleri gemigg alindsktan sonra miimkiin olan en kisa siirede bulagma,
giines 15181 veya herhangi bgsi sinin etkisinden korunur.

c¢) Balikgilik iiriinlefy Iewmeye engel olacak sekilde muamele edilir ve depolanir.
Muamele eden kisider % rar verebilecek baliklar veya biiylik baliklarin tasinmasinda
etin zarar gormemgsiy saglamgk kosuluyla uzun ve ucu sivri aletler kullanabilirler.

¢) Canli olgra afpza edilecekler disindaki balik¢ilik {irtinleri gemiye yiiklendikten

sonra en kisa sii tma islemine tabi tutulur. Sogutma islemi yapamayan gemiler,
iirtinlerini g en kisa silirede karaya cikartir.
a afalarinin ayrilmasi ve/veya i¢ organlarinin ¢ikarilmasi islemleri gemide
islemler baliklar yakalandiktan sonra en kisa siirede hijyen kurallarina uygun
ola : Jriinler hemen ve iyice yikanir. Halk sagligina tehlike olusturabilecek i¢ organlar
ve Pg iimkiin olan en kisa siirede ¢ikartilir ve insan tiiketimine sunulacak tirtinlerden
ayr1 tutwilr. Insan tiiketimine sunulacak karaciger ve balik yumurtas: buzun erime sicakligina
yakin bir sicaklikta buz altinda muhafaza edilir veya dondurulur.

e) Konserve yapiminda kullanilmak iizere biitlin olarak tuzlu suda dondurulan baliklar -
9°C’den fazla olmayan sicaklikta muhafaza edilir. Takiben -18°C’ye dondurulsa bile
baslangigta 9°C’den fazla olmayan sicaklikta tuzlu suda dondurulan biitiin haldeki baliklarin
konservasyonu amaclanmalidir. Tuzlu su bulasma kaynagi olmamalidir.

Karaya cikarma sirasindaki ve sonrasindaki gereklilikler

MADDE 49 — (1) Balikg¢ilik tiriinlerinin bosaltilmasi ve karaya ¢ikarilmasindan sorumlu
olan gida isletmecisi, asagida belirtilen gerekliliklere uyar.

y?plla ak§is¢c



a) Balik¢ilik drilinleri ile temas eden bosaltma ve karaya ¢ikarma ekipmanlari,
temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi kolay yapida ve malzemeden yapilir, temiz ve bakiml
olarak muhafaza edilir.

b) Balik¢ilik iirtinlerinin bosaltma ve karaya ¢ikarma sirasinda bulaginin onlenmesi i¢in
ozellikle asagidaki hususlar saglanir:

1) Bosaltma ve karaya ¢ikarma islemleri hizli bir sekilde yiriitiiliir.

2) Balikeilik tirlinlerinin, 54 iincii maddede belirtilen sicakliklarda, korumali bir ortamda
muhafazasi gecikmeksizin saglanir.

3) Balik¢ilik {irlinlerinin yenilebilir kisimlarinda gereksiz hasara neden olacak ekipman
kullanilmaz ve uygulamalar yapilmaz.

(2) Balikeilik tirtinlerinin satis i¢in sergilendigi toptan satis yerleri ile tunlffin parcasi
olan alanlarda bu yerlerden sorumlu olan gida isletmecisi, asagidaki gereklilfkle ugu
saglar:

a) Gida isletmecisi; o Q)

1) Alikonulan balik¢ilik iiriinlerinin depolanmasi ig¢in kilitler‘1 % ke muhafaza
4

depolar1 ve insan tiiketimine uygun olmadigi belirlenen balik¢ilik {irgflefpnin dgpdlanmasi i¢in
de ayr1 kilitlenebilir soguk muhafaza depolar1 bulunmasini,

2) Yetkili mercinin kullanmasi amaciyla yeterli donanufid sahipnkidttlenebilir imkanlar
veya gerektiginde ayr1 bir oda olmasint,

saglar. \
b) Gida isletmecisi, balik¢ilik tiriinlerinin se ilV ya®depolanmasi sirasinda

asagidaki gereklilikleri saglar:
1) Tesis, diger amaglar i¢in kullanilamaz.
2) Balikgilik iirtinlerinin kalitesini bozacgk eg
3) Tesis igerisine evcil hayvan girisi i
4) Tesis resmi kontrolleri kolayla
(3) Sogutma isleminin gemidegfapt @ durumlarda canli olarak muhataza edilenler
hari¢ taze balik¢ilik iiriinleri, kagaya ¢iRgrifiktan sonra miimkiin olan en kisa siire igerisinde

sogutulur ve buzun erime sica akiPbir sicaklikta depolanir.
(4) Karaya ¢ikartilap @i k kan1 ve buzun erimesiyle olusan suyun drenajina ve
depolanmasina imkan sagldyal§ temt¥lenmesi ve dezenfekte edilmesi kolay, sogutmali araglarla
L asii@lar

nakledilir. Uriinler 1 la tasinmaz.
Tekneler dahil;\galigciltk iiriinlerini muamele eden isletmeler icin gereklilikler

balikgilik tirtinleri i¢in gereklilikler:

an1 veren araglar, tesislere giremez.

1 aydinlatilmis olmalidir.

ama islemi disinda faaliyet gosteren karadaki ilk tesise variglarina kadar soguk
nakline devam edilebilir. Su ve buzla dolu ii¢ kathh polietilen kaplar

sonra, 55 inci maddenin birinci fikrasinin (a) bendinde yer alan gereklilikleri karsilamak sartiyla
nakil disinda faaliyet gosteren isletmeye nakledilebilir.

b) Karadaki bir igletmeye varisindan hemen sonra, dagitimi, sevk edilmesi, hazirlanmasi
veya islenmesi yapilmayacak sogutulmus, paketlenmemis {iriinler; uygun kosullarda buz
altinda veya biitiin ve i¢ organlar1 ¢ikartilmig taze balikgilik tirtinleri buz ve su dolu, yalitim
malzemesinden yapilmis ti¢ katli polietilen kaplar i¢erisinde depolanir.

¢) Uriinlere gerekli siklikta yeniden buzlama islemi uygulanir. Buz ve su dolu ii¢ kath
polietilen kaplar kullanildiginda bu kaplar temiz ve hasarsiz olur. Su miimkiin oldugunca 0 °C’
ye yakin bir sicakliga sahip olur ve tiim baliklar1 kaplar. Buz, tiim baliklarin buz tabakasinin
altinda olmasin1 saglamak {izere kaplardaki suyun tiim yiizeyini kaplar.



¢) Paketlenmis taze balik¢ilik {iriinleri buzun erime sicakligina yakin bir sicaklikta
sogutulur.

d) Basin ayrilmasi ve i¢ organlarin ¢gikarilmasi gibi islemler hijyenik olarak yapilir. Ticari
ve teknik agidan miimkiin oldugu durumlarda i¢ organlarin ¢ikarilmasi islemleri, {iriinler
yakalandiginda veya karaya ¢ikarildiktan sonra miimkiin olan en kisa siirede yapilir. Uriinler
bu islemlerden hemen sonra iyice yikanir.

e) Kilgik c¢ikarma ve parcalama gibi islemler, fileto ve dilimlerin bulagsmasin1 veya
bozulmasii engelleyecek sekilde yiiriitiiliir. Fileto ve dilimler hazirlanmalar1 i¢in gereken
siirelerin lizerinde ¢alisma masasinda birakilmamalidir. Fileto ve dilimler ambalajlanmali,
gerekli durumlarda paketlenmeli ve hazirlanmasi sonrasinda miimkiin olan en kisa siirede
sogutulmalidir.

f) Paketlenmemis hazirlanmis taze balik¢ilik {iriinlerinin dagitimi veya &ep

igin
kullanilan konteynerler, buzun erimesi sonucu olusan suyun drenajini sagl
temasini engelleyecek yapida olmalidir.

olmalidir.

(3) Mekanik olarak ayrilmis balik¢ilik {iriinlerini
gerekliliklere uyar.

a) Balik veya! a
piyasaya arz eden i¥gtn®cisi, tiiketici sagligr i¢in risk olusturabilecek canli parazitleri
)1dii ici a son lriinleri dondurma islemine tabi tutar.

2) 15 saatten az olmamak iizere -35 °C.

¢) Gida isletmecisi, balikgilik iirtinleri i¢in (a) bendinde belirlenen dondurma islemini,
asagidaki durumlar veya iriinler i¢in gergeklestirmek zorunda degildir.

1) Canli parazitlerin 6ldiiriilmeleri i¢in 1s1l isleme tabi tutulmus veya tiikketimden 6nce 1s1l
isleme tabi tutulacak balik¢ilik iirlinleri (trematodlar digindaki parazitler konusunda {iriin en az
bir dakika stireyle 60 °C veya daha yiiksek bir merkez sicakliga getirilir.)

2) Dondurulmus balik¢ilik iiriinlerinin, canli parazitlerin 6lmesi i¢in yeterli siirede
muhafazasi.



3) Avecilik alaniin parazitlerin varli1 agisindan saglik tehlikesi gostermedigini belirten
epidemiyolojik verilerin bulunmasi ve yetkili mercinin de uygun gormesi halinde buralardan
avlanan balik¢ilik tirtinleri.

4) Embriyodan yetistirme yapan ve saglik tehlikesi tasiyan canli parazitleri igermeyen
rasyonla beslemenin yapildig1 balik ¢iftliklerinden elde edilmis balik¢ilik iiriinlerinden; canli
parazitlerden ari bir ¢evrede yetistirilen veya gida isletmecisinin iiriinlerde canli parazitlerin
varhigina iligkin saglik tehlikesinin bulunmadigini yetkili merci tarafindan onaylanmig
prosediirlerle dogrulananlar.

¢) Uriinlere uygulanan dondurma isleminin tipinin (uygulanan sicaklik/zaman
kombinasyonu) belirtildigi ve dondurma islemini yiiriiten gida isletmecisi tarafindan
diizenlenen belge, son tiiketiciye arz hari¢ piyasaya arz sirasinda (a) bendind€ belirtilen
balik¢ilik {iriinlerine eslik eder. ¢

d) Gida isletmecisi, dondurma islemine tabi tutulmamis veya saglik tehli
parazitlerin 6ldiirtilmesi i¢in tiiketilmeden once isleme tabi tutulmayagak 0
(3) ve (4) numarali alt bentlerinde belirtilen balik¢ilik {iriinlerini piya
balikgilik iirtinlerinin, (c¢) bendinin (3) ve (4) numarali alt bentlering %

i ta nl
ndinin

B0 garanti, ticari
belgede yer alan bilgi veya balik¢ilik tiriinlerine eslik eden bilgfferle K abilir.

Islenmis balik¢ilik iiriinleri icin gereklilikler \

MADDE 51 - (1) Kabuklular ve yumusakgalari p%i‘s enl i¢in gereklilikler:

a) Pisirmeyi, hizli sogutma izler. SogutmaNglemi, ma i¢in baska bir yontem
sana kadar devam eder.

ulagsmasin1 Onleyecek hijyenik bir
a; isciler ellerini yikamaya 6zel 6nem

b) Kabuktan ayirma veya ylizme islemy, i
bicimde yapilir. Bu iglemlerin elle yapil N

vermelidir.

c¢) Kabuktan ayirma veya ylizof€ is sonra, pisirilmis liriinler hemen dondurulur
veya 54 iincli maddede belirtilen sicak¥ga mjimkiin oldugu kadar ¢abuk sogutulur.

(2) Insan tiiketimine yonglikNgalik yag1 icin gereklilikler:

a) Insan tiiketimine g®n lik yagimin hazirlanmasinda kullanilan hammaddeler
asagidaki gereklilikleri sa

1) Gida Isletgielemd K e Onay Islemlerine Dair Yonetmelik hiikiimlerine uygun
olarak kayit altina glfaneyNgnaylanan gemiler veya tesislerden gelmelidir.

2) Bu boliigpdeNyeNglah hiikiimlere ve insan tiiketimine uygun olan balik¢ilik tirtinlerinden
elde edilmelidir.

3) Higy®ik koswlarda nakledilmeli ve depolanmalidir.
n\gogutulmali ve 54 {incii maddede belirtilen sicakliklarda tutulmalidir. Ancak
1 ik¢ilik triinleri insan tiiketimine yonelik balik yaginin hazirlanmasinda
lacaksa ve islenmemis balik¢ilik {irtinleri ilgili mevzuatta belirtilen 7VB-N

do (
lim tazelik kriterlerini karsilamas1 kosuluyla, hammadde yiiklemeden sonra 36 saat
icerisifd@islenecekse bu kosul uygulanmayabilir.

b) Son tiiketim i¢in piyasaya arz edilmesinden 6nce balik yagi iiretim siireci; ham balik
yag1 liretimine yonelik tlim hammaddelerin 1s1tma, presleme, ayirma, santrifiij, isleme, damitma
ve saflagtirma basamaklarindan gerekli olanlar1 i¢eren isleme tabi tutulmasini saglamalidir.

c¢) Gida isletmecisi, hammadde ve iiretim siireci insan tiikketimine yonelik balik yaglaria
uygulanan gereksinimleri sagliyor ise, hem insan tiiketimine yonelik balik yagini hem de insan
tilketimine yonelik olmayan balik yagi ve balik ununu ayni isletmede iiretebilir ve
depolayabilir.

Balik¢ilik iiriinleri icin saghk standartlar




MADDE 52 — (1) Gida isletmecisi, Gida Hijyeni Yonetmeliginin gerekliliklerini
karsilamak iizere mikrobiyolojik kriterlere uygunlugun saglanmasina ilave olarak, insan
tiiketimi i¢in piyasaya arz edilecek balik¢ilik iirlinlerinin, iirliniin yapisina veya balik tiirlerine
bagli olarak bu maddede yer alan standartlar1 karsilamasini saglar.

(2) Balikeilik iiriinleri i¢in saglik standartlari;

a) Balik¢ilik {irtinlerinin duyusal 6zellikleri: Gida isletmecisi balik¢ilik {iriinleri i¢in
duyusal muayene yapmalidir. Ozellikle, bu muayene, balik¢ilik iiriinlerinin tazelik kriterleri ile
uyumlu olmalidir.

b) Histamin: Gida isletmecisi, ilgili mevzuatta belirtilen histamin limitinin agilmamasini
saglamalidir.

¢) Toplam ugucu nitrojen: Kimyasal testler, ilgili mevzuatta belirtilen TVR-N f€ya TMA-
N limitlerinin asildigim ortaya koymus ise islenmemis balik¢ilik tiriinl&1 P
edilemez.

¢) Parazitler: Gida isletmecisi, piyasaya arz edilmeden Onpee U azitleri

belirlemek amaciyla balik¢ilik tirlinlerinin gérsel muayeneye tabi tutulnge o[ Parazitler
ile bulasik oldugu gbzlenen balikgilik iiriinleri insan tiiketimi igin p o

lemez.

d) Insan saglhigina zararl toksinler;
1) Tetraodontidae, Molidae, Diotontidae ve Canthig
baliklarindan elde edilen balik¢ilik {irtinleri piyasaya arz edil
2) Gempylidae tamilyasina ozellikle Ruvettus pretid§ cybium flavobrunneum
tirlerine ait taze, hazirlanmis, dondurulmus veg isle aliRcilik drlinleri sadece
paketlenmis/ambalajlanmis sekilde ve hazirlama/P
rahatsizliklarina yol agan maddelerin varligina ilisgy

sekilde etiketlendikten sonra piyasaya arz edalir.
etiket lizerinde yer alir.

3) Cigua toksin veya kas felci tokgin iyotoksinleri i¢eren balik¢ilik {irtinleri,
piyasaya arz edilemez. Bununla birligt, liget! kisim birinci boliime uygun olarak tiretilmis
ve 41 inci maddenin birinci fikrasinin (&) b&dinde belirtilmis olan standartlara uygun ise, ¢ift
kabuklu yumusakc¢alardan, degisN\dikenMMerden, gomlekliler ve denizde yasayan karindan

bacaklilardan elde edilen b \inleri piyasaya arz edilebilir.
(3) Insan tiiketimi

ilyalarmin zehirli

inda tiiketiciye bilgi saglayacak
k Urtnlerinin bilimsel ve ticari adi

e (¢) bentlerinde yer alan gereklilikler uygulanmaz.
balajlanmasi ve paketlenmesi
Itinda muhafaza edilen taze balik¢ilik iirtinlerinin kondugu kaplar

1 zirlanmis dondurulmus bloklar, karaya ¢ikarilmadan 6nce uygun sekilde

% 1isletmecisi, avlama gemisinde iriinleri ambalajlamasi halinde, ambalajlama

B bulasma kaynag1 olmamasini,
b) Bir bulagma riskine maruz kalmayacak bir sekilde depolanmasini,
¢) Yeniden kullanilmasi amaclandiginda kolayca temizlenebilir ve gerekli durumlarda
dezenfekte edilebilir olmasini,

saglar.

Balik¢ilik iiriinlerinin depolanmasi

MADDE 54 - (1) Balik¢ilik dirlinlerini depolayan gida isletmecisi, asagidaki
gerekliliklere uyar:



a) Taze balik¢ilik tiriinleri, ¢6ziindiiriilmiis islenmemis balikgilik {iriinleri, kabuklulardan
ve yumusakcalardan elde edilen pisirilmis ve sogutulmus iiriinler; buzun erime sicakligina
yakin bir sicaklikta muhafaza edilir.

b) Dondurulmus balik¢ilik tiriinleri, tirtiniin tiim kisimlarinda -18 °C veya daha diistik bir
sicaklikta muhafaza edilmelidir. Bununla birlikte, konserve gidalarin iiretimi i¢in salamurada
biitlin olarak dondurulmus baliklar, -9 °C veya daha diisiik bir sicaklikta muhafaza edilir.

c) Canli balik¢ilik iiriinleri, gida gilivenilirligini ve canliligin1 olumsuz etkilemeyecek
sartlarda ve sicaklikta muhafaza edilir.

Balikc¢ilik iiriinlerinin nakli

MADDE 55 — (1) Balik¢ilik {irtinlerini nakleden gida isletmecisi, asagidaki gerekliliklere
uyar:
a) Balik¢ilik iiriinleri, nakliye siiresince gereken sicaklikta muhafaza e&iTir ikle,
asagidaki hususlar dikkate alinir:

1) Taze balik¢ilik tiriinleri, ¢6ziindiiriilmiis islenmemis bahkglhlgﬁrﬁn

ve yumusakgalardan elde edilen pisirilmis ve sogutulmus iiriinler; b

yakin bir sicaklikta muhafaza edilir. Biitiin ve i¢ organlari ¢ikartilmi C Kg1[Tk {irtinlerinin
nakledilmesinde buz ve su dolu ii¢ katli polietilen kaplar kullanildigind®, Reftrollii sicaklikta
yiiriitiilmesi gereken tiim depolama ve nakliye boyunca buz nm Buz ve su dolu iig¢
katli polietilen kaplar igerisinde biitiin ve i¢ organlar glka\\ ze balike¢ilik iirlinlerinin

nakli ve depolanmasi 3 giinii gecemez.
2) Konserve gidalarin iiretiminde kullanilmasy ant an’ safamurada biitiin olarak

dondurulmus balik¢ilik tirtinleri hari¢, dondurulmug\balik¢ iirtinleri, nakliye siiresince
iirlintin tiim kisimlarinda -18 °C veya daha diistik\gh w sicaklikta muhafaza edilmelidir.
Ancak 3 °C’den fazla sicaklik yilikselmesine sa stireli dalgalanmalar kabul edilir.

3) Taze balik¢ilik tiriinlerinin nakli i¢ffi ast tma yontemi (taze balik¢ilik iirlinlerinin
sicakligiin iriinlerin ilk donma nokta sik 1 ila 2 °C daha diisiik bir sicakliga

diistirtildiigt islem) kullaniliyorsa, by ic aplarda nakil yapilmasina, bu kaplarin asir1
sogutulmus balikcilik {iriinlerin icer®giny, acikca belirtmesi kosuluyla izin verilir. Nakil
boyunca asir1 sogutulmus bali [iriinlew, Uriinlin merkez sicakliginda -0.5 ila - 2 °C arasinda
yer alan sicaklik gerekliliklgti lidir. Asirt sogutulmus balikgilik iirtinlerinin nakli ve

depolanmasi 5 giinii gecerlie
b) Gida isletgnecisitud yetid# mercinin uygun gérmesi ve nakliye siiresinin kisa olmasi
b

durumunda, dond keilik dirtinlerinin soguk muhafaza deposundan onayli bir
1N\sir@sinda eger iirlin isletmede hazirlama ve/veya isleme amaciyla

isletmeye nakledil
¢Ozilindiiriilecekse, inin (2) numaral alt bendine uymasi gerekmez.
tinda hpihafaza edilen taze balik¢ilik iirtinlerinde buzun erimesi sonucu olusan
ttirilmez.
lik¢ilik tirtinleri, gida giivenilirligini ve canliligimi olumsuz etkilemeyecek

likta nakledilir.

BES"iNCi KISIM
Cig Siit, Siit Uriinleri, Kolostrum ve
Kolostrum Bazh Uriinler

BIRINCI BOLUM
Cig Siit ve Kolostrumun Birincil Uretimine iliskin Gereklilikler
Cig siit ve kolostrumun birincil iiretimine iliskin gereklilikler
MADDE 56 — (1) Cig siitii ve kolostrumu iireten ve/veya toplayan gida isletmecisi; ¢ig
siit ve kolostrum iiretimindeki saglik gerekliliklerine, siit ve kolostrum iireten hayvancilik



isletmelerinin hijyen gerekliliklerine, ¢ig siit ve kolostrum i¢in belirlenen kriterlere uymak
zorundadir.

Cig siit ve kolostrum iiretimindeki saghk gereklilikleri

MADDE 57 — (1) Cig siit ve kolostrum asagida belirtilen hayvanlardan elde edilir;

a) Siit ve kolostrum araciligiyla insanlara gegebilecek herhangi bir bulasici hastalik
belirtisi gdstermeyen,

b) Genel saglik durumu iyi, siitiin ve kolostrumun bulagsmasina neden olabilecek hastalik
belirtisi gostermeyen, Ozellikle akintili herhangi bir genital enfeksiyonu, ishal ve atesle
seyreden bagirsak enfeksiyonu veya tanimlanabilir bir meme yangisi olmayan,

¢) Siitii ve kolostrumu etkileyebilecek herhangi bir meme yarasi olmayan,

¢) 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Canlj Hgyvanlar ve
Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarm Kalintilarmin izlenme8i I cak
ya

Onlemlere Dair Yonetmelik hiikiimlerinde kullanimma miisaade edilm m
triinler uygulanmamus ve izin verilmeyen uygulamaya maruz blrakllnlanls,

d) Izinli veteriner tibbi iiriinleri kullanildiginda, bu iiriinler i¢in b nt1 arinma
siiresinin tamamlandig1 gézlemlenen.

(2) Cig siit ve kolostrum, tiiberkiiloz ve bruselloz agisindan\as sartlar1 tagiyan

hayvanlardan elde edilir;
a) Bruselloz agisindan ¢ig siit ve kolostrum;
1) 3/4/20009 tarihli ve 27189 sayil1 Resmi Gazete’d %

Yonetmeligine gore brusellozdan ari veya resmi olargk ariNg
manda, koyun, ke¢ilerden elde edilir.

2) Bruselloza duyarl diger tiir hayvanlar i gin diizenli olarak kontrol edildigi
siiriilere ait hayvanlardan elde edilir.

b) Tiiberkiiloz agisindan, ¢ig siit ve k ON

1) 2/4/2009 tarihli ve 27188 fay1 Gazete’de yayimmlanan Sigir Bovine
Tiiberkiilozu Yonetmeligine gore tij rk lan#ari olan bir siiriiye ait inek ve mandalardan
elde edilir.

2) Tiiberkiiloza duyarl dj lir hayManlar i¢in, hastaligin diizenli olarak kontrol edildigi
siirliye/isletmeye ait hayva edilir.
ikte tutuluyorsa, keciler tiiberkiiloz i¢in muayene ve test

c) Eger kegiler, ine b1
edilir. °
(3) lkinci fi X an sartlar1 karsilamayan hayvanlardan elde edilen ¢ig siit,

Bakanligin izni kosullar1 saglamasi sarti ile;

uselloz testlerine pozitif reaksiyon gostermeyen ve bu hastaliklarin

htasimayan inekler veya mandalardan elde edilen ¢ig siit, alkali fosfataz

pyon gosterecek bir 1s1l igleme tabii tutulduktan sonra,

testlerine pozitif reaksiyon gostermeyen veya onaylanmis bir eradikasyon

cast olarak bruselloza karst asilanan ve bu hastaligin herhangi bir belirtisini

oyun ve kecilerden elde edildiginde; en az 2 aylik bir olgunlasma siiresine sahip
Byftirlerin iiretiminde veya alkali fosfataz testine negatif reaksiyon gosterecek bir 1s1l

isleme tabii tutulduktan sonra,

c) Tiiberkiiloz veya bruselloz testlerine pozitif reaksiyon vermeyen ve bu hastaliklarin
herhangi bir belirtisini géstermeyen, ikinci fikranin (a) bendinin (2) nci alt bendinde veya ikinci
fikranin (b) bendinin (2) nci alt bendinde yer alan kontrollerden sonra bruselloz veya tiiberkiiloz
belirlenmis bir siirliye ait diger tiir hayvanlarin disilerinden elde edildiginde; giivenligini
saglayacak bir iglem uygulanmigsa,

kullanilir.

(4) Birinci, ikinci ve {igiincii fikralardaki sartlara uyumlu olmayan, Bruselloz ile
Miicadele Yonetmeligi ile Sigir Bovine Tiiberkiilozu Yonetmeligine gore ozellikle tiiberkiiloz

herhangi
testine



veya bruselloz testlerine pozitif reaksiyon gosteren hayvanlardan elde edilen ¢ig siit ve
kolostrum insan tiiketimi i¢in kullanilamaz.

(5) Diger hayvanlarin siitiinde ve kolostrumunda herhangi bir menfi etkiden kaginmak
icin birinci ve ikinci fikralarda bahsedilen hastaliklarin herhangi biriyle enfekte olan veya
enfekte oldugundan siiphe edilen hayvanlar etkili bir sekilde izole edilir.

IKINCI BOLUM
Siit ve Kolostrum Ureten Hayvancihik Isletmelerinin Hijyeni

Tesis ve ekipman gereklilikleri

MADDE 58 — (1) Sagim ekipmani ile ¢ig siit ve kolostrumun muamele edildigi,
depolandig1 veya sogutuldugu birimler, siitiin ve kolostrumun bulagma riskini gn ag indirecek
sekilde konumlandirilir ve insa edilir. ¢

(2) Cig siitiin ve kolostrumun depolandig tesisler; zararli canlilara_kahy ki ve
hayvanlarin barindig1 yerlerden yeterli sekilde ayrilir. Tesislerde 59 Jmcu er dlan
sartlarin kargilanmasi gerektiginde uygun sogutma ekipmani bulunur.

(3) Cig siit ve kolostrumla temas eden siitiin sagimi, topla t sinmasi igin
kullanilan kaplar, giiglimler, tanklar gibi tiim ekipmanin bakimli, kolay

temizlenebilir, gerektiginde dezenfekte edilebilir olmali ve sagl@h bir Sekildle uygun kosullarda
muhafaza edilmelidir. Bu amagla piiriizsiiz, yikanabilir ve tok§y yan malzeme kullanilir.
(4) Cig st ve kolostrumla temas eden tiim ylize an sonra temizlenir ve
gerekli durumlarda dezenfekte edilir.
(5) Cig siit ve kolostrumun nakliyesinde kulla kont&¢her ve tanklar;

a) Her nakilden sonra, tekrar kullanimdan & ir sekilde temizlenir ve dezenfekte
edilir.

b) Birbirini takip eden bosaltma zam M aki araliginin ¢ok kisa oldugu durumda
her nakil serisinin sonunda, tekrar kullansd ygun bir sekilde temizlenir ve dezenfekte
edilir.

¢) Ancak (a) ve (b) bentler'né\a her iki durumda da giin sonunda en az bir defa

lur.

temizlenmis ve dezenfekte edi
Siitiin sagimi, toplangfia

inmasi sirasinda hijyen
MADDE 59 - (1) S daki hususlar saglanarak hijyenik bir sekilde yiiriitiiliir;
a) Sagima bagla % eme uglari, memeler ve civari temizlenir.

b) Her bir ha alMan siit ve kolostrum, sagimi yapan kisi tarafindan veya otomatik
sagimin oldugu gu dduluslararas1 kabul gérmiis baska bir yontem kullanarak duyusal

al bulgular bakimindan kontrol edilir. Bu kontrol sonucunda siit ve
ormaNpulgularin goriilmesi halinde siit veya kolostrum insan tiiketimi igin

o pastaligr klinik belirtileri gosteren hayvanlardan alinan siit ve kolostrum,
ve kst aksine goriis bildirmedikce insan tiiketimi i¢in kullanilamaz.

a ntilar1 slite gegcme olasiligl olan tibbi tedavi géren hayvanlar, izlenebilirlik i¢in
kayded#d ve belirlenen kalint1 arinma stiresince bu hayvanlardan elde edilen siit ve kolostrum
insan tiiketimi i¢in kullanilamaz.

d) Sadece Saglik Bakanlig1 tarafindan izinli meme 1slaticilar1 ve spreyleri kullanilir.

e) Kolostrum ayr1 sagilir ve ¢ig siitle karigtirilamaz.

(2) Sagimdan hemen sonra siit ve kolostrum, bulagsmay1 dnlemek i¢in uygun sekilde
tasarlanmis ve uygun donanima sahip temiz bir yerde tutulur. Takiben;

a) Siit giinliik toplanacaksa 8 °C’den fazla olmayan sicakliklara, giinliik toplanmayacaksa
6 °C’den fazla olmayan sicakliklara hemen sogutulur.



b) Kolostrum giinliik toplanacaksa 8 °C’den fazla olmayan sicakliklara, gilinliik
toplanmayacaksa 6 °C’den fazla olmayan sicakliklara hemen sogutulur veya dondurulur ve ayr1
depolanir.

(3) Nakliye stiresince soguk zincir muhafaza edilir ve isleme tesisine vardigindaki siit ve
kolostrumun sicakligt 10 °C’den fazla olamaz.

(4) Eger siit, 60 inc1 maddenin birinci fikrasinda Ongoriilen kriterleri karsiliyorsa
asagidaki durumlarda ikinci fikra ve tiglincii fikrada yer alan sicaklik gerekliliklerine uyulmasi
gerekmez;

a) Siit sagimdan sonra 2 saat i¢inde islenecekse,

b) Belirli siit {riinlerinin {iretimine iliskin olarak teknolojik sebeplerle sogutma
sicakhigindan daha yiiksek bir sicaklik gerekli ise ve Bakanlik tarafindan izin vgrilnflisse.

(5) Calisanlarin hijyeni i¢in asagidaki gerekliliklere uyum saglanir; ¢

a) Cig siit ve kolostrum sagimin1 ve/veya ilgili islemleri gergeklestire der, ve

d8g Once ellerini
térmelidir. Bu
clini ve kolunu

temiz kiyafetler giymelidir. o

b) Sagimi yapan ve/veya ilgili islemleri gerceklestiren kisiler, @
yikamali, islem boyunca temiz tutmali ve kisisel temizligine azangd
amacla, sagim ve muamele yerinin yakininda islemi gerceklestirdg
yikayabilecegi uygun imkan bulunur.

_ UCUNCU BOL¥ \
Cig Siit, Kolostrum, Siit Uriinleri ve Kolostgum

Cig siit ve kolostrum i¢in gereklilikler

MADDE 60 — (1) Cig siit ve kolostrum igin% mgereklilikler saglanir:

a) Siit ve siit tirlinlerinin kalitesine ilislgn kr yzel bir mevzuat ile belirlenmis ise
t&€le ornekleme ile toplanan temsili sayidaki

ilgili hiikiimleri uygulanir.
b) Siit iireten hayvancilik isletmel

#€n hiikkiimlere uygunlugu kontrol edilir. Bu

ndan veya onlar adina yiiriitiilebilir.

siit numunelerinin (c) ve (¢) bentlgsthde
kontroller asagidakilerden herhangi birNar
1) Siit tireten hayvancililgi ecildsi
2) Siitii toplayan veyagBle a isletmecileri,
arty

1 plan1 kapsaminda Bakanlik.
ik isletmecisi ve ilgili diger gida isletmecileri asagidaki

iinfer icin Gereklilikler

b

masimysaglamak ic¢in prosediirleri uygulamaya koyar.
diger tiirlerden elde edilen ¢ig siit herhangi bir 1s1l islem i¢cermeyen siit
1 icin kullanilacaksa, gida isletmecisi, kullanilan ¢ig siitiin Ek-2’deki kriteri

ka S

%ﬂ reten hayvancilik isletmecisi ve ilgili diger gida isletmecileri, (1) ve (2) numaral
alt be de belirtilen ¢ig siitiin piyasaya arzini engellemek i¢in Canli Hayvanlar ve Hayvansal
Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin Kalintilarinin Izlenmesi I¢in Almacak Onlemlere Dair
Yonetmelik hiikiimlerine aykir1 olmayan prosediirleri olusturur ve uygulamaya koyar.

1) 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandirilmasi ve
Maksimum Kalint1 Limitleri Yo6netmeliginde yer alan maddelerin herhangi biri agisindan,
mevzuatta belirtilen maksimum kalint1 limitlerini asan miktarda antibiyotik kalintis1 i¢eriyorsa
¢ig siit piyasaya sunulamaz.

2) Toplam antibiyotik kalintilariin toplami, herhangi izin verilen degeri astyorsa, ¢ig siit
piyasaya sunulamaz.



d) Cig siit (c) ve (¢) bentlerine uygun olmadiginda, siit iireten hayvancilik isletmecisi ve
ilgili diger gida isletmecisi yetkili mercii bilgilendirir ve bu durumu diizeltmek i¢in 6nlemler
alir.

Siit iiriinleri ve kolostrum bazh iiriinlere iliskin gereklilikler

MADDE 61 — (1) Siit iirlinleri ve kolostrum bazli iirlinlerin iiretiminde kullanilacak ¢ig
siit ve kolostrum i¢in asagidaki sicaklik gerekliliklerine uyulur;

a) Gida isletmecisi, ¢ig siit ve kolostrumu iiretim tesisine kabuliinde;

1) Siitiin 6 °C veya altina hizla sogutulmasini ve islenene kadar bu sicaklikta muhafazasini

saglar.

2) Kolostrumun 6 °C veya altina hizla sogutulmasini veya dondurulmus kolostrumun
islenene kadar bu sicaklikta muhafazasini saglar. .

b) Gida isletmecisi ¢ig siite sogutma islemini sadece; ¢

1) Sagimdan hemen sonra islenecekse veya
2) Uretim tesisine 4 saat i¢inde kabul edilerek islenecekse veya, R

3) Belirli siit iiriinlerinin veya kolostrum bazli iriinlerin Ur@tintg i
teknolojik sebeplerle sogutma sicakligindan daha yiiksek bir 51cak-s ve Bakanlik

tarafindan izin verilmisse,
uygulamayabilir.

(2) Cig siit, kolostrum, siit {iriinleri veya kolostrum ba! re uygulanacak olan 1s1l
islem i¢in asagidaki gerekliliklere uyulur:

a) Gida isletmecisi, ¢ig siit, kolostrum, siit {irii ler kdlostrum bazli tiriinleri 1s1l
inci

isleme tabii tutarken, Gida Hijyeni Yonetmeliginin nci madldesinde yer alan gereklilikleri
saglar ve Ozellikle asagida tanimlanan islemler b1 ullandiginda, belirtilen degerlere
uyar.

1) Pastorizasyon; en az 72 °C’de 15 s gllanan kisa siireli yiiksek sicaklik veya en
az 63 °C’de 30 dakika uygulanan uzun 11 caklik veya esdeger etkiyi saglayan diger

zaman/sicaklik kosullarinin kombingg€yonynigefen ve bu uygulamalardan hemen sonra alkali
fosfataz testi yapildiginda tirtinlerin ne@gtif $eaksiyon gosterdigi islemdir.
: kisa

2) Ultra yiiksek sicaklt reli yliksek sicakligin araliksiz akigini igeren 135
°C’den az olmayan uygus s zaman kombinasyonunda aseptik olarak kapatilmis

aza edildiginde islenmis iiriinde canli mikroorganizma

ambalajlarda, oda sicakli

veya gelisim kabiljyety hi orlarin olmadigii ve uygulanan 1s1l islemin yeterliligini

gosteren, kapali a %—“ 0 °C’de 15 giin veya 55 °C’de 7 giin inkiibasyonundan veya
i E)

farkli bir yonte asindan sonra iriinlerin mikrobiyolojik olarak stabil kaldigini

mu 1s1l isleme tabi tutup, tutmayacagina karar verirken gida isletmecisi;
ijyeni Yonetmeliginde yer alan tehlike analizi ve kritik kontrol noktalart
ey uyarinca gelistirilen prosediirlere uyar.

isletm®efin onaylanmasi veya kontrollerin gergeklestirilmesi sirasinda yetkili mercice istenen
ilave sartlara uyar.

(3) Siit iirtinleri tireten isletmelerde kullanilacak olan ¢ig ve 1s1l islem gérmiis inek siitii
icin asagidaki gerekliliklere uyulur:

a) Siit lirtinleri iireten gida isletmecisi, tehlike analizi ve kritik kontrol noktalart (HACCP)
ilkelerine dayal1 prosediirlerde belirlenmis kabul siiresi asildiginda, 1s1l islem uygulanmadan
hemen once asagida belirtilen kriterleri saglamak i¢in gerekli prosediirleri uygular.

1) Siit dirtinlerinin hazirlanmasinda kullanilacak ¢ig inek siitii 30 °C’de her mililitrede
300.000’den az koloni sayisina sahip olmalidir.



2) Siit triinleri iiretiminde kullanilacak 1sil islem gormiis inek siiti 30 °C’de her
mililitrede 100.000°den az koloni sayisina sahip olmalidir.

b) (a) bendinde yer alan kriterlerin karsilanmadigr durumda siit iiriinleri iireten gida
isletmecisi yetkili mercii bilgilendirir ve bu durumu diizeltmek i¢in tedbir alir.

Siit ve siit iiriinleri ile kolostrum ve kolostrum bazl iiriinlerin ambalajlanmasi

MADDE 62 — (1) Tiiketime sunulan ambalajlarin kapatilmasi, sivi siit tirtinleri ile
kolostrum bazli tirlinlere son 1s1l islemin uygulandig1 yerde dolumdan hemen sonra bulagsmay1
onleyecek sekilde kapatma araglariyla gerceklestirilir. Ambalajin kapatma sistemi, agildiktan
sonra Uriiniin a¢ilmis oldugunun kolayca anlagilmasini saglayacak sekilde tasarlanir.

Siit ve siit iiriinleri ile kolostrum ve kolostrum bazh iiriinlerin etiketlenmesi

hiikiimlerine uygun olmalidir. Silinmeyecek sekilde isaretlenmis olan ve b
bir etiket tasimayan tekrar kullanilabilen cam siseler ve en genis yﬁzey‘iilo
ambalaj veya kaplar hari¢ olmak iizere bu hiikiimlere ek olarak;

a) Cig siitilin etiketinde “¢ig siit” ibaresi,

b) Prosesinde 1s1l islem veya fiziksel veya kimyasal herhangi by i ulunmadigi ¢ig
siitten elde edilen {irtinlerin etiketlerinde “¢ig siitten tiretilmisti i i

c¢) Kolostrumun etiketinde “kolostrum’ ibaresi,

¢) Kolostrumdan elde edilen iiriinlerin etiketinde *
yer almalidir.

(2) Birinci fikrada yer alan gereklilikler son™§j
Etiketleme terimi {iriin ile birlikte sunulan ve riiRN
bilgi ve belgeleri de igerir.

Tanmmlama isareti

MADDE 64 — (1) Bu boliimdekiugt inci maddede yer alan sartlara istisna
olarak gida isletmecisinin birden iz si varsa, ambalaj veya paket ilizerindeki

1
isletmenin onay numarasinin yerini goStgrefyreferans, tanimlama isareti yerine gecebilir.
ALTINCI KISIM
urta ve Yumurta Uriinleri

e
§ BIRINCi BOLUM

ta ve Yumurta Uriinleri icin Ozel Gereklilikler
Yumurta
65 — ™) Yumurtalar, iireticinin tesislerinde ve bu tesislerden ayrildiktan sonra
a kadar tim asamalarda temiz, kuru, disaridan gelen kokulardan ari,

d@’be rdgn tkis bir bigimde korunacak ve direk giines 1s1gina maruz kalmayacak sekilde
murtalar, yumurtlama tarihinden itibaren en fazla 28 giin i¢inde tiiketiciye
ulagtir i

(3) Gallus gallus var. domesticus tiiriine ait kanath hayvanlardan elde edilen yumurtalar
icin Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y 6netmeliginin 4 iincii
maddesi ikinci fikrasi (bb) bendinde tanimlanan “tavsiye edilen tiiketim tarihi” yumurtlamadan
sonra 28 gilinli gecemez. Yumurtlama periyodunun belirtildigi durumda bu tarih bu periyodun
ilk giiniinden itibaren belirlenecektir.

Yumurta iiriinlerinin iiretim yerleri icin gereklilikler

MADDE 66 — (1) Gida isletmecisi, yumurta iirtinleri {iretilen tesislerinde asagidaki
islemlerin ayirimini saglayacak sekilde tesisin ingasi, yerlesimi ve donanimini saglar:

a) Yapilmasi halinde; kirli yumurtalarin yikanmasi, kurutulmasi ve dezenfekte edilmesi.



b) Yumurtalarin kirilmasi, kirilan yumurtalarm igeriginin toplanmasi, kabuk ve zarlarin
uzaklastirilmasi.

c) (a) ve (b) bentlerinde belirtilen islemler digindaki diger islemler.

Yumurta iiriinleri iiretiminde kullanilan hammadde i¢in gereklilikler

MADDE 67 - (1) Gida isletmecisi; yumurta friinleri iretimi i¢in kullanilan
hammaddelerin agsagidaki gerekliliklere uygunlugunu saglar.

a) Yumurta iirlinlerinin iiretiminde kullanilacak yumurtalarin kabuklar1 yapisal gelisimini
tam olarak tamamlamis olmali ve kirik igermemelidir. Catlak yumurtalar, iiretildikleri ¢iftlikten
veya yumurta paketleme tesisinden, s1vi yumurta iiretimi veya yumurta {iriinlerinin islenmesi
konusunda onayli bir isletmeye dogrudan getirilmesi halinde, isletmeye alindiktan sonra

kullanilabilir. ¢
b) Yumurta {iriinleri liretimi amaciyla onaylanmis bir tesisten elde edi
hammadde olarak kullanilabilir. S1vi yumurta, 68 inci maddenin biring#dfik
(¢) ve (f) bentlerinde belirtilen gerekliliklere uygun olarak elde edilir.
Yumurta iiriinleri iiretiminde 6zel hijyen gereklilikleri
MADDE 68 — (1) Gida isletmecisi tiim faaliyetlerini, yuru erinin iiretimi,
muamelesi ve depolanmasi sirasinda bulasmay1 engelleyecek @ir se Ozellikle asagidaki

ozel hijyen gerekliliklerine uygunlugu saglayarak gerceklestifg.
a) Yumurtalar, temiz ve kuru olmadik¢a kirllamaz. \
b) Yumurta kirma islemi, yumurta iirlinlerinin giretr kT difer islemlerden ayr1 bir
yerde, bulagmay1 en aza indirecek sekilde yapilir. Ca’
islenir.
c¢) Tavuklarin, hindilerin ve be¢ tavuklagnin
olarak muameleye tabi tutulur ve islenir{l Tawgk,
islenmesine tekrar baslanmadan 6nce, tiiga
¢) Yumurtalarin igerigi santrifif’i
kalan yumurta aki kalintilarinin
d) Kirillan yumurtalar, ngj
seviyeye indirmek i¢in miingRii

goren bir parti, eger yeni\b
isletmede tekrar islgm bi san tiikketimi i¢in uygun olmadig tespit edilen parti, insan
tiiketimine sunulm %1 glamak i¢in denatiire edilir.

IS

yumuselar miimkiin oldugunca ¢abuk

alar1 disinda kalan yumurtalar ayri

indi ve be¢ tavugunun yumurtalarmin
r temizlenir ve dezenfekte edilir.

lerek alinmaz ve bos yumurta kabuklarinda

santrifiij kullanilmaz.

riskleri elimine etmek veya kabul edilebilir bir

1Z8 albiimin liretiminde kullanilacak olan yumurta aki, sonradan 1s1l

isleme tabi tutulac ynceden 1s1l iglem uygulanmasina gerek yoktur.
irilmasindan sonra elde edilen sivi yumurta hemen islenmeyecekse,
i 4 °C’den yiiksek olmayan bir sicaklikta muhafaza edilir. S1vi yumurtanin
CT1 NgYE triinler i¢in, sekerin ayrilmasi islemi hemen gerceklestirilecekse bu
% ePuygulanmaz.
M@ da sicakliginda muhafaza edilmek i¢in stabilize edilmemis {iriinler 4 °C’den fazla
olmayan sicakliklara sogutulur. Dondurulacak iiriinler ise isleme basamaklari tamamlandiktan
sonra hemen dondurulur.
Analitik ozellikler
MADDE 69 — (1) Gida isletmecisi, yumurta {iriinlerinin asagida agiklanan analitik
ozelliklere uygunlugunu saglar.
a) Modifiye edilmemis yumurta {riinlerinde, kuru maddedeki 3 OH-butirik asit
konsantrasyonu 10 mg/kg’dan fazla olamaz.




b) Yumurta {iriinlerinin tiretiminde kullanilacak olan hammaddedeki laktik asit igerigi
kuru maddede 1000 mg/kg’dan fazla olamaz. Fermente iirlinlerde bu deger fermantasyon
isleminden 6nce kaydedilen deger olacaktir.

c) Islenmis yumurta iiriinlerindeki yumurta kabugu kalintilari, yumurta zarlar1 ve diger
partikiillerin toplam miktar1 100 mg/kg’dan fazla olamaz.

Yumurta iiriinlerine iliskin etiketleme ve tanimlama isareti

MADDE 70 — (1) Yumurta iiriinlerinin etiketlenmesinde asagidaki 6zel gerekliliklere
uyulur:

a) Perakendeye yonelik olarak iiretilmeyip baska bir iirliniin iiretiminde bilesen olarak
kullanilacak olan yumurta iirtinleri; 8 inci maddede yer alan tanimlama isareti i¢in genel sartlara
ilave olarak, muhafaza sicaklig1 ile bu sicaklikta korunabilecegi stireyi belirten Rir
olmalidir. ¢

b) Sivi yumurta etiketinde, (a) bendinde belirtilenlere ilave olarak “P
sivi yumurta” ile “Varis yerinde islenecektir.” ifadeleri yer alir ve yum*mtal

saat belirtilir. Q
YEDINCI KISIM
Kurbaga Bacagi ve Salyang0z

BIiRINCI BOL@
Kurbaga Bacag: ve Salyangoz g:in
Kurbaga bacag ve salyangoz

MADDE 71 — (1) Insan tiiketimi igin k )
isletmecisi; asagidaki gerekliliklere uymalidi

a) Kurbaga ve salyangozlarin 6ldiirt % bu amagcla planlanmis, insa edilmis ve
donatilmis bir tesiste gerceklestirilmeli

b) Kurbaga bacaklarmin hazirlgfidi
kesimi ve kanlariin akitilmasi i¢in tahgis
hazirlama odasindan ayr1 olmalidi

¢) Isletmede &ldiiriil arkl1 bir sebepten 6len kurbaga ve salyangozlar, insan

tiiketimi i¢in kullanilmam8§li
¢) Kurbaga vg sa zId@Pnekleme yoluyla duyusal muayeneye tabi tutulmalidir. Eger

tehlike belirlenir ise, bu {irlinler insan tiiketimi igin

greKlilikler

g1 ve salyangoz hazirlayan gida

y canli kurbagalarin depolanmasi, yikanmast,
dilmis bir oda olmalidir. Bu oda, fiziksel olarak

bu muayene so
kullanilmamalidag. x

d) Kurbaga Dafa ) hazirlanmalarini takiben bekletilmeden sadece akan igilebilir su ile
uzun &ime sicaklifina yakin bir sicaklikta sogutulmali, dondurulmali veya

o den sonra, salyangozun hepatopankreasi bir tehlike olusturuyor ise
uz 8\ ve insan tliketimi i¢in kullanilmamalidir.

% ¢), (¢) ve (e) bentlerinde yer alan gereklilikler ayrica insan tiiketimine sunulmasi
durum®s®a fhelicidae, hygromiidae veya sphincterochilidae familyalarina ait diger
salyangozlara da uygulanir.

g) (a), (b), (c), (¢) ve (d) bentlerinde yer alan gereklilikler ayrica insan tiiketimine
sunulmas1 durumunda ranidae familyasina ait pelophylax tiirii ve dicroglossidae familyasina
ait fejervarya, limnonectes ve hoplobatrachus tiirii kurbagalarin bacaklarina da uygulanir.

SEKIZINCI KISIM
Eritilmis Hayvan Yaglari ve Don Yagi Tortusu

BIRINCIi BOLUM



Eritilmis Hayvan Yaglar1 ve Don Yagi
Tortusu I¢cin Ozel Gereklilikler

Hammaddeleri toplayan veya isleyen isletmeler icin gereklilikler

MADDE 72 - (1) Gida isletmecisi, eritilmis hayvan yaglar1 ve don yagi tortusu tiretimi
icin hammaddeleri toplayan veya isleyen tesislerin asagidaki gerekliliklere uygunlugunu saglar.

a) Hammaddelerin toplandigi ve isleme tesislerine nakledildigi merkezler,
hammaddelerin 7 °C’den yiiksek olmayan bir sicaklikta depolanmasini saglayacak imkéanlara
sahip olmalidir.

b) Isleme tesisi;

1) Sogutma imkanlarina,

2) Eritilmig hayvan yaglarinin sevkiyat igleminin, sadece tankerlerle yapilgna
sevkiyat odasina, ¢

3) Eritilmis hayvan yaglarinin, diger gida maddeleri ve/veya le
karisimindan elde edilen iirtinlerin hazirlanmasi durumunda, bu is igin‘uy

sahip olmalidir.

¢) Hammadde 73 iincli maddenin birinci fikrasinin (¢) bendi b' grsekilde aktif
sogutma yapilmaksizin depolaniyor veya nakliye yapiliyorsa, sa fflaliyeti yliriiten
tesislerde (a) bendi ile (b) bendinin (1) numarali alt bendind@€6ngor$ ogutma imkanlari
gerekli degildir.

Eritilmis hayvan yag: ve don yagi tortusu hazirl iciashiijyen gereklilikleri

MADDE 73 — (1) Hammaddeler asagida belirtil n%k re‘Uygun olur:

a) Kesimhanede kesilen, 6liim Oncesi ve Oliitlg §onrasiNfiuayenede insan tiikketimi i¢in
uygun oldugu belirlenen hayvanlardan elde edilm@hgir®

b) Kan ve kirlilikten miimkiin olduguncaari lar1 veya kemiklerden olusmalidir.

¢) Gida Isletmelerinin Kayit ve Ona % e Dair Yonetmelik hiikiimlerine uygun
olarak kayit altina alinan veya onaylana gelmelidir.

¢) Eritilene kadar 7 °C’den S an bir i¢ sicaklikta ve hijyenik sartlarda,
nakledilmeli ve depolanmalidir. AncalN\eld® edildikten sonra 12 saat icerisinde eritilecek ise
hammaddeler aktif sogutulmalgiziy naklclilebilir ve depolanabilir.

(2) Eritme sirasinda ¢@@ii ullanimi yasaktir.

(3) Birinci ve ikinci gun olarak hazirlanan eritilmis hayvan yaglari, dordiincii
fikrada yer alan stgnd as1 durumunda ayni1 isletmede veya bagka bir isletmede
irmek amaciyla rafine edilebilir.

81, cesidine bagl olarak, Ek-3’deki standartlar1 karsilar.

fiziko-kimyasal kalif8gin
(4) Eritilm¢g h
. DOKUZUNCU KISIM
x& Islenmis Mide, Mesane ve Bagirsaklar
LY
Y

BIRINCI BOLUM
Islenmis Mide, Mesane ve Bagirsaklar

Icin Ozel Hijyen Gereklilikleri

Islenmis mide, mesane ve bagirsaklar

MADDE 74 — (1) Kilif amagli kullanim i¢in mideleri, mesaneleri ve bagirsaklar isleyen
gida isletmecisi, asagidaki gerekliliklere uygunlugu saglar:

a) Hayvan bagirsaklari, mesaneleri ve mideleri sadece asagidaki kosullarda piyasaya arz
edilir:

1) Kesimhanede kesilen, 6liim oncesi ve 6liim sonrasi muayenede insan tiiketimi igin
uygun oldugu belirlenen hayvanlardan elde edilmelidir.

2) Tuzlama, kurutma veya 1s1l islem uygulanmalidir.




3) (2) numarali alt bentte belirtilen iglemlerden birine tabi tutulduktan sonra yeniden
bulagmay1 6nleyecek etkin tedbirler alinmalidir.

b) Ortam sicakliginda muhafaza edilemeyen islem gérmiis mideler, mesaneler ve
bagirsaklar; sevkiyatlarma kadar sogukta depolanmalidir. Ozellikle, tuzlanmayan veya
kurutulmayan iiriinler 3 °C’den yiiksek olmayan bir sicaklikta muhafaza edilmelidir.

ONUNCU KISIM
Jelatin ve Kolajen

BIRINCI BOLUM
Jelatin icin Ozel Gereklilikler
Jelatin
MADDE 75 — (1) Jelatin iireten gida isletmecisi, bu boliimdeki gerekliliklere uygunlugu
saglar.

Hammaddeler icin gereklilikler

MADDE 76 — (1) Gidada kullanim amaciyla jelatin liretiminde, asagidaki hammaddeler
kullanilabilir.

a) Ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin deri ve spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikleri,

b) Kanatli hayvan derileri,

c¢) Tendonlar ve veterler,

¢) Balik deri ve kemikleri.

(2) Tabaklama islemi tamamlanmis olsun ya da olmasin herhangi bir tabaklama islemine
tabi tutulan deri ve postlarin kullanimi yasaktir.

(3) Birinci fikranin (a), (b) ve (c) bentlerinde siralanmis olan hammaddeler, kesimhanede
kesilen ve karkaslar1 6liim oncesi ve 6liim sonrast muayenede insan tiiketimi i¢in uygun oldugu
belirlenen hayvanlardan gelmelidir.

(4) Gidada kullanim amaciyla jelatin tretiminde kullanilacak olan hammaddeler
asagidaki gerekliliklere uygun olur:

a) Sogutma, dondurma veya hizli dondurmadan bagka herhangi bir muhafaza islemine
tabi tutulmamis olan hammaddeler, Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik hiikiimlerine uygun olarak kayit altina aliman veya onaylanan isletmelerden
gelmelidir.

b) Gidada kullanim amaciyla jelatin iiretiminde birinci fikranin (b) ve (c) bentlerindeki
islenmis hammaddeler kullanilabilir.

¢) Yetkili merci tarafindan kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve
asagidaki islemlerden birinin uygulandigi spesifik risk materyali olarak tanimlanmayan
kemikler.

1) Yaklasik 15 mm'lik parcalara ezme ve en az 70 °C sicaklikta 30 dakika veya en az 80
°C sicaklikta 15 dakika veya en az 90 °C sicaklikta 10 dakika sicak su ile yagdan arindirma ve
ardindan ayristirma, daha sonra yikama ve baslangi¢ sicakligi en az 350 °C olan bir sicak hava
akiminda en az 20 dakika veya baslangi¢ sicakligt 700 °C’den fazla olan bir sicak hava
akiminda 15 dakika boyunca kurutma iglemi,

2) En az 20 °C’lik bir ortalama sicaklikta en az 42 giinliik bir siirede giineste kurutma
islemi,

3) Kurutmadan 6nce en az 1 saat boyunca pH nin 6’dan daha diisiik bir seviyesinde kaldig1
asit iglemi.

¢) Yetkili merci tarafindan kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve
asagidaki islemlerden birinin uygulandig: ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri
ve kanath hayvan derileri,



1) pH nin 12°den yiiksek bir seviyeye cikarildigi alkali islemi ve ardindan en az 7 giinliik
bir siirede tuzlama islemi,

2) En az 20 °C’lik bir sicaklikta en az 42 giinliik bir stirede kurutma iglemi,

3) En az 1 saat boyunca pH nin 5’den daha diistik bir seviyesinde kaldig1 asit iglemi,

4) En az 8 saat boyunca pH nin 12’den yiiksek bir seviyede kaldig1 alkali islemi.

d) Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik hiikiimlerine uygun
olarak kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve (c¢) ve (¢) bentlerinde
belirtilenler disindaki herhangi bir isleme tabi tutulan spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikler, ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri, kanatli hayvan
derileri ve balik derileri.

e) (¢) bendinin (1) ve (2) numarali alt bentlerinde belirtilen islem siireleri nakliyede gecen
siireyi de igerebilir.

f) (c) ve (¢) bentlerinde yer alan islem gérmiis hammaddeler; kesimhanede kesilen ve
karkaslar1 6liim 6ncesi ve 6liim sonras1 muayenede insan tiiketimine uygun oldugu belirlenen
ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlar ve kanatlilardan elde edilmelidir.

(5) Yetkili mercinin izin vermesi ve asagidaki gerekliliklerin karsilanmasi halinde,
toplama merkezleri ve tabakhaneler de insan tiiketiminde kullanilacak jelatin iiretimi igin
hammadde tedarik edebilir.

a) Kolay temizlenebilen ve dezenfekte edilebilen sert zemine ve piiriizsiiz duvarlara sahip,
uygun durumlarda sogutma imkanlar1 olan depolama odalar1 bulunmalidir.

b) Depolama odalari, hammaddelere bulas1 kaynagi olmamasi i¢in, yeterli bir seviyede
temiz ve bakiml tutulmalidir.

¢) Bu maddeye uygun olmayan hammaddenin, bu tesislerde depolanmasi ve/veya
islenmesi halinde; kabul, depolama, isleme ve sevk periyodu boyunca bu maddeye uygun
hammaddeden ayr1 tutulmalidir.

Hammaddelerin nakli ve depolanmasi

MADDE 77 — (1) Hammadde, toplama merkezine veya tabakhaneye ve jelatin isleyen
tesislere sevk edilirken; 8 inci maddede on goriilen tanimlama isaretinin yerine, mense tesisi
belirten ve Ek-4’de yer alan bilgileri iceren bir belge, nakliye siiresince hammaddeye eslik eder.

(2) Hammaddeler, temin edildikleri yerden ayrilislarindan itibaren 24 saat iginde
islenmeyeceklerse, sogutularak veya dondurularak nakledilir ve depolanir. Ancak yagi alinan
ve kurutulan kemikler veya ossein; tuzlanmis, kurutulmus, kireclenmis deriler; alkali veya asit
ile muamele edilen deri ve postlar ortam sicakliginda nakledilebilir ve depolanabilir.

(3) 17/12/2011 tarih ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak yiiriirliige giren
Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizenlenmesine Dair Yonetmelikte yer
alan gerekliliklere aykirilik teskil etmeden, veteriner sagligi sertifikasi gerektiren insan
tiiketimine yonelik jelatin iiretiminde kullanilacak olan hammaddeler, varis yerindeki isletmeye
dogrudan nakledilmelidir.

(4) Hayvan hastaliklarinin yayilma risklerini 6nlemek i¢in tiim agamalarda hayvansal yan
iirlinlerin, atiklarin, kullanilmayan veya artan materyalin glivenli bir sekilde bertarafi dahil
olmak iizere gerekli tiim 6nlemler alinir.

Jelatin iiretimi icin gereklilikler

MADDE 78 — (1) Jelatin i¢in {iretim islemi asagidakileri saglar.

a) Diinya Hayvan Sagligi Teskilatina gore kontrol edilebilir veya belirsiz BSE risk
statiisiindeki iilke veya bolgelerde dogan, yetistirilen veya kesilen hayvanlardan elde edilen tiim
gevis getirenlerin kemikleri; tiim kemik materyali ince olarak ezilir ve sicak su ile yagindan
arindirilir ve en az 2 giinliik bir siirenin tizerinde seyreltilmis hidroklorik asit (asgari % 4
yogunlukta ve pH < 1.5) ile muamele edilmesini saglayan bir isleme tabi tutulur.

b) (a) bendindeki islemi takiben asagidaki islemlerden herhangi biri uygulanir:



1) En az 4 saniye siiresince 138 °C’lik bir 1s1l islem asamasi ile en az 20 giinliik bir siire
icin doymus kire¢ soliisyonu ile alkali (pH > 12.5) islemi,

2) En az 4 saniye siiresince 138 °C’lik bir 1s1l islem asamast ile en az 10 saat boyunca asit
(pH < 3.5) islemi,

3) 3 bardan daha fazla bir basingta 133 °C’lik doymus buharla en az 20 dakika i¢in 1s1 ve
basing islemi,

4) Onaylanmis herhangi bir esdeger islem.

¢) (a) bendinde belirtilenlerin disindaki ham maddeler asit veya alkali ile bir isleme tabi
tutulur, bu islemi bir veya birden fazla durulama izler. Takiben pH ayarlanir. Jelatin 1sitmaya
tabi tutularak bir veya birden fazla ekstrakte edilir, bu islemi de filtrasyon ve 1s1l islem yoluyla
arindirma izler.

(2) Gida isletmecisi, hammadde ve iiretim igsleminin insan tliketimine yonelik jelatine
uygulanan gerekliliklere uygunlugunun saglanmasi sartiyla, insan tiiketimine yonelik olmayan
jelatini, insan tiikketimine yonelik jelatin ile ayni tesiste tliretebilir veya depolayabilir.

Nihai iiriinler i¢in gereklilikler

MADDE 79 — (1) Gida isletmecisi, jelatinin Ek-5’deki tabloda yer alan kalint1 limitlerine
uygunlugunu saglar.

Etiketleme

MADDE 80 — (1) Jelatinin ambalaj ve paketlerinde “Insan tiiketimine uygun jelatin”
kelimeleri ile tavsiye edilen tiiketim tarihini belirten ifade ve iiriin adinin yaninda elde edildigi
hayvan tiirii belirtilir.

IKINCI BOLUM
Kolajen I¢in Ozel Gereklilikler
Kolajen
MADDE 81 — (1) Kolajen tireten gida igletmecisi, bu boliimdeki gerekliliklere uygunlugu
saglar.

(2) Kolajenden elde edilen {iriinler, bu boliimde yer alan gerekliliklere uygun kolajenden
retilir.

Hammaddeler icin gereklilikler

MADDE 82 — (1) Gidada kullanim amaciyla kolajen liretiminde, asagidaki hammaddeler
kullanilabilir:

a) Ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin deri ve spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikleri,

b) Kanatli hayvan derileri,

c¢) Tendonlar ve veterler,

¢) Balik deri ve kemikleri.

(2) Tabaklama islemi tamamlanmis olsun ya da olmasin herhangi bir tabaklama islemine
tabi tutulan deri ve postlarin kullanimi1 yasaktir.

(3) Birinci fikranin (a), (b) ve (c) bentlerinde siralanmis olan hammaddeler, kesimhanede
kesilen ve karkaslar1 6liim oncesi ve 6liim sonras1t muayenede insan tiikketimi i¢in uygun oldugu
belirlenen hayvanlardan gelmelidir.

(4) Gidada kullanim amaciyla kolajen {iretiminde kullanilacak olan hammaddeler
asagidaki gerekliliklere uygun olur:

a) Sogutma, dondurma veya hizli dondurmadan bagka herhangi bir muhafaza islemine
tabi tutulmamis olan hammaddeler, Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik hiikiimlerine uygun olarak kayit altina aliman veya onaylanan isletmelerden
gelmelidir.



b) Gidada kullanim amaciyla kolajen tiretiminde, birinci fikranin (b) ve (c¢) bentlerindeki
islenmis hammaddeler de kullanilabilir.

c) Yetkili merci tarafindan kayit altina alinan veya onaylanan igletmelerden gelen ve
asagidaki islemlerden birinin uygulandigi spesifik risk materyali olarak tanimlanmayan
kemikler.

1) Yaklasik 15 mm'lik parcalara ezme ve en az 70 °C sicaklikta 30 dakika veya en az 80
°C sicaklikta 15 dakika veya en az 90 °C sicaklikta 10 dakika sicak su ile yagdan arindirma ve
ardindan ayristirma, daha sonra yikama ve baslangic sicakligi en az 350 °C olan bir sicak hava
akiminda en az 20 dakika veya baslangi¢ sicakligi 700 °C’den fazla olan bir sicak hava
akiminda 15 dakika boyunca kurutma islemi,

2) En az 20 °C’lik bir ortalama sicaklikta en az 42 giinliik bir siirede giineste kurutma
islemi,

3) Kurutmadan 6nce en az 1 saat boyunca pH nin 6’dan daha diisiik bir seviyesinde kaldig1
asit iglemi.

¢) Yetkili merci tarafindan kayit altina aliman veya onaylanan isletmelerden gelen
asagidaki islemlerden birinin uygulandig ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri
ve kanatli hayvan derileri.

1) pH nin 12°den yiiksek bir seviyeye ¢ikarildigi alkali islemi ve ardindan en az 7 giinliik
bir siirede tuzlama iglemi,

2) En az 20 °C’lik bir sicaklikta en az 42 giinliik bir siirede kurutma iglemi,

3) En az 1 saat boyunca pH nin 5’den daha diisiik bir seviyesinde kaldig1 asit islemi,

4) En az 8 saat boyunca pH nin 12°den yiiksek bir seviyede kaldig1 alkali islemi.

d) Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik hiikiimlerine uygun
olarak kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve (c¢) ve (¢) bentlerinde
belirtilenler disindaki herhangi bir isleme tabi tutulan spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikler, ¢iftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri, kanatli hayvan
derileri ve balik derileri.

e) (¢) bendinin (1) ve (2) numarali alt bentlerinde belirtilen iglem siireleri nakliyede gegen
siireyi de icerebilir.

f) (c) ve (¢) bentlerinde yer alan islem gérmiis hammaddeler. kesimhanede kesilen ve
karkaslar1 6liim 6ncesi ve 6liim sonrast muayenede insan tiiketimine uygun oldugu belirlenen
ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlar ve kanatlilardan elde edilmelidir.

(5) Yetkili mercinin izin vermesi ve asagidaki gerekliliklerin karsilanmasi halinde,
toplama merkezleri ve tabakhaneler de insan tiiketiminde kullanilacak kolajen {iretimi i¢in
hammadde tedarik edebilirler:

a) Kolay temizlenebilen ve dezenfekte edilebilen sert zemine ve piiriizsiiz duvarlara sahip,
uygun durumlarda sogutma imkanlar1 olan depolama odalar1 bulunmalidir.

b) Depolama odalari, hammaddelere bulasi kaynagi olmamasi icin, yeterli bir seviyede
temiz ve bakiml tutulmalidir.

¢) Bu maddeye uygun olmayan hammaddenin, bu tesislerde depolanmasi ve/veya
islenmesi halinde; kabul, depolama, isleme ve sevk periyodu boyunca bu maddeye uygun
hammaddeden ayr1 tutulmalidir.

Hammaddelerin nakli ve depolanmasi

MADDE 83 — (1) Hammadde, toplama merkezine veya tabakhaneye ve kolajen isleyen
tesislere sevk edilirken; 8 inci maddede 6n goriilen tanimlama isaretinin yerine, mense tesisi
belirten ve Ek-4’de yer alan bilgileri igeren bir belge, nakliye siiresince hammaddeye eslik eder.

(2) Hammaddeler, temin edildikleri yerden ayrilislarindan itibaren 24 saat iginde
islenmeyeceklerse; sogutularak veya dondurularak nakledilir ve depolanir. Bununla birlikte,
yagl alinan ve kurutulan kemikler veya ossein; tuzlanmis, kurutulmus, kireclenmis deriler;



alkali veya asit ile muamele edilen deri ve postlar ortam sicakliginda nakledilebilir ve
depolanabilir.

(3) 17/12/2011 tarih ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak yiiriirliige giren
Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizenlenmesine Dair Yonetmelikte yer
alan gerekliliklere aykirilik teskil etmeden, veteriner sagligi sertifikasi gerektiren insan
tilketimine yonelik kolajen {iretiminde kullanilacak olan hammaddeler, varig yerindeki
isletmeye dogrudan nakledilmelidir.

(4) Hayvan hastaliklarinin yayilma risklerini 6nlemek i¢in tiim agsamalarda hayvansal yan
diriinlerin, atiklarin, kullanilmayan veya artan materyalin glivenli bir sekilde bertarafi dahil
olmak tizere gerekli tiim 6nlemler alinir.

Kolajen iiretimi icin gereklilikler

MADDE 84 — (1) Kolajen i¢in iiretim iglemi asagidakileri saglamalidir.

a) Diinya Hayvan Saghigi Teskilatina gore kontrol edilebilir veya belirsiz BSE risk
statiisiindeki iilke veya bolgelerde dogan, yetistirilen veya kesilen hayvanlardan elde edilen tiim
gevis getirenlerin kemikleri; tiim kemik materyali ince olarak ezilir ve sicak su ile yagindan
arindirilir ve en az 2 giinliik bir siirenin {izerinde seyreltilmis hidroklorik asit (asgari % 4
yogunlukta ve pH < 1.5) ile muamele edilmesini saglayan bir isleme tabi tutulur. Bu islemi, asit
ve alkali kullanilarak pH ayarlamasini takiben,

1) Bir veya daha fazla calkalama ve ardindan filtrasyon, O6glitme, ekstriiksiyon
islemlerinden en az birinin uygulandig bir islem veya

2) Esdegerliligi onaylanmis herhangi bir islem uygulanir.

b) (a) bendinde belirtilenlerin disindaki hammaddeler, yikama, asit ve alkali kullanilarak
pH ayarlamasini takiben;

1) Bir veya daha fazla c¢alkalama ve ardindan filtrasyon, Ogiitme, ekstriiksiyon
islemlerinden en az birinin uygulandigi bir islem veya

2) Esdegerliligi onaylanmis herhangi bir islem uygulanir.

(2) Birinci fikrada belirtilen igslemlere tabi tutulduktan sonra kolajene kurutma islemi
uygulanabilir.

(3) Gida isletmecisi, hammadde ve iiretim isleminin insan tiiketimine yonelik kolajene
uygulanan gerekliliklere uygunlugunun saglanmasi sartiyla, insan tiikketimine yonelik olmayan
kolajeni, insan tiiketimine yonelik kolajen ile ayni tesiste iiretebilir veya depolayabilir.

Nihai iiriinler icin gereklilikler

MADDE 85 — (1) Gida isletmecisi, kolajenin Ek-6’da yer alan kalinti limitlerine
uygunlugunu saglar.

Etiketleme

MADDE 86 — (1) Kolajenin ambalaj ve paketlerinde “Insan tiiketimine uygun kolajen”
kelimeleri ile iiretim tarihini belirten ifade ve iiriin adinin yaninda elde edildigi hayvan tiirii
belirtilir.

\)V ONBIRINCI KISIM
Yiiksek Rafine Hayvansal Uriinler

BIRINCI BOLUM
Yiiksek Rafine Hayvansal Uriinler i¢in Gereklilikler

Yiiksek rafine hayvansal iiriinler icin gereklilikler

MADDE 87 — (1) Asagida yer alan yiiksek rafine hayvansal {riinleri iireten gida
isletmecileri, kullanilan hammaddelerin islenmesinde hayvan veya halk sagligi risklerinin
bertaraf edilmesini saglar.

a) Kondroitin stilfat,

b) Hyaluronik asit,



c¢) Diger hidrolize kikirdak iirtinleri,

¢) Kitosan,

d) Glukozamin,

e) Rennet,

f) Isinglass,

g) 13/10/2023 tarihli ve 32338 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Gida Katki Maddeleri Yo6netmeliginde katki maddesi olarak izin verilen aminoasitler.

§) 29/12/2011 tarihli ve 28157 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yénetmeliginde
1zin verilen aroma vericiler,

h) Yag tiirevleri.

(2) Birinci fikrada belirtilen yiiksek rafine hayvansal iirtinlerin tiretiminde kullanilan
hammaddeler asagidaki hayvan ve/veya iirlinlerden elde edilmelidir:

a) Kesimhanede kesilen ve karkaslari 6liim Oncesi ve Oliim sonrasi muayenede insan
tiketimi i¢in uygun oldugu belirlenen gevis getiren hayvanlar ile tiiyleri dahil kanath
hayvanlardan

b) Doérdiincii kisim ikinci boliimde yer alan gerekliliklere uygun balik¢ilik tirtinlerinden.

c¢) Asagida yer alan islemlerden birine tabi tutulmalari halinde; sekizinci kisimda yer alan
gerekliliklere uygun eritilmis hayvan yagi ve don yag1 tortusundan veya yiinden:

1) En az 200°C’de, uygun basing altinda, en az 20 dakika boyunca transesterifikasyon
veya hidroliz (gliserol, yag asitleri ve yag asit esterleri).

2) 12 M NaOH ile 95°C’de, 3 saat boyunca aralikli bir islemde veya 140 °C’de, 2 bar
(2000 hPa) basingta, 8 dakika boyunca siirekli bir islemde sabunlastirma.

3) 160 °C’de, 12 bar (12000 hPa) basingta, 20 dakika boyunca hidrojenasyon.

(3) Insan sa¢1 aminoasit iiretiminde hammadde olarak kullanilamaz.

v Wﬁci KISIM
ithalat

BIRINCI BOLUM
. \a ayvansal Gidalarin ithalat
anp i

MADDE §8

idalarin  Resmi Kontrollerine iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen
maddesine gore Bakanlik tarafindan hazirlanan ve giincellenen hayvansal
1zin verilen iilke listesinde yer alan tilkelerden yapiliyorsa,

aki sartlar1 karsiliyorsa,

ansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belitleyen
gin 41 inci maddesine gére Bakanlik tarafindan hazirlanan ve gilincellenen hayvansal
gidanin ithalatina izin verilen isletme listesinde yer alan isletmelerde elde edilmis, hazirlanmis
ve sevk edilmisse,

2) Cig et, kiyma, hazirlanmis et karisimlari, et iirtinleri ve MAE durumunda iiriin;
Hayvansal Gidalarn Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yonetmeligin 41
inci maddesine gore Bakanlik tarafindan hazirlanan ve giincellenen listede yer alan kesimhane
ve par¢alama tesislerinden elde edilen etlerden iiretilmisse,

3) Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, derisi dikenliler, gomlekliler ve denizde yasayan
karindan bacaklilar durumunda, Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel



Kurallar1 Belirleyen Yonetmeligin 43 {incii maddesine gore Bakanlik tarafindan hazirlanan ve
giincellenen listede yer alan liretim alanindan elde edilmisse,

c¢) Hayvansal gida, 7 nci maddedeki saglik ve tanimlama isaretleri de dahil bu Yo6netmelik
hiikiimlerini; Gida Hijyeni Yonetmeligi hiikiimlerini ve 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin
Diizenlenmesine Dair Yonetmelikte gegen ithalat kosullarini karsilarsa,

¢) Uygulanabilir oldugunda Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel
Kurallar1 Belirleyen Yonetmeligin saglik raporu ve belgelere dair 44 iincii maddesindeki
gereklilikleri karsilarsa,

hayvansal gida ithalatin1 gergeklestirir.

(2) Hayvansal gida ithal eden gida igletmecisi asagidaki hususlari saglar:

a) Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizen¥n
Yonetmelige uygun olarak ithalat agsamasinda hayvansal gida, kontroliin
hazir bulundurulur.

b) ithalat, insan tiiketimine y®nelik hayvansal iiriinlerin iireti
girisinde hayvan sagligi kurallarina iliskin mevzuat hiikiimleri ile u

gerekliliklere uygun olarak yiriitiiliir.
(3) Bitkisel tirtinler ile hayvansal islenmis tirtinlerin

fikralardaki sartlar1 karsilamasini saglar. Bu sartlarNg&rsiladiy
saglik sertifikas1 sunar. Ancak bu belge ve sa S
belirtilen formatta olmayabilir.
UM
eler

Belgeler 5
engecist

MADDE 89 — (1) Gida gsl rektiginde ti¢lincili kisim, dordiincii kisim, besinci
kisim, altinct kisim, yeding®k kizinci kisim, dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on
1

1 gosteren uygun belge veya
st birinci fikranin (¢) bendinde

birinci kisimlara uygun edilen hayvansal gidaya eslik etmesi gereken ve bu
Yonetmelik ile Hayv n Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen
Yonetmelikte beligtMgn Ngelgajeri temin eder. Uygun durumlarda elektronik belgeler de
kullanilabilir. \

(2) Birinci aNg “belirtilen belgelere iliskin usul ve esaslar Bakanlik tarafindan
belirlenir.

. ONUCUNCU KISIM

.
Q Cesitli ve Son Hiikiimler
BIRINCi BOLUM

Istisnai Uygulamalar

Istisnai uygulamalar

MADDE 90 — (1) Ugiincii kisim, dérdiincii kisim, besinci kisim, altinct kisim, yedinci
kisim, sekizinci kisim, dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on birinci kisimlarda belirtilen
hayvansal gidalar i¢in 6zel hijyen gereklilikleri dikkate alinmak kaydiyla geleneksel gidalar ve
bu gidalarin liretiminde altyapi, alet, ekipman ve {iretim yontemi ile piyasaya arzina iliskin
istisnai hiikiimler Bakanlik¢a yayimlanacak Teblig ile belirlenir.

(2) Ugiincii kisim, dordiincii kisim, besinci kisim, altinc1 kisim, yedinci kisim, sekizinci
kisim, dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on birinci kisimlarda belirtilen hayvansal gidalar i¢in



ozel hijyen gerekliliklerinin yerine getirilmesi hususunda cografi kisitlar1 bulunan bolgelerle
ilgili istisnai hiikiimler Bakanlik¢a yayimlanacak Teblig ile belirlenir.

(3) Bakanlik, ¢ig siit veya islenmemis kremanin dogrudan son tiiketiciye satisina
diizenleme getirebilir.

(4) Bakanlik, besinci kisimda belirtilen bakteri ve somatik hiicre sayis1 a¢isindan kriterleri
karsilamayan ¢ig siitiin, en az 60 giinliik periyotta dinlendirilmesi ve olgunlastirilmasi sartiyla
Yonetmelik amaglarina aykirt olmayacak sekilde peynir tiretiminde kullanimina izin verebilir.

IKINCI BOLUM
Cesitli ve Son Hiikiimler
Avrupa Birligi mevzuatina uyum .
MADDE 91 — (1) Bu Yo6netmelik, hayvansal gidalarm 6zel hijyen kura¥ar in 29
Nisan 2004 tarihli ve 853/2004 sayil1 Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tiiziigj %ﬂ ak

Avrupa Birligi mevzuatina uyum cercevesinde hazirlanmistir.

°
. )
Idari yaptirim
MADDE 92 — (1) Bu Yonetmelige aykir1 davrananlar hakk vay1li Kanunun

ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.
Yiiriirliikten kaldirilan yonetmelik

MADDE 93 — (1) 27/12/2011 tarihli ve 28155 sa i Gazete’de yayimlanan
Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar: Yénetmeli% \ kaldirilmistir.
di

Atiflar

MADDE 94 — (1) 93 iincii madde ile yiiriirli kal n Yonetmelige yapilan atiflar
bu Yonetmelige yapilmig sayilir.

Yiiriirliikk \

MADDE 95 — (1) Bu Yonetmeligin;
a) 60 inc1 maddesinin birinci fikr

90 1nc1 maddesinin dordiincii fikrasi g1/1
b) Diger hiikiimleri yayimi tarthihde,

yiirtirliige girer.

Yiiriitme
MADDE 96 — (1) oftetivglik hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakani yliriitiir.
. % Ek-1

1 k&#Oni sayis1 (her mililitrede) <100.000 (*)

di, 61 inci maddesinin ii¢iinci fikrasi ve
rihinde,

iicre sayisi (her mililitrede) <400.000 (**)

* Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geometrik ortalamasi

™ Uretim miktarindaki mevsimsel degisikliklerin dikkate alinmasi icin Bakanlk tarafindan
bagka bir yontem belirtilmedigi takdirde, ayda en az 1 numune ile 3 aylik bir periyodun
yuvarlanmis geometrik ortalamasi

(2) Diger tiirlerden elde edilen ¢ig siit icin;

30 °C’deki koloni sayis1 (her mililitrede) <1.500.000 ()




* Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geometrik ortalamasi

Ek-2

Inek disinda diger tiirlerden elde edilen ¢ig siit herhangi bir 1s1l islem igermeyen siit iiriinlerinin
iiretimi igin;

30 °C’deki koloni sayis1 (her mililitrede) <500.000 ()

* Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geometrik ortalamasi c
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Eritilmis hayvan yaglarin, cesidine bagh olarak sahip olmasi gereken ﬁ?ﬂ\
L

Gevis Getirenler Domuz tiirti hazva iger hayvan yaglar
Yenilebilir don yag1 Rafine i¢in | Yenilebilir yag uz | Yenilebil | Rafine i¢in
don yag1 g1 ve |ir
Esas Diger Domuz i3 rafine
jus(h) 51(2 % icin diger
yaglar

Maksimum Ucgucu yag asitleri | 0.75 1.25 3.0 5 2.0 1.25 3.0
(m/m%oleik asit) f
Maksimum peroksit 4 meq/kg | 4 meq/kg | 6 meq/kg 4 meq/kg | 6 meq/kg | 4 meq/kg | 10 meq/kg

Toplam c¢o6ziilemeyen safligi
bozan yabanci maddeler

Maksimum % 0.15

Koku, tat, renk

Normal

(") Kalp, mide ve bagirsaklar, bobrekler gibi s1
odalarindan gelen yagin diisiik sicaklikta eriti

(> Domuz tiirii hayvanlarm yag dokula

Q

aksimum % 0.5

edilen eritilmis hayvan yagi.

nlarin i¢ organlarinin ¢evresinden elde edilen taze yagin ve parcalama
edilen eritilmis hayvan yag1

N
./\<§z\




Ek-4
Insan Tiiketimi I¢cin Amaclanan Jelatin veya Kolajen Uretimi I¢in Sevkedilen
Hammaddeye Eslik Edecek Ornek Belge

Ticari belgenin sayist:

1. Hammaddenin tanimi

Hammaddenin niteligi: .
Hayvan turu: S
Paketleme ¢esidi:

Paketlerin sayis1: &

Net agirlik (kg): Q
2. Hammaddenin mensei: %
Mense tesisin tipi/adi/adresi ve onay/kayit numarasi: %\

Gonderenin ad1 ve adresi('): &
3. Hammaddenin varis yeri: y

4. Nakil vasitasi: %
Bu belge ........... b \\\ ...... de/da.../.../...... tarihinde diizenlenmistir.

. Qx Mense tesisin isletmecisi veya temsilcilerinin

(') Mense tesis farkli ise
(%) Varis tesisi farkli ise

ad1 soyadi kasesi ve imzasi
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Jelatinin maksimum kalint: limitleri

Kalinti Limit

As 1 ppm

Pb 5 ppm

Cd 0.5 ppm

Hg 0.15 pprri.
Cr 10 ppm

Cu 39

_ (@\N
SO2 (Avrupa Farmakopesi, son bask1)

H202 (Avrupa Farmakopesi, son baski1) N\ 0 ppm
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Kolajenin maksimum kalinti limitleri

Kalinti Limit

As 1 ppm

Pb 5 ppm

Cd 0.5 ppm

Hg 0.15 pprri.
Cr 10 ppm

Cu 39

_ (@\N
SO2 (Avrupa Farmakopesi, son bask1)

H202 (Avrupa Farmakopesi, son baski1) N\ 0 ppm
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1. Maksimum 6 saatlik nakliye siiresi i¢in gereklilikler (1)

.. Maksimum
Yuzey iinliik
.. . | sicakhigina Maksimum 8
-~ Yiizey sicakhigi . . . . ortalama
Hayvan tiiri sogutma icin nakliye hava .
2) . < karkas aerobik
maksimum sicakhigr (4) .
siire (3) koloni sayisi
()
Koyun ve keci 8 saat
Sigir 71°C 20 saat 6°C »
Domuz 16 saat 18 4 kob/cm?
2. Maksimum 30 saatlik nakliye siiresi icin gereklilikler (
9 Maksimum
Yiizey giinliik
.. sicakhigina Merkez aRsirfilum ortalama
Hayvan Yiizey 9 . . < .
tiirii sicakhig (2) sogutma icin | sic 1 kliye hava | karkas
maksimum sicakhig (4) aerobik
siire (3) \ koloni sayisi
()
o o o logio 4
Domuz 7°C 15 °C 6 °C Kob/cm?
3. Maksimum 60 saatlik nakli&e siir gereklilikler (1)
Maksimum
1 giinliik
Havvan Yiize g Merkez Maksimum ortalama
tiir}i’i s1‘z ) ici sicakhigi nakliye hava | karkas
K " maksimum | (6) sicakhigi (4) | aerobik
siire (3) koloni sayisi
()
12 saat
R N
24 saat

(1) Etin araca yiiklenmesinin baslangicindan nihai teslimatin tamamlanmasina kadar izin
verilen maksimum siire. Etin araca yiiklenmesi, etin belirtilen yilizey sicakligina sogutulmast
i¢in izin verilen maksimum siirenin 6tesine ertelenebilir. Bu durumda izin verilen maksimum
tagima siiresi, yiilklemenin ertelendigi siire kadar kisaltilmalidir.
(2) Yiikleme sirasinda ve sonrasinda izin verilen maksimum yiizey sicakligi; karkaslarin, yarim
karkaslarm, ¢eyrek karkaslarin ve ii¢ parcaya boliinmiis yarim karkaslarin en kalin kisminda

Olctiliir.



(3) Hayvanin kesim anindan yiiklemede izin verilen maksimum yiizey sicakligina ulasilana
kadar izin verilen maksimum siire.

(4) Yiklemenin basladig1 andan itibaren ve tiim nakliye siiresi boyunca etin maruz kalmasina
izin verilen maksimum hava sicakligi.

(5) Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeliginin 2 ve 4 no’lu ekinde yer alan
numune alma ve analiz metotlar prosediirleri geregince gida isletmecisi tarafindan Bakanligin
uygun gorecegi sekilde degerlendirildigi {izere, ilgili hayvan tiiriine ait karkaslar i¢in izin
verilen, birbirini takip eden 10 haftanin sonuglar1 kullanilarak kesimhane maksimum giinliik
ortalama karkas aerobik koloni sayisi.

(6) Yikleme sirasinda ve sonrasinda izin verilen etin maksimum merkez sicakligi.
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Canh Cift Kabuklu Yumusakcalar, Canh Derisi Dikenliler, Canli Gomlekliler ve Canh Deniz

Karindan Bacakhlar icin Kayit Belgesi

I.1 Tedarikgi 1.2 Alic1 Gida Isletmecisi
Adi Adi

Adresi Adresi

Kayit veya Onay numarasi Kayit veya Onay numarasi
Faaliyeti Faaliyeti

1.3 Mallarin tanim
Yetistiricilik iirtinii o Dogal Stok o

tarih | gruplandirma isleminin sonlandig: tarih | {iretim
Hayvansal Gidalarm Resmi Kontrollerine iliskin Ozel
geregince toplananlar dahil saglik durumu.

1.4 Yatirma Alanindan I.5 Arind jyat Merkezi/ Mezat
Evet o Hayir o Salonuif§
Yatirma alani Evet g Hay
Yatirma siiresi Art a/Se¥kiyat Merkezi/Mezat salonu
Baslama tarihi as1
Sonlanma tarihi N\ Gi thi
ki Tarihi
rmdirma Siiresi
1.6 Araci Isletmeciden
Evet o Hayir o
Adi
Adresi
Kayit veya On asl
Faaliyeti &
Varig Tari \\
Cikis Tagihi

yani: Sevkiyatin sevkinden sorumlu gida isletmecisi olarak asagida imzasi

1.7 Tedar
b ben, Sahip oldugum bilgi ve kaniya gore bu belgenin Birinci Boliimiinde yer alan
ifert gru ve eksiksiz oldugunu beyan ederim.

Tarih Imzalayanin Adi Imza




I1.1 Ahc1 Gida Isletmecisinin Beyani:
Sevkiyatin kabuliinden sorumlu gida isletmecisi olarak asagida imzasi bulunan ben,
sevkiyatin igletmeme .../..../.... tarihinde geldigini beyan ederim.

Imzalayanm Adi Imza

Boliim 2 — Ala
Gida Isletmecisi

Aciklamalar:

| Aciklama

Boliim 1- Tedarikci
Belgenin bu bolimii canli ¢ift kabuklu yumusakg¢a partisini s
tarafindan doldurulur.

I.1 | Tedarikci

Mense isletmesinin ad1 ve adresi (uygun olacak gekildg bind numarasi, sokak, cadde,
mabhalle, ilge, il) belirtin.

Uretim alam olmas1 durumunda liitfen yetkill mer afindan izin verildigi sekilde
alan1 belirtin.

Canli pectinidae, canli deniz karindan baca ya canli derisi dikenliler durumunda

toplandiklar1 alanin konumunu beliggn'

Uygulanabilir oldugunda isletmeni onay numarasini belirtin.

Faaliyeti belirtin.(Toplayici, Art a Merkezi, Sevkiyat Merkezi, Balik Hali veya

Arac1 Isletmecilerin yiiriittiigNaa

Canli ¢ift kabuklu musakga® partilerinin - arindirma  merkezinden/sevkiyat

merkezinden/mezat an gonderilmesi halinde arindirma merkezi/sevkiyat

merkezi/mezat salgfin umarasi ve adresini belirtin.

Smiflandiriimis «Jifgti® aldnlar1 disindan toplanan pectinidae ve suyu siizerek
beslenmey 179arMdan bacaklilar1 ve derisi dikenlilerin mezat salonundan
gonderilmeSy nda mezat salonunun onay numarasi ve adresini belirtin.

1.2 | Ahcrgid

Varignoktaswgdaki gida isletmesinin adi ve adresi (uygun olacak sekilde bina numarasi,

dde, mabhalle, ilge, il) belirtin.
vyl yatirma alanlar1 durumunda liitfen yetkili merci tarafindan izin verildigi

nabilir oldugunda isletmenin kayit veya onay numarasini belirtin.
liyeti belirtin.(Toplayici, Arindirma Merkezi, Sevkiyat Merkezi, Isleme Tesisi veya
raci Isletmecilerin yiirtittiigii faaliyetler)

1.3 | Mallarin tanimi

Gerektigi sekilde iiriinlerin GTIP numaralarm, tiirleri, miktar, paketleme tipini
(ambalajli, dokme vb.), partisini, toplanma tarihini, uygun duruma getirme isleminin
baglama ve sonlanma tarihini (uygulanabilir oldugunda), Uygun duruma getirme
isleminin yerini (uygulanabilir oldugunda iiretim alanimnin smnifi ve konumu veya
isletmenin onay numarasini belirtin), yeniden yatirma isleminin yerini (uygulanabilir
oldugunda iiretim alaninin sinifi ve konumu veya isletmenin onay numarasini belirtin),
gruplandirma igleminin baslama ve bitig tarihini (uygulanabilir oldugunda), iiretim




alanini ve mallarin saglik durumunu (uygulanabilir oldugunda {iretim alaninin sinifini)
belirtin.

Canli ¢ift kabuklu yumusakcalarm Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin
Ozel Kurallar1 Belirleyen Ynetmelik uyarinca toplanmis olmalar1 durumunda bu agikca
beyan edilecektir.

Canl ¢ift kabuklu yumusakg¢alarin gruplandirma islemi yapildiginda parti ayni tiretim
alanindan gelen ayn1 giin toplanan ayni tiirdeki ¢ift kabuklu yumusakgalar1 belirmelidir.

Bu boliimii doldururken ilgili olmayan bilgilerin {izerini ¢izin.

I.4 | Yatirma alanlarindan

Canli ¢ift kabuklu yumusake¢a partisinin bir yatirma alanindan gondgyil
yetkili merci tarafindan izin verildigi sekilde yatirma alanimi ve
(baslama ve bitis tarihini) belirtin.

1.5 | Arindirma, Sevkiyat Merkezi veya Mezat Salonundan &
Canli ¢ift kabuklu yumusak¢a partilerinin armdirma c inden/sevkiyat
merkezinden/mezat salonundan gonderilmesi halinde a 1 yerkezi/sevkiyat
merkezi/mezat salonunun onay numarasi ve adresini belirtin}

Siniflandirilmis {iretim alanlar1 disindan toplanan @pectin ve suyu slizerek
beslenmeyen deniz karindan bacaklilar1 ve derisi plerin mezat salonundan
gonderilmesi durumunda mezat salonunun onay vesidresini belirtin.
Arindirma merkezinden gonderilmeleri halindg§arin suresini ve partinin arindirma
merkezine girdigi ve ayrildig: tarihleri belirt

wZerini ¢izin.

1.6 | Araciisletmecilerden

Araci isletmecinin adi ve adres
mahalle, ilge, il) belirtin. gu
faaliyetini belirtin.
1.7 | Tedarikci beyam

cak sekilde bina numarasi, sokak, cadde,
oldugunda kayit veya onay numarasi ve

i$inin beyam
yumusakca partisinin alic1 gida isletmecisinin igletmesine vardigi

cift
1 Bglirtin. ¥esisi bulunmayan araci igletmeci durumunda partinin satin alma tarihini
fh. ciin adi ve imzayi igerir.
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SAGLIK RAPORU
Kesimhane Disinda Acil Kesime Tabi Tutulan Hayvanlarin Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adi:
Rapor Numarasi:

1. Hayvanlarin tammmlanmasi

.
Tiir: g
Hayvan sayisi: &
Tanimlama isareti: & %
Hayvanlarin sahibi: Q
2. Acil kesimin yeri %

Acil kesim yerinin adresi:
Hayvan barinaginin tanimlama isareti (*): %
3. Hayvanlarin varis yeri

Hayvanlar.........ccccoevveeveeenneenee. adresindekis,..... .
Nakilde kullanilacak arag bilgileri: x

4. Diger ilgili bilgiler: \
5. Beyan

Asagida imzasi olan gh,

kesimhanesine nakledilecektir.

-Yukarida tanimla nlarin kesim Oncesinde yukarida belirtilen yerde,
..... [eveid ... (tazgh)’ % 2........ muayene edildigini ve muayene sonucuna gore
hayvanlarin kesim jchg ugungldugunu,

- Hayvankgril§,. . .)...... tarthinde ve saat.............. kesildigini, kesimin ve kanin

ana/hayvanlara asagida belirtilen tedavilerin uygulandigini;
- Bu hayvanlara iliskin kayitlar ve belgelerin yasal gereklilikleri sagladigini ve bu
hayvanlarin kesimine engel teskil etmedigini,
beyan ederim.
Tarih: ..../.../ ........
Raporun hazirlandig1 yer
Kase/Miihiir
(Resmi veteriner hekimin imzast)

(*) Gerekli oldugunda doldurulur.
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SAGLIK RAPORU

Oliim Oncesi Muayenesi Ciftlikte Yapilan Canli Hayvanlarin
Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adz:
Rapor Numarasi:

1. Hayvanlarin tanimlanmasi .
Y

Tr:

Hayvan sayist: R

Tanimlama isareti: Q

2. Hayvanlarin mensei

Mense ¢iftligin adresi: \a

Hayvan barinaginin tanimlama isareti (*):

3. Hayvanlarin varis yeri &
Hayvanlar..........cccooovveeeiieieiieie e admgsin 2 kesimhanesine
nakledilecektir. x

Nakilde kullanilan arag bilgileri:

4. Diger ilgili bilgiler

5. Beyan:

lar1 kesim Oncesinde yukarida belirtilen mense ¢iftlikte
............. muayene edildigini ve muayene sonucuna gore

#iskin kayitlarin ve belgelerin yasal gereklilikleri sagladigini ve hayvanlarin
il etmedigini,

nciri bilgisini dogrularim.

Tarih: ..../ .../ .......
Raporun hazirlandig1 yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzasi)

(*) Gerekli oldugunda doldurulur.
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SAGLIK RAPORU
Kaz Cigeri/Foie gras Uretimi Amaciyla Mense Ciftlikte Kesimi Yapilan Kanath

Hayvanlar ile Mense Ciftlikte Kesimi Yapilan ve i¢ Organlarimin Cikartilmasi
Geciktirilen Kanath Hayvanlarin Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adz:

Rapor Numarasi: I
°
1.1ic¢ organlari ¢ikartilmamis govdelerin tanimlanmasi Q
.. Ny
Tiir: Q%

Hayvan Sayisi:
2. i¢ organlan cikartilmams karkaslarin mensei

Mense ciftligin adresi: %
3. I¢ organlar cikartilmamis karkaslarin varis yén

I¢ organlar gikartilmamis karkaslar ...........: A e adresindeki
................................ parcalama tesisiffe naldgdil§cektir.

4. Beyan
Asagida imzas1 bulunan be
lar1

-Yukarida tanimlanan iggQr artilmamig karkaslarin, kesim oncesinde yukarida
belirtilen mense ¢iftlikte .. NSS@D)................. (tarih)’te muayene edildigini ve muayene

kesimine engel tes edigini,
bey. rim.

Y
Tarih: .../ ../ ...
Raporun hazirlandigi yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzast)
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SAGLIK RAPORU
Mense Ciftlikte Kesilen Ciftlik Av Hayvanlarimin Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adz:
Rapor Numarasi:

1. Hayvanlarin tanimlanmasi
Tur: L)
Hayvan sayist: ¢
Tanimlama isareti:
. @ A
2. Hayvanlarin mensei Q

Mense ¢iftligin adresi:

Hayvan barinaginin tanimlama isareti (*): c %

3. Hayvanlarin varis yeri

Hayvanlar.........ccccooovveeeiiieniieeie e
nakledilecektir.
Nakilde kullanilan arag bilgileri:

4. Diger ilgili bilgiler

5. Beyan:
Asagida imzas1 bulunan

#iskin kayitlarin ve belgelerin yasal gereklilikleri sagladigini ve hayvanlarin
il etmedigini,

Tarth: .../ .../ ........
Raporun hazirlandig yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzast)

(*) Gerekli oldugunda doldurulur.
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SAGLIK RAPORU
Hayvansal Gidalar i¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeliginin 27 inci Maddesinin

Uciincii Fikrasinin (a) Bendindeki Hiikiimle Uyumlu Olarak Ciftlikte Kesilen
Hayvanlarin Kesimhaneye Nakli i¢in

Resmi veteriner hekimin adi:
Rapor Numarasi:

*
1. Hayvanlarin tammmlanmasi
Tur:
Hayvan sayisi: Q
Tanimlama isareti: %

2. Hayvanlarin mensei

Mense ciftligin adresi: %\

Hayvan barinaginin tanimlama isareti (*):
3. Hayvanlarmn vars yeri

Hayvanlar.........cccoeevienieiiennnn, adresi

5. Beyan:
Asagida imzgs1

Nakilde kullanilan arag bilgileri: \
4. Diger ilgili bilgiler %

yvanlart kesim Oncesinde yukarida belirtilen mense ciftlikte
................. muayene edildigini ve muayene sonucuna gore

se ciftlikte .............. tarihinde ve saat.............. kesildigini, kesimin ve
S ogru bir sekilde gerceklestirildigini,
lagih sagligi ve refahina iliskin agsagidaki incelemelerin yapildigini;
nlara iliskin kayitlarin ve belgelerin yasal gereklilikleri sagladigini ve hayvanlarin
ngel teskil etmedigini,
beyan ederim.

Tarth: ..../.../ .......
Raporun hazirlandig1 yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzasi)

(*) Gerekli oldugunda doldurulur.



